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EDITAL DE PREGAO PRESENCIAL
SISTEMA DE REGISTRO DE PRECOS

PREAMBULO

PROCESSO LICITATORIO N° 061/2026

PREGAO PRESENCIAL N° 010/2026

DATA DO CREDENCIAMENTO: 08/10/2026

HORARIO: 08h45min

DATA DE REALIZAGAO: 08/10/2026

HORARIO: 09h00min

LOCAL: Sala de Reunides do Departamento de Compras e Licitagdes

A Prefeitura Municipal de Campo Florido, com enderego na Praca Eteocles Vilela n°. 078, Centro,
Campo Florido-MG, CNPJ n°. 18.428.862/0001-85, torna publico que se acha aberta, nesta unidade,
licitagdo na modalidade PREGAO PRESENCIAL n° 010/2026 pelo SISTEMA DE REGISTRO DE
PRECOS, do tipo MENOR PREGO POR ITEM, objetivando a CONTRATAGAO DE EMPRESA PARA
EVENTUAL FORNECIMENTO DE LANCHES, VISANDO ATENDER AS NECESSIDADES DAS
SECRETARIAS DA PREFEITURA MUNICIPAL DE CAMPO FLORIDO, conforme especificado no
anexo VIII (Termo de Referéncia), que sera regida pela Lei Federal n® 14.133, de 01 de abril de 2021,
Lei Complementar 123/06, alterada pela Lei Complementar Federal n° 147/2014 e Decreto Municipal
n°® 220/2023 e demais normas regulamentares aplicaveis a espécie.

DA JUSTIFICATIVA PELA ADOGAO DO PREGAO PRESENCIAL

A opc¢ao pela modalidade de pregéo presencial encontra amparo legal no artigo 176, inciso Il, da Lei
Federal n° 14.133/2021, que admite expressamente a realizagdo de licitagbes na forma presencial,
desde que devidamente justificada pela Administragao Publica. No caso em tela, a escolha se justifica
pela natureza do objeto licitado, imprescindivel e essencial a manutengéo da qualidade dos servigos
publicos prestados aos municipes, conforme detalhado no Termo de Referéncia.

DO FUNDAMENTO LEGAL E DA ADMISSIBILIDADE DA MODALIDADE PRESENCIAL

O artigo 17, § 2° da Lei Federal n® 14.133/2021 estabelece que o pregéo sera preferencialmente
realizado na forma eletrbnica, admitindo-se, todavia, a forma presencial desde que motivada em ato
formal pela autoridade competente. Tal motivagdo encontra respaldo nos principios norteadores da
Administracao Publica previstos no artigo 5° da mesma Lei, notadamente os principios da eficiéncia, da
celeridade e da economicidade, que orientam a busca pela contratagdo mais vantajosa ao erario
publico.

Ademais, o artigo 11, inciso I, da Lei n°® 14.133/2021 estabelece que o processo licitatorio se destina a
assegurar a selecdo da proposta apta a gerar o resultado de contratagdo mais vantajoso para a
Administragao Publica, inclusive no que se refere ao ciclo de vida do objeto, o que é melhor alcangado,
no caso concreto, mediante a adogao do pregao presencial.

DAS VANTAGENS PRATICAS E TECNICAS DA FORMA PRESENCIAL

A adogéo do pregao presencial no presente caso se justifica por razdes técnicas e operacionais que se
alinham diretamente ao interesse publico, a saber:

| — Celeridade processual: A forma presencial permite a resolugédo imediata de eventuais impugnacgdes,
esclarecimentos e questionamentos durante a sesséo publica, conferindo maior agilidade ao certame,
em consonancia com o principio da eficiéncia previsto no artigo 5°, inciso IX, da Lei n° 14.133/2021.

Il — Inibicao de propostas insustentaveis: A presenca fisica dos licitantes e de seus representantes
legais, com plenos poderes para negociagdo, reduz significativamente o risco de apresentagédo de
propostas inexequiveis ou lastreadas em documentos inadequados ao objeto licitado, preservando a
higidez do certame e evitando a necessidade de procedimentos de saneamento que atrasariam a
contratagéo.

IIl — Verificagdo imediata das condigbes de habilitagdo: Na forma presencial, a Comissao de Licitagdo
pode proceder a verificagdo e ao saneamento de eventuais irregularidades documentais de forma
imediata, nos termos do artigo 64 da Lei n° 14.133/2021, que autoriza o pregoeiro a solicitar
esclarecimentos e complementagdes durante a sessao, evitando a morosidade inerente as trocas de
mensagens eletrénicas.

IV — Facilidade na negociagéo de pregos: A negociagao direta com o licitante vencedor, caracteristica
essencial do pregdo, revela-se mais eficaz na forma presencial, possibilitando a obtencao de proposta
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mais vantajosa ao erario, em atendimento ao principio da economicidade previsto no artigo 5°, inciso
VIIl, da Lei n® 14.133/2021.

V — Menor burocracia procedimental: A forma presencial reduz a dependéncia de sistemas eletrdnicos
e plataformas digitais, eliminando riscos de falhas tecnoldgicas que possam comprometer a validade
ou a continuidade da sessao, garantindo maior seguranca juridica ao procedimento.

DA OBSERVANCIA AOS PRINCIPIOS DA PUBLICIDADE E DA TRANSPARENCIA

O pregéo presencial, ainda que realizado de forma fisica, cumpre integralmente os requisitos legais de
publicidade e transparéncia exigidos pela Lei n® 14.133/2021. A publicagéo do edital observa os prazos
e meios previstos no artigo 54 da referida Lei, assegurando ampla divulgagéo e acesso de potenciais
interessados. Ademais, nos termos do artigo 17, § 4°, da Lei n° 14.133/2021, a sessé&o publica sera
gravada em audio e video, com posterior disponibilizagdo das gravacgdes, garantindo a transparéncia e
o controle dos atos praticados, em consonancia com o principio da publicidade insculpido no artigo 37,
caput, da Constituicdo Federal.

DA CONCLUSAO

Diante do exposto, a escolha pela modalidade de pregao presencial se mostra plenamente justificada,
tanto do ponto de vista legal quanto do ponto de vista técnico e operacional, sendo a alternativa que
melhor atende ao interesse publico no caso concreto, em plena conformidade com os ditames da Lei
Federal n® 14.133/2021 e com os principios constitucionais que regem a Administragdo Publica.

As propostas deverdo obedecer as especificagdes deste instrumento convocatério e anexos, que dele
fazem parte integrante.

Os envelopes contendo a proposta e os documentos de habilitagdo serado recebidos no endereco acima
mencionado, na sessao publica de processamento do Pregao, apds o credenciamento dos interessados
que se apresentarem para participar do certame.

A sessao de processamento do Pregao Presencial sera realizada na Sala de Licitagbes, situada a Praga
do Etedcles Vilela n° 78, Centro, neste municipio, INICIANDO-SE NO DIA _ / /2026 AS_H_ ME
SERA CONDUZIDA PELO PREGOEIRO COM O AUXILIO DA EQUIPE DE APOIO, DESIGNADOS
PELA PORTARIA N° 012/2026.

O critério de julgamento sera o de MENOR PRECO POR ITEM, observado as especificagdes técnicas
constantes do Termo de Referéncia anexo e demais condigbes definidas neste Edital, observando que
0 modo de disputa a ser utilizado é o “FECHADO - ABERTO” https.//licitacoesecontratos.tcu.qgov.br/3-
5-modos-de-disputa/, em que os licitantes apresentardo lances publicos e sucessivos, com
prorrogagdes.

Para a presente licitagao serdo ainda observados:

a) Ata de Registro de Pregos: documento vinculativo e obrigacional, com caracteristica de
compromisso para futura contratagédo, no qual sao registrados o objeto, os precgos, os fornecedores, os
orgaos participantes e as condi¢gdes a serem praticadas, conforme as disposigdes contidas neste edital
da licitagdo e nas propostas a serem apresentadas nos termos do presente Edital;

b) Orgio Gerenciador: a SECRETARIA DE ADMINISTRAGAO sera a responsavel pela gestdo e
fiscalizagdo da ata de registro de pregos decorrente do presente Edital;

c) Orgaos participantes: Todas os departamentos, setores, divisdes atendidos com o produto/servigo
pela Prefeitura, incluido os Departamentos, Divisdes e estruturas hierarquicas previstas na Lei;

d) Edital: Podera ser obtido através do email licitacao@campoflorido.mg.gov.br, através de solicitagao,
ou no Departamento de licitagdes, localizado na Praga do Etedcles Vilela, Centro;

e) Informagodes: Poderéo ser obtidas junto ao Departamento de Compras e Licitagdes pelo telefone
(34) 3322-0228.

1-DO OBJETO

1- A presente licitagdo tem por objeto a SISTEMA DE REGISTRO DE PRECOS, do tipo MENOR
PREGCO POR ITEM, objetvando a CONTRATAGAO DE EMPRESA PARA EVENTUAL
FORNECIMENTO DE LANCHES, VISANDO ATENDER AS NECESSIDADES DAS SECRETARIAS
DA PREFEITURA MUNICIPAL DE CAMPO FLORIDO.

2- Nos termos do artigo 29 e seguintes da Lei Federal 14.133/21 devera ser considerado:
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a) especificidades da licitacdo e de seu objeto que sera contratado, sera observada as disposigcdes
constantes do Anexo (Termo de Referéncia);

b) a quantidade e prazos sao os constantes do Anexo VIII (Termo de Referéncia);

¢) ndo havera possibilidade de prever pregos diferentes para um mesmo item — quando for o caso;

d) o critério de julgamento da licitagdo sera o de menor prego por item.

Il - DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO - artigo 164 e seguintes

1- As impugnacdes ao Edital deverdo ser dirigidas ao pregoeiro e protocolizadas em dias uteis, das
08h00min as 11h30min e das 13h00min as 17h00min, no Protocolo Municipal, sito a Pragca Etedcles
Vilela n® 78, Centro, Campo Florido/MG /MG — CEP 38.130-000, ou encaminhadas através de e-mail
no endereco eletrénico: protocolo@campoflorido.mg.gov.br e licitacao@campoflorido.mg.gov.br

1.1- Cabera a Autoridade Competente decidir sobre a impugnagéo no prazo de até 02 (dois) dias uteis
contados da data de recebimento da impugnacéao.

1.2- Quando o acolhimento da impugnagéao implicar alteragcdo do Edital capaz de afetar a formulagao
das propostas, sera designada nova data para a realizagéo deste PREGAO PRESENCIAL.

2- A impugnacao deverd, obrigatoriamente, estar acompanhada de CPF ou RG, em se tratando de
pessoa fisica, e de CNPJ, em se tratando de pessoa juridica (por documento original ou cépia
autenticada), bem como do respectivo ato constitutivo e procuragéo, na hipétese de procurador, que
comprove que o signatario, efetivamente, representa e possui poderes de representacdo da
impugnante.

3- Os pedidos de esclarecimentos referentes a este processo licitatério deverdo ser enviados ao
Pregoeiro, até 03 (irés) dias uteis anteriores a data designada para abertura da sessao publica,
exclusivamente via internet, enderecados exclusivamente ao e-mail: licitacao@campoflorido.mg.gov.br
nos termos do artigo 164, da Lei Federal n® 14133/2021

3.1- A resposta ao pedido de esclarecimento sera divulgada em sitio eletrénico oficial no prazo de até
3 (trés) dias uteis, limitado ao ultimo dia util anterior a data da abertura do certame.

4- As impugnacoes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos previstos no certame.
4.1- A concessao de efeito suspensivo a impugnacao € medida excepcional e devera ser motivada pelo
pregoeiro, nos autos do processo de licitagao.

4.2- As respostas aos pedidos de esclarecimentos serdo divulgadas nos mesmos veiculos de
divulgagédo do Comunicado de Abertura da Licitagao e vincularao os participantes e a administragao.

Il - DA PARTICIPAGAO

1- A participacao neste Pregao é ampla para todas as empresas do ramo de atividade, inclusive com
a possibilidade de micro e empresas de pequeno porte nos termos da Lei, cujo ramo de atividade seja
compativel com o objeto desta licitagao.

1.1- Consideram-se Microempresas (ME), Empresas de Pequeno Porte (EPP) e Microempreendedor
Individual (MEI) aptos a participagdo no presente certame, aqueles que preenchem os requisitos do
Decreto Federal n° 8.538/2015, Art. 3° c.c. Art. 48, inciso lll, da Lei Complementar n® 123/2006,
atualizada pela Lei Complementar n° 147/2014.

2- Sera vedada a participagdo de empresas:

a) proibidas de participar de licitagdes e celebrar contratos administrativos, na forma da legislagédo
vigente;

b) estrangeiros que ndo tenham representagao legal no Brasil com poderes expressos para receber
citagao e responder administrativa ou judicialmente;

¢) enquadradas nas disposi¢des no artigo 9° da Lei Federal n°® 14.133, de 01 de abril de 2021, ou ainda,
d) que estejam sob faléncia, concurso de credores, em processo de dissolugao ou liquidagéo.

3- Serao aceitos os envelopes recebidos por correio ou protocolizados antecipadamente junto ao Setor
de Licitagdes, desde que isso ocorra antes do horario previsto para a realizagado da sessao publica, nao
havendo necessidade de representante credenciado, no entanto, a empresa estara automaticamente
renunciando aos direitos consagrados aquelas empresas que estarao credenciadas.

4- Por forga do que dispde o Capitulo V, artigos 42 a 45 da Lei Complementar n°® 123 de 14 de Dezembro
de 2006, as microempresas e empresas de pequeno porte terdo tratamento diferenciado e favorecido
a ser dispensado no ambito dos Poderes da Uniao, dos Estados, do Distrito Federal e dos Municipios,
especialmente no que se refere a preferéncia nas aquisicdoes de bens e servicos pelos Poderes
Publicos.

5- Os signatarios deste instrumento, por for¢ca da Lei Federal n® 13.709/2018, dao ciéncia da utilizagédo
de dados para fins de transparéncia e publicidade exigidas em lei.
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IV- DA DOTAGAO ORGAMENTARIA:
1- Os recursos financeiros para as despesas com a execugao do objeto serdo atendidos pela dotagao
prépria do orgamento vigente para 2026:

2- Para os exercicios seguintes, serdo alocados 0s recursos necessarios nas respectivas leis
orcamentarias, inclusive sendo condi¢ao exigivel para fins de prorrogagao.

V- DO CREDENCIAMENTO

1 - Para o credenciamento deverdo ser apresentados os seguintes documentos:

a) tratando-se de representante legal: copia simples do estatuto social, contrato social completo,
requerimento de empresa individual completo ou outro instrumento de registro comercial registrado na
Junta Comercial completa ou qualquer outro ato constitutivo de empresa registrado no 6rgao
competente, no qual estejam expressos seus poderes para exercer direitos e assumir obrigagdes em
decorréncia de tal investidura;

b) sendo pessoa fisica devera apresentar copia simples do CPF e RG (podendo ser substituido por
outro documento que contenha estes dados);

c) tratando-se de procurador: a procuragao por instrumento publico ou particular, emitido pelo
representante da empresa ou pela pessoa fisica, da qual constem poderes especificos para formular
lances, negociar prego, interpor recursos e desistir de sua interposi¢ao e praticar todos os demais atos
pertinentes ao certame, acompanhado do correspondente documento, dentre os indicados na alinea
"a", que comprove os poderes do mandante para a outorga.

d) A critério do pregoeiro, podera ser realizado diligéncia para fins de comprovagao do enquadramento,
inclusive quando nao apresentado os documentos probante, observando a responsabilidade do
participante no tocante ao disposto no artigo 4°, da Lei Federal n® 14133/2021.

e) O representante legal ou o procurador deverdo identificar-se exibindo documento oficial de
identificagdo que contenha foto.

f) Sera admitido apenas um representante para cada licitante credenciada, sendo que cada um deles
podera representar apenas uma credenciada.

g) A falta do Credenciamento no inicio da sessao de abertura do pregédo ou a auséncia do credenciado
importara em possibilidade apenas de protocolo dos envelopes, sem possibilidade de manifestagdo em
nome da licitante.

2- Eventuais falhas nos documentos apresentados que ndo venham a comprometer o certame,
prejudicar terceiros e ndo impegam de auferir os poderes do representante e o ramo de atividade,
poderao ser relevadas a critério do Pregoeiro.

3- Os documentos do Credenciamento deverao estar fora dos envelopes propostas e habilitacdo.

4- O representante se responsabiliza pela autenticidade dos documentos apresentados sem
autenticagdo e sem reconhecimento de firma.

5- Nao sera admitido o credenciamento para concorrer no mesmo item, de empresas que possuam
vinculo entre seus sdcios, diretores ou representantes, evitando a frustragdo da competitividade.

6- A Administragao informa que as licitantes que n&o se fizerem representar por pessoa devidamente
acreditada poderdao encaminhar os envelopes 01- Proposta e 02- Habilitagdo Juridica pessoalmente ou
via correios, sabendo desde ja que o nao comparecimento pessoal na Sessdo do presente certame
gera expressa renuncia ao direito de renovagéo dos lances e abdicagcéo do direito de eventualmente
recorrer da decisao tomada, uma vez que no caso do Pregdo (art. 165 da Lei Federal n® 14.133, de 01
de abril de 2021), deve ser manifestado imediata e motivadamente a intengao de recorrer, quando lhe
sera concedido o prazo de 3 (trés) dias para a apresentagéo das razées do recurso.

7- No horario e local, indicados no predmbulo, sera aberta a Sessdo de processamento do Pregao,
iniciando-se com o credenciamento dos interessados em participar do certame, com duragdo minima
de 15 (quinze) minutos.

8- O prazo previsto acima podera ser reduzido caso, comprovadamente, todos os participantes ja
tenham se apresentado para o credenciamento. Estando todas as licitantes representadas por
credenciados e, por decisdo do Pregoeiro, podera ser iniciado o ato de abertura dos envelopes
contendo as propostas, dando-se por encerrado o credenciamento.

VI- DA FORMA DE APRESENTAGCAO DA DECLARAGAO DE PLENO ATENDIMENTO AOS
REQUISITOS DE HABILITAGAO, DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITAGAO.

1- Além do CREDENCIAMENTO devera ser apresentado fora dos envelopes n° 01 e n° 02 também, as
declaragbes que segue:
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ANEXO Il - MODELO DA DECLARACAO DE PLENO ATENDIMENTO AOS REQUISITOS DE
HABILITACAO.

ANEXO V - MODELO DE DECLARACAO DE EMPRESA DE PEQUENO PORTE (Quando for o caso).
ANEXO VI - MODELO DE DECLARACAO DE CONCORDANCIA COM O EDITAL.

NOTA: AS DECLARAGOES DEVERAO SER APRESENTADAS FORA DOS ENVELOPES N.° 01 E
N.° 02, DEVENDO SER ENTREGUES JUNTAMENTE COM O DOCUMENTO DE
CREDENCIAMENTO, PODENDO INCLUSIVE SER SUBSTITUIDA POR DECLARAGAO
UNIFICADA.

2- A proposta e os documentos para habilitagdo deverdao ser apresentados, separadamente, em 2
envelopes fechados e indevassaveis, contendo em sua parte externa, além do nome da proponente,
0s seguintes dizeres:

ENVELOPE I:
Conteudo: Proposta de Prego
Processo Administrativo n° 061/2026.
Pregao Presencial n° 010/2026.
Prefeitura Municipal de Campo Florido/MG.
Nome da empresa/CNPJ, endereco, telefone e e-mail

ENVELOPE II:

Conteudo: Documentos para Habilitagao
Processo Administrativo n° 061/2026.
Pregao Presencial n° 010/2026.

Prefeitura Municipal de Campo Florido/MG.
Nome da empresa/CNPJ, endereco, telefone e e-mail

3- Quando remetidos pelos Correios, os dois envelopes do exigidos no subitem anterior devidamente
identificados deverao estar acondicionados em um terceiro envelope, juntamente com os documentos
de credenciamento exigidos pelo ITEM Ill - DO CREDENCIAMENTO, devidamente enderecado na
forma abaixo e entregues até a hora limite, determinada no preambulo deste edital.

4- A Administragcdo nao se responsabilizara pelo eventual atraso na entrega dos envelopes. Ocorrendo
essa situacdo e nao sendo protocolados os envelopes no horario determinado, a empresa sera
desclassificada.

5- A remessa via postal implicara na renuncia do licitante em credenciar preposto para representa-lo
na sessdo de procedimentos do Pregéo, assim como importara preclusédo do direito de ofertar lances
verbais e de manifestacdo de intengéo de recorrer, e, ainda, na aceitagdo tacita das decisdes tomadas
na sessao respectiva.

6- A proposta devera ser elaborada em papel timbrado da empresa e redigida em lingua portuguesa,
salvo quanto as expressdes técnicas de uso corrente, sem rasuras, emendas, borrdes ou entrelinhas e
ser datada e assinada pelo representante legal da licitante ou pelo procurador.

7- Os documentos necessarios a habilitagdo poderdo ser apresentados em original, por qualquer
processo de copia simples, sendo que o representante da licitante se responsabiliza pela autenticidade
dos documentos, podendo o Pregoeiro promover diligéncia para verificagao.

VII- DO VALOR ESTIMADO (ART. 23) E DO PRAZO ATA DE REGISTRO DE PRECOS (ART. 84)

O valor total estimado para a presente contratagdo tem como parametro de pregos constante dos autos,
aferido nos termos do artigo 23 da Lei Federal no 14.133/21, ndo sendo divulgados sob a justificativa
de nao permitir eventual frustracdo da competitividade.

Quando da divulgagéo dos pregos, os mesmos estao dispostos no Termo de Referéncia — ANEXO VIII.
O prazo da presente ata de registro de precos administrativo serda de 01 (um) ano, contados da
assinatura, podendo ser prorrogado desde que comprovado a necessidade, na forma do Art. 84 da Lei
14.133/2021.

VIil- DO CONTEUDO DO ENVELOPE “PROPOSTA”

1- As propostas deverdo ser apresentadas em impresso conforme o ANEXO | — MODELO DE
IMPRESSO OFICIAL PROPOSTA, em envelopes fechados, rubricadas e assinadas, manuscritas,
datilografadas ou impressas, sem emendas ou rasuras, principalmente no que tange a valores e
numeros suscetiveis de gerar duvidas quanto a sua autenticidade.
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1.1- Na proposta a ser apresentada deverdo estar inclusos todos os custos com a entrega do
produto/execugdo do servigo, incluindo o pessoal eventualmente envolvidos observando-se a
integralidade dos custos para atendimento de eventuais direitos trabalhistas assegurados na
Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infra legais, nas convengdes coletivas de
trabalho vigentes na data de entrega das propostas, bem como respondera a contratada por quaisquer
danos ou prejuizos porventura causados a CONTRATANTE ou a terceiros, eximindo-se a
CONTRATANTE de qualquer responsabilidade solidaria ou subsidiaria, cuja demonstragao devera ser
realizada pela apresentacao da Planilha de Precos e Quantitativos conforme modelo no Anexo do
presente Edital, inclusive custos de transportes e fretes para a entrega no local determinado.

2- A proposta devera conter:

2.1- Pregos unitarios e totais, em moeda corrente nacional, em algarismo e por extenso, sem inclusdo
de qualquer encargo financeiro ou previsao inflacionaria;

2.2- Indicagao/especificagdo dos materiais, produto, equipamentos ou servigos, marca e modelo (se
houver);

2.3- A apresentagéao da proposta implicara na plena aceitagdo das condi¢des estabelecidas neste edital
€ seus anexos.

2.4- Prazo de validade da proposta nao inferior a 60 (sessenta) dias, contados da data estipulada para
a abertura do presente certame - suspenso em caso de recurso administrativo ou judicial.

2.5- A proposta apresentada tera que refletir precos equivalentes aos praticados no mercado no dia de
sua apresentacao, observado o item 2.1.

2.6- Condigbes de pagamento: O pagamento sera realizado em até 30 (trinta) dias, contados da
comprovagao da execugao dos servigos, pelo fiscal da ata de registro de pregos.

3- Deve constar ainda da proposta o e-mail através do qual serdo realizados os pedidos pelo Setor de
Compras, bem como numero de telefone do responsavel.

4- Eventuais falhas no preenchimento da proposta que ndo venham a comprometer o certame ou
prejudicar terceiros poderao ser relevadas a critério do Pregoeiro.

5- Nao sera admitida cotagao inferior a quantidade prevista neste Edital e seus Anexos.

IX- DO CONTEUDO DO ENVELOPE "HABILITAGAO"
1. Os Documentos de Habilitagdo deverao ser entregues em envelope individual e fechado, conforme
relagdo a seguir:

a) HABILITAGAO JURIDICA - ARTIGO 66, LEI FEDERAL 14.133/2021

1- Inscricdo no cadastro de contribuintes estadual e/ou municipal, se houver, relativo ao domicilio ou
sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual,

2- Contrato social/ Declaragao de Firma Individual/Declaragao de Microempreendedor

Obs. Estes documentos seréo dispensados se apresentados no credenciamento.

b) HABILITAGAO FISCAL, SOCIAL E TABALHISTA- ARTIGO 68, LE FEDERAL 14.133/2021

1- A inscricdo no Cadastro de Pessoas Fisicas (CPF) ou no Cadastro Nacional da Pessoa Juridica
(CNPJ);

2- Ainscricao no cadastro de contribuintes estadual e/ou municipal, se houver, relativo ao domicilio ou
sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

3- A regularidade perante a Fazenda Federal (através das certiddes negativas de débito da
Procuradoria Geral da Fazenda Nacional — PGFN e da Receita Federal do Brasil — RFB (conjuntas);
4- CND Estadual;

5- CND Municipal;

6- A regularidade relativa a Seguridade Social e ao FGTS, que demonstre cumprimento dos encargos
sociais instituidos por lei;

7- Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a justica do trabalho, mediante a apresentagao
de certidao negativa de débitos trabalhistas (CNDT);

8- Declaragao da empresa de que a proponente nao foi apenada com declaragéo de inidoneidade por
qualquer ente da Administragdo Publica — dispensa se apresentado declaragéo unificada ANEXO IV;
9- Declaragédo da empresa de que n&o possui, em seu quadro de pessoal, empregado(s) menor(es) de
18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e, de qualquer trabalho a menores de 16
(dezesseis) anos, salvo na condigao de aprendiz, a partir de 14 (quatorze) anos, nos termos do artigo
7°, inciso XXXIll, da Constituicdo Federal - dispensa se apresentado declaragdo unificada ANEXO ll;
10- Serao aceitas como prova de regularidade para com as Fazendas, certidGes positivas com efeito
de negativas e certiddes positivas que noticiem em seu corpo que os débitos estdo judicialmente
garantidos ou com sua exigibilidade suspensa.
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c) HABILITAGAO ECONOMICA FINANCEIRA - ARTIGO 69, LE FEDERAL 14.133/2021
1- Certidao negativa de feitos sobre faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante.

d) DA QUALIFICAGAO TECNICA:

a) Atestado de capacidade técnica, emitido por pessoa juridica de direito publico ou privado,
comprovando fornecimento anterior compativeis com o objeto.

b) Alvara da Vigilancia Sanitaria; (PARA ASSINATURA DE CONTRATO)
c) Alvara de Localizagao e Funcionamento. (PARA ASSINATURA DE CONTRATO)

e) DISPOSIGOES GERAIS DA HABILITAGAO

1- Na hipétese de nao constar prazo de validade nas certiddes apresentadas, a Administracéo aceitara
como validas as expedidas até 90 (noventa) dias a data de sua expedicao.

2- A licitante respondera pela veracidade de todas as informagbes que prestar, sob pena de crime de
falsidade material (Art. 297 e 298 do Cdédigo Penal) ou ideoldgica (Art. 299 do Cddigo Penal), ou ainda,
de ser desclassificada, ou ver anulada a adjudicagao, ou rescindido a sua ata de registro de pregos.
3- Nao serdo aceitos protocolos de entrega ou solicitagdo de documento em substituicdo aos
documentos requeridos no presente edital e seus anexos.

4- Os documentos deverdo ser entregues e apresentados, preferencialmente, na ordem exigida no
edital.

5- Os documentos exigidos na habilitagao poderdo ser apresentados cdpia simples, observando que o
representante se responsabiliza pela autenticidade dos mesmos, podendo o Pregoeiro promover
diligéncia para constatacao da autenticidade.

6- Apos a habilitagdo, podera a licitante ser inabilitada por motivo relacionado com a capacidade
juridica, regularidade fiscal, qualificagdo econémico financeira, qualificagao técnica e/ou inidoneidade,
em razao de fatos supervenientes ou somente conhecidos apds o julgamento.

7- Os documentos de habilitagdo poderéo ser apresentados em original ou por qualquer meio de cdpia,
sem necessidade de serem autenticadas (art.70, inciso 1), situagdo em que o representante ou sécio
da licitante assume total responsabilidade pela autenticidade, sem prejuizo do Pregoeiro promover
diligéncia para verificagdo da mesma (art.64).

8- N&o serdo aceitos nenhum tipo de protocolo referente as certiddes elencadas acima. Serdo aceitas
como prova de regularidade certiddes positivas, com efeito, de negativas.

9- Os envelopes que nao forem abertos ficardo a disposi¢ao dos participantes para a retirada no periodo
de 30 (trinta) dias. Passados os 30 (trinta) dias, serdo destruidos pelo Departamento de Compras e
Licitagdes.

10- Constatado o atendimento as exigéncias de habilitacao fixadas no Edital, o licitante sera declarado
vencedor.

11- As microempresas e de pequeno porte deverdo apresentar todas as documentagbes exigidas
acima.

12- Havendo alguma restrigdo na comprovagao da regularidade fiscal e trabalhista das microempresas
e de pequeno porte, sera assegurado o prazo de 5 (cinco) dias uteis, a contar cujo termo inicial
corresponderd ao momento em que o proponente for declarado vencedor, prorrogaveis por igual
periodo, a critério da administracdo publica, para a regularizagdo da documentagcdo pagamento ou
parcelamento do débito e emissdes de eventuais certiddes negativas ou positivas com efeito de
negativa;

13- A néo-regularizacdo da documentagdo no prazo previsto implicara na decadéncia do direito a
contratagao, sem prejuizo das sancdes legais, sendo facultado a administragdo convocar os licitantes
remanescentes na ordem de classificagdo, para assinatura da ata de registro de precos, ou revogar a
licitagdo.

X- DO PROCEDIMENTO E DO JULGAMENTO

1- No horério e local indicados no predmbulo, sera aberta a sessdo de processamento do Pregéo,
iniciando -se com o credenciamento dos interessados em participar do certame.

2- Apés os respectivos credenciamentos, as licitantes entregardo ao Pregoeiro em envelopes
separados, a proposta de pregos (Envelope n° 01) e os documentos de habilitagdo (Envelope n° 02).
3- Iniciada a abertura do primeiro envelope proposta, estara encerrado o credenciamento e, por
consequéncia, a possibilidade de admissao de novos participantes no certame.
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4- A analise das propostas pelo Pregoeiro visara ao atendimento das condi¢des estabelecidas neste
Edital e seus anexos, conforme artigo 59, da lei Federal 14133/2021, sendo desclassificadas as
propostas:

a) contiverem vicios insanaveis;

b) ndo obedecerem as especificagdes técnicas pormenorizadas no edital;

C) apresentarem pregos inexequiveis;

d) ndo tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administracao;

e) apresentarem desconformidade com quaisquer outras exigéncias do edital, desde que insanavel.

4- No tocante aos precgos, as propostas serdo verificadas quanto a exatiddo das operagdes aritméticas
que conduziram ao valor total orcado, procedendo-se as corregdes no caso de eventuais erros,
tomando-se como corretos os pregos unitarios. As corregdes efetuadas serdo consideradas para
apuracgao do valor da proposta.

5- As propostas nao desclassificadas serao selecionadas para a etapa de lances, com observancia dos
seguintes critérios:

5.1. Serao classificados para a etapa da disputa aberta, com a apresentagdo de lances publicos e
sucessivos, o licitante que apresentou a proposta de menor prego e os das propostas até 10% (dez por
cento) superior aquela. https.//licitacoesecontratos.tcu.qov.br/3-5-modos-de-disputa/

6- O Pregoeiro convidara individualmente os autores das propostas selecionadas a formular lances de
forma sequencial, a partir do autor da proposta de maior prego e os demais em ordem decrescente de
valor, decidindo - se por meio de sorteio no caso de empate de precos.

7- A licitante sorteada em primeiro lugar podera escolher a posi¢cao na ordenacéo de lances em relacéo
aos demais empatados, e assim sucessivamente até a definicdo completa da ordem de lances.

8- Os lances deverao ser formulados em valores distintos e decrescentes, inferiores a proposta de
menor preco, observada a redugdo minima entre os lances de 0,01 (um centavo), valor este que podera
ser alterado a critério do pregoeiro.

9- A aplicagao do valor de redugdo minima entre os lances incidira sobre o prego unitario do item.

10- A etapa de lances sera considerada encerrada quando todos os participantes dessa etapa
declinarem da formulagéo de lances.

11- Encerrada a etapa de lances, serao classificadas as propostas selecionadas e ndo selecionadas
para essa etapa, na ordem crescente de valores, considerando-se para as selecionadas, o ultimo prego
ofertado. Com base nessa classificagéo, sera assegurada as licitantes microempresas e empresas de
pequeno porte preferéncia a contratagéo, observadas as seguintes regras:

12- A convocagao da microempresa ou empresa de pequeno porte, detentora da proposta de menor
valor, dentre aquelas cujos valores sejam iguais ou superiores até 5% (cinco por cento) ao valor da
proposta melhor classificada, ocorrera prontamente durante a fase de lance — portanto as licitantes nao
enquadradas deverao observar no momento da oferta do lance o percentual de redugao.

13- A convocacgao sera feita mediante sorteio, no caso de haver propostas empatadas.

14- Nao havendo a apresentagédo de novo preco, inferior ao prego da proposta melhor classificada,
serao convocadas para o exercicio do direito de preferéncia, respeitada a ordem de classificagéo, as
demais microempresas e empresas de pequeno porte, cujos valores das propostas, se enquadrem nas
condigdes indicadas no subitem 12.

15- Caso a vencedora da melhor oferta, de acordo com a classificagdo de que trata o subitem 12, seja
microempresa ou empresa de pequeno porte, ndo sera assegurado o direito de preferéncia, passando-
se, desde logo, a negociagao do preco.

16- O Pregoeiro podera negociar com o autor da oferta de menor valor, com vistas a redugao do preco.
17- Apds a negociagao, se houver, o Pregoeiro examinara a aceitabilidade do menor preco, decidindo
motivadamente a respeito.

18- Como critério de aceitabilidade da proposta classificada, sera observado (artigo 59 da Lei
14.133/21):

a) vicios insanaveis;

b) ndo obedecerem as especificagdes técnicas pormenorizadas no edital;

C) apresentarem pregos inexequiveis ou permanecerem acima do orgamento estimado para a
contratagao — permitida a diligéncia no caso de inexequiveis;

d) ndo tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administracao;

e) apresentarem desconformidade com quaisquer outras exigéncias do edital, desde que insanavel.
19- Em ocorrendo a desclassificacdo devido a proposta ser em valor superior ao estimado, podera ser
convocado os demais licitantes convocados para negociagao.

20- Sendo aceitavel a oferta, sera verificado o atendimento das condi¢des habilitatérias da licitante que
a tiver formulado, com base na documentacdo apresentada na prépria sessao.
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21- Eventuais falhas, omissdes ou outras irregularidades sanaveis nos documentos de habilitagao ou
propostas poderao ser saneadas na Sessao Publica de processamento do Pregao, até a decisao sobre
a habilitacao, inclusive mediante:

a) substituicao e apresentagdo de documentos ilegiveis, ou

b) verificagdo efetuada por meio eletrénico habil de informagdes.

22- A verificagao sera certificada pelo Pregoeiro e deverdao ser anexados aos autos os documentos
passiveis de obtencao por meio eletrdnico, salvo impossibilidade devidamente justificada.

23- A Administragédo nao se responsabilizara pela eventual indisponibilidade dos meios eletrbnicos, no
momento da verificagdo. Ocorrendo essa indisponibilidade e ndo sendo apresentados os documentos
alcangados pela verificacdo, a licitante sera inabilitada.

24- Para habilitagdo de microempresas ou empresas de pequeno porte, ndo sera exigida comprovagéo
de regularidade fiscal, mas sera obrigatéria a apresentagédo dos documentos indicados neste edital para
fins de habilitagdo, ainda que os mesmos veiculem restrigdes impeditivas a referida comprovacgao.

25- Para efeito de assinatura da ata de registro de precos, a licitante habilitada devera comprovar sua
regularidade fiscal, sob pena de decadéncia do direito a contratagdo, sem prejuizo da aplicagéo das
sangdes cabiveis.

26- A comprovacgao de que trata o subitem 25, devera ser efetuada mediante a apresentagdo das
competentes certiddes negativas de débitos, ou positivas com efeitos de negativas, no prazo de 5
(cinco) dias uteis, contado a partir do momento em que a licitante for declarada vencedora do certame,
prorrogavel por igual periodo, a critério da Administragéo.

27- Constatado o atendimento pleno as exigéncias editalicias, sera declarado o proponente vencedor,
sendo-lhe adjudicado o item (ou os itens) objetos do certame.

28- Se a oferta nao for aceitavel, ou se a licitante desatender as exigéncias para a habilitacdo e amostra
(quando exigida), o Pregoeiro, respeitada a ordem de classificagdo, examinara a oferta subsequente
de menor prego, negociara com o seu autor, decidira sobre a sua aceitabilidade e, em caso positivo,
verificara as condi¢des de habilitagdo e assim sucessivamente, até a apuragao de uma oferta aceitavel
cujo autor atenda os requisitos de habilitagao, caso em que sera declarado vencedor.

29- Conhecida a vencedora, o Pregoeiro consultara as demais classificadas se aceitam fornecer ao
pregco daquela, mantidas as quantidades ofertadas, conforme regra o artigo 61, da Lei Federal n°®
14133/2021.

30- Em seguida, abrird os envelopes n° 02 das licitantes que aceitaram e decidira sobre as respectivas
habilitagdes, observadas as disposi¢des do edital.

31- A Prefeitura procedera com o registro em documento proprio que ficara anexo a ata de registro de
precos, das licitantes habilitadas que aceitarem registrar seus precos idénticos a vencedora, observada
a ordem de classificagao.

32- O registro a que se refere este item tem por objetivo a formagao de cadastro de reserva no caso de
impossibilidade de atendimento pelo primeiro colocado da ata.

33- Se houver mais de um licitante na situagao de que trata item 32, serdo classificados segundo a
ordem da ultima proposta apresentada durante a fase competitiva, conforme regra o § 1°, do Artigo 61,
da Lei Federal n° 14133/2021.

34- A critério do pregoeiro ou setor solicitante o certame podera ser suspenso a qualquer momento
para solicitagdo de apresentagcao de amostras ou diligéncia, inclusive com exigéncia de apresentacao
de documentos complementares, vedado a inclusdo de documentos que deveria constar no processo
desde a realizacédo da sessao publica.

35- Se a proposta nao for aceitavel ou se a LICITANTE deixar de enviar a Proposta de Precos atualizada
(se exigida pelo pregoeiro) ou n&o atender as exigéncias habilitatérias, o Pregoeiro
DESCLASSIFICARA e examinara a proposta subsequente e, assim, sucessivamente, na ordem de
classificagéo, até a apuragao de uma proposta que atenda a este Edital, conforme regra o artigo 59, da
Lei Federal n® 14133/2021.

XI- DOS RECURSOS

1- Declarado o vencedor, o pregoeiro abrira prazo, durante o qual, qualquer licitante podera de forma
motivada, na propria sessdo manifestar sua intencao de recorrer.

2- A falta de manifestagdo motivada quanto a intengdo de recorrer importara na decadéncia desse
direito.

3- Uma vez aceita a intengao de recurso sera concedido o prazo de 03 (trés) dias para a apresentagao
das razdes de recurso, ficando os demais licitantes, desde logo intimados para, querendo,
apresentarem as contrarrazdes em igual prazo, que comegara a contar do término do prazo do
recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa dos seus
interesses.
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4- Os recursos e contrarrazbes deverao ser manifestados exclusivamente por meio eletrénico via
internet, através do e-mail licitacao@campoflorido.mg.gov.br.

5- O recurso contra decisdo do Pregoeiro nao tera efeito suspensivo.

6- Decorridos os prazos para 0s recursos e contrarrazées, o Pregoeiro tera até 5 (cinco) dias para:

7- Negar admissibilidade ao recurso, quando interposto sem motivagao ou fora do prazo estabelecido;
8- Motivadamente, reconsiderar a decisao;

9- Manter a decisdo, encaminhando o recurso a autoridade competente;

10- O acolhimento do recurso importara na invalidacdo apenas dos atos insuscetiveis de
aproveitamento.

11- Decididos os recursos e constatada a regularidade dos atos procedimentais, a autoridade
competente adjudicara o objeto e homologara o processo licitatorio para determinar a contratacéo.

12- Nao havendo recurso, o Pregoeiro adjudicara o objeto ao licitante vencedor e encaminhara o
procedimento a autoridade superior para homologacao.

Xll- DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA

1- A sessao publica podera ser reaberta:

a) Nas hipoteses de provimento de recurso que leve a anulagéo de atos anteriores a realizagdo da
sessao publica precedente ou em que seja anulada a prépria sesséo publica, situagdo em que seréao
repetidos os atos anulados e os que dele dependam.

b) Quando houver erro na aceitagdo do preco classificado ou quando o licitante declarado vencedor
nao assinar a ata de registro de precos, n&o retirar o instrumento equivalente ou ndo comprovar a
regularizagao fiscal e trabalhista, nos termos do art. 43, §1° da LC n° 123/2006. Nessas hipoteses,
serao adotados os procedimentos imediatamente posteriores ao encerramento da etapa de lances.

- Todos os licitantes remanescentes deverdao ser convocados para acompanhar a sessao reaberta
através de Comunicado a ser publicado nos mesmos enderecos do Comunicado de Abertura do
Certame.

Xlll- DA ADJUDICAGAO E HOMOLOGAGAO

1- Constatado o atendimento das exigéncias fixadas neste Edital, o licitante classificado em primeiro
lugar sera declarado vencedor.

2- Se o primeiro proponente classificado ndo atender as exigéncias de habilitagdo, sera examinada a
documentagdo do segundo proponente classificado, na ordem de classificagdo, e assim
sucessivamente, até o encontro de uma proposta que atenda a todas as exigéncias do edital, sendo o
respectivo proponente declarado vencedor e a ele adjudicado o objeto da licitagao.

3- A homologagao do resultado da licitagdo € de responsabilidade da autoridade competente e s6
podera ser realizada depois da adjudicacdo do objeto ao proponente vencedor pelo pregoeiro, ou,
quando houver recurso, pela prépria autoridade competente.

4- A homologacédo do resultado desta licitagdo nao obriga esta Administracdo a aquisigao do objeto
licitado.

5- As entregas/execucgao deverao ser realizadas conforme previsdo do Anexo (Termo de Referéncia) a
ser prevista esta condi¢cao da ata de registro de pregos ou documento equivalente na forma da Lei.

XIV- DO PAGAMENTO

1- O pagamento sera efetuado em até 30 (trinta) dias, através de transferéncia eletrénica para a conta
bancaria da Contratada indicada pela mesma, contados da apresentacdo da Nota Fiscal, apds a
execucgao definitiva do objeto, atestado pelo Fiscal da ata de registro de precos.

2- No corpo da Nota Fiscal devera ser informado o numero da licitagdo e da ata de registro de precos
correspondente.

3- Quando o Municipio atrasar o pagamento de contas decorrentes das contratagbes sera aplicado o
indice oficial INPC/IBGE para atualizagdo monetaria.

4- Se o término do prazo para pagamento ocorrer em dia sem expediente no érgao licitante, o
pagamento devera ser efetuado no 1° dia util subsequente.

5- Quaisquer erros ou emissao ocorridos na documentacgao fiscal sera motivo de corregéo por parte da
CONTRATADA e havera em decorréncia, suspensao do prazo de pagamento até que o problema seja
definitivamente sanado.

XV- DO REAJUSTE, REPACTUAGAO OU REEQUILIBRIO DE PREGOS E ADITIVO CONTRATUAL
1- Durante a vigéncia da ata de registro de precgos, os valores contratados n&o serao reajustados, salvo
se para pedido de repactuagéo ou reequilibrio que devera ser solicitado nos termos da Lei em processo
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levado a termo a ser analisado pela Prefeitura, observado o disposto nos casos enquadrados no Artigo
124, 11, “d” da Lei Federal n° 14.133, de 01 de abril de 2021:

2- Nem hipétese alguma havera aplicagdo de reequilibrio de prego para pedidos ja efetuados pela
administragao.

3- A nao concessao do reequilibrio de prego, ndo implica em justificativa para recusa na entrega do
objeto.

4- O reequilibrio de preco somente sera concedido quanto comprovado o desequilibrio econémico-
financeiro nas situagdes de forca maior, caso fortuito ou fato do principe ou em decorréncia de fatos
imprevisiveis ou previsiveis de consequéncias incalculaveis — observando que reajuste no preco dos
insumos, folha de pagamento e demais despesas dentro dos indices padrées (inflagéo, previsdo em
convengao) nao serdo considerados para concessao de reequilibrio.

5- Havendo a prorrogagéo da ata de registro de pregos e, decorridos 12 (doze) meses da contratagao,
a Contratada podera, através de requerimento especifico, solicitar a corregdo das bases contratuais,
pedido que sera recebido e analisado pela Administragao que, em sendo acolhido, autorizara a correcao
pelo indice do INPC/IBGE relativo ao periodo ou outro indice que venha substitui-lo, descontados os
eventuais reequilibrios concedidos

6- Nao serao liberadas recomposigdes decorrentes de inflagdo, que nao configurem alea econdmica
extraordinaria, tampouco fato previsivel.

7- A CONTRATADA fica ciente que a ata de registro de precos ndo podera ser aditada nos percentuais
previstos no artigo 125, da Lei Federal n® 14.133/2021.

8- Os pedidos de recomposi¢ao de valores deverao ser protocolados junto ao Setor de Licitagbes da
Prefeitura Municipal de Campo Florido/MG.

XVI- DA ATA DE REGISTRO DE PREGCOS

1- Apds a homologacao, sera concluido a ata de registro de pregos, cuja minuta constitui o deste Edital.
2- A ata de registro de precos sera encaminhada através de correio eletronico, para o enderecgo de e-
mail disponibilizado pelo licitante na fase de habilitagdo, competindo ao Contratado a impresséo e
assinatura do instrumento em 02 (duas) vias, providenciando a entrega da via original no Setor de
Licitacdes da Prefeitura Municipal de Campo Florido/MG em até 05 (cinco) dias uteis apds o seu
recebimento.

3- Constitui parte integrante do CONTRATO ADMINISTRATIVO/ATA DE REGISTRO DE PRECOS,
independente de sua transcricdo, o Anexo (Termo de Referéncia) bem como a proposta da futura
contratada, para todos os efeitos legais.

4- A via do instrumento destinada a contratada, devidamente assinada pelo Contratante, sera
disponibilizada por correio eletrdnico, na forma do item antecedente, ou para retirada na Prefeitura
Municipal de Campo Florido/MG a partir de 05 (cinco) dias uteis apds o protocolo da entrega das vias
originais prevista no item anterior.

XVII- DO PRAZO DE VALIDADE

1- O prazo de validade da ata de registro de pregos sera de 01 (um) ano, contado a partir da data
da assinatura, podendo ser prorrogado caso seja comprovado a necessidade conforme Art. 84 — Lei
14.133/2021.

2- No ato de prorrogacéo da vigéncia da ata de registro de pregos podera haver a renovacéo dos
quantitativos registrados, até o limite do quantitativo original, desde que justificado pelo érgéo
gerenciador.

XVIII- DAS PENALIDADES

1- O licitante, detentor ou o contratado sera responsabilizado administrativamente pelas seguintes
infragoes:

a) dar causa a inexecugéo parcial da ata de registro de pregos;

b) dar causa a inexecugao total do contrato ou da ata de registro de preco;

c) deixar de entregar a documentacgao exigida para o certame;

d) ndo manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado;

€) nao celebrar o contrato ou ata de registro de preco ou ndo entregar a documentagéao exigida para a
contratagao, quando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

f) ensejar o retardamento da execugao ou da entrega do objeto da licitagdo sem motivo justificado;

g) apresentar declaragdo ou documentagao falsa exigida para o certame ou prestar declaragao falsa
durante a licitagdo ou a execugao do contrato ou da ata de registro de pregos;

h) fraudar a licitagéo ou praticar ato fraudulento na execugéo do contrato ou da ata de registro de preco;
i) comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
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j) praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagao;

I) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n° 12.846, de 1°/08/2013.

m) Considera-se comportamento inidéneo, entre outros, a declaragéo falsa quanto as condi¢des de
participagdo, quanto ao enquadramento como ME/EPP ou o conluio entre os licitantes, em qualquer
momento da licitagdo, mesmo apds o encerramento da fase de lances.

2- O licitante/adjudicatario que cometer qualquer das infragdes discriminadas nos subitens anteriores
ficara sujeito, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes san¢ées no artigo 156 da
Lei Federal n® 14133/2021, qual seja:

a) Adverténcia — inciso |, quando dar causa a inexecugéo parcial do contrato ou da ata de registro de
pregos;

b) Multa de até 10% sobre o valor total do contrato ou da ata de registro de pregos - inciso I;

¢) Multa de até 0,5% (meio por cento) ao dia, do valor contratado, caso haja atraso na assinatura do
contrato ou da ata de registro de pregos, na execugao dos servigos ou na apresentagédo de eventual
documento solicitado pela CONTRATANTE, limitado a 30% (trinta por cento).

d) Impedimento de licitar e contratar com a CONTRATANTE pelo prazo de até 03 (trés) anos — inciso
Ill, guando cometido as infragbes previstas nos incisos Il, Ill, IV, V, VI e VIl do caput do art. 155;

e) Declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administracao Publica pelo prazo de até
03 (trés) anos, quando cometido as infragdes administrativas previstas nos incisos VIII, IX, X, Xl e Xl
do caput do art. 155 desta Lei, bem como pelas infragbes administrativas previstas nos incisos I, IlI, IV,
V, VI e VII do caput do referido artigo.

3- A sancao de que trata a alinea ‘b” e “c”, ndo poderd ser aplicada sem que seja garantido o exercicio
de prévia e ampla defesa pelo prazo de 15 (quinze) dias uteis, artigo 157, da Lei Federal n°® 14133/2021.
4- As sangbes das alineas “d” e “e” ndo podera ser aplicada sem que seja aberto processo de
responsabilizacao, garantido o exercicio de prévia e ampla defesa pelo prazo de 15 (quinze) dias uteis,
artigo 157, da Lei Federal n® 14133/2021.

5- A aplicacdo das sangdes devera ser precedida de analise juridica e somente pelo Prefeito Municipal,
conforme § 6°, do artigo 156, da Lei Federal n°® 14133/2021.

6- A sequéncia do rol previsto nas alineas do subitem 1, ndo é obrigatério, podendo ser aplicada a
sang¢do mais severa em conformidade com a falha cometida pelo CONTRATADO.

7- A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com as demais sangdes

8- Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta da
contratada, o Municipio podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo 419 do
Cadigo Civil.

9- A autoridade competente, na aplicacao das san¢des, levara em consideracao a gravidade da conduta
do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administragdo, observado o
principio da proporcionalidade

XIX- DA REVOGAGAO E ANULACAO

1- Fica assegurado a Prefeitura Municipal o direito de revogar a licitagao por razdes de interesse publico
decorrente de fato superveniente devidamente comprovado, ou anula-la em virtude de vicio insanavel.
2- A declaracgao de nulidade de algum ato do procedimento somente resultara na nulidade dos atos que
diretamente dele dependam.

3- Quando da declaragao de nulidade de algum ato do procedimento, a autoridade competente indicara
expressamente os atos a que ela se estende.

4- A nulidade do procedimento de licitagdo ndo gera obrigag&o de indenizar pela Administragao.

5- A nulidade da contratacdo opera efeitos retroativamente, impedindo os efeitos juridicos que a ata de
registro de precos, ordinariamente, deveria produzir, além de desconstituir os ja produzidos.

6- Nenhum ato sera declarado nulo se do vicio nao resultar prejuizo ao interesse publico ou aos demais
interessados.

7- A revogacao ou anulagao sera precedida de procedimento administrativo, assegurado o contraditério
e a ampla defesa, e formalizada mediante parecer escrito e devidamente fundamentado.

XX- DA FRAUDE E DA CORRUPCAO

1 - A partes declaram conhecer as normas de prevengéo a corrupgao prevista na legislagéo brasileira,
dentre elas, a Lei de Improbidade Administrativa (Lei Federal n° 8.429/1992), a Lei Federal n°
12.846/2013 e seus regulamentos, se comprometem que para a execugdo desta ata de registro de
pregcos nenhuma das partes podera oferecer, dar ou se comprometer a dar, a quem quer que seja,
aceitar ou se comprometer a aceitar, de quem quer que seja, tanto por conta prépria quanto por
intermédio de outrem, qualquer pagamento, doacdo, compensagdo, vantagens financeiras ou
beneficios indevidos de qualquer espécie, de modo fraudulento que constituam pratica ilegal ou de

Pca. Floriano Peixoto, 78 - Fone: (34) 3332-0200 - Cep.38130-000 - Campo Florido-MG
prefeitura@pmcampoflorido.com.br - www.campoflorido.mg.gov.br


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art155ii
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art155viii
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art155viii

corrupgao, bem como de manipular ou fraudar o equilibrio econémico financeiro da presente ata de
registro de precos, seja de forma direta ou indireta quanto ao objeto desta ata de registro de precos,
devendo garantir, ainda que seus prepostos, administradores e colaboradores ajam da mesma forma.

XXI- DAS DISPOSIGOES GERAIS

1- O resultado e demais atos do presente certame sera divulgado no Portal Oficial do Municipio de
Campo Florido/MG, através do endereco www.campoflorido.mg.gov.br

2- As normas disciplinadoras desta licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliacdo da
disputa entre os interessados, desde que a interpretagcédo nao viole a lei e ndo comprometa o interesse
da Administracgao, a finalidade e a seguranga da contratagao.

3- Os proponentes intimados para prestar quaisquer esclarecimentos adicionais deverao fazé-lo no
prazo determinado pelo Pregoeiro.

4- Sera facultado o Pregoeiro ou a autoridade superior, em qualquer fase do julgamento, promover
diligéncia destinada a esclarecer ou a complementar a instrugdo do processo, inclusive parecer técnico
a (s) Secretaria (s) requerente (s) do certame com relagao aos produtos cotados, bem como solicitar
aos 6rgaos competentes, elaboragéo de parecer técnico destinado a fundamentar a decisao.

5- O Pregoeiro podera, ainda, relevar erros formais, ou simples omissdes em quaisquer documentos,
para fins de habilitacdo e classificagdo da proponente, desde que sejam irrelevantes, nao firam o
entendimento da proposta e o ato ndo acarrete violagdo aos principios basicos da licitagao e ndo gerem
a majoragao do preco proposto.

6- Os licitantes devem acompanhar rigorosamente todas as fases do certame, sendo responsavel pelo
Onus decorrente da perda de negécios diante da inobservancia de qualquer mensagem enviada nos
termos previstos na lei e no presente Edital ou seus anexos, bem como sera responsavel pela
apresentacao dos documentos solicitados nos prazos previstos.

7- Nenhuma indenizagdo sera devida as licitantes pela elaboragdo ou pela apresentacdo de
documentacao referente ao presente Edital.

8- A homologacgao do resultado desta licitagdo nao implicara direito a contratacéo.

9- Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital, exclui-se o dia do inicio e inclui-se o do
vencimento, observando-se que sO se iniciam e vencem prazos em dia de expediente normal na
Prefeitura Municipal, exceto quando explicitamente disposto em contrario.

10- A autoridade competente podera revogar a presente licitagcdo por razdes de interesse publico
decorrente de fato superveniente devidamente comprovado, pertinente e suficiente para justificar tal
conduta, devendo anula -la por ilegalidade, de oficio ou por provocagao de terceiros, mediante parecer
escrito e devidamente fundamentado, sem que caiba as Licitantes direito a indenizagao.

11- A anulagdo do procedimento licitatério induz a do Contrato ou da ata de registro de preco,
ressalvado o disposto no paragrafo Unico, art. 147 da Lei Federal n° 14.133, de 01 de abril de 2021.
12- O resultado da licitagdo sera divulgado nos mesmos veiculos de comunicagao dispostos no
presente Edital e estara disponivel junto ao Setor de Licitacbes da Prefeitura Municipal de Campo
Florido/MG.

13- No caso de alteragéo deste Edital no curso do prazo estabelecido para a realizagao do Pregéo, este
prazo sera reaberto, exceto quando, inquestionavelmente, a alteragdo ndo afetar a formulagdo das
propostas.

14- A proponente devera indicar ao Pregoeiro todos os meios de contato (telefone/enderego eletrénico
(e-mail), para comunicagao, e obriga-se a manter os dados devidamente atualizados durante todo o
decurso processual. Sera de sua inteira responsabilidade o retorno imediato de todos os atos
comunicados, os quais serao considerados recebidos, ndo |lhe cabendo qualquer alegagcéo de nao
recebimentos dos documentos.

15- O Pregoeiro ndo se responsabilizara por e-mails que, por qualquer motivo, ndo forem recebidos em
virtude de problemas no servidor ou navegador, tanto do Municipio quanto do emissor.

16- Nao havendo expediente, ocorrendo qualquer fato superveniente, que impeca a realizagdo do
certame na data e horario marcado, a sessao publica sera automaticamente transferida para o primeiro
dia util subsequente, no horario estabelecido neste Edital, desde que n&o haja comunicagédo do
Pregoeiro em contrario.

16- Os casos omissos serao resolvidos pelo Pregoeiro.

17- Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes Anexos:

Anexo | — Relagéo dos Itens/Modelo de Proposta;

Anexo Il - Modelo de declaragao de pleno atendimento aos requisitos de habilitagao;

Anexo lll — Modelo de declaragdo formal de que se encontra em situagao regular perante o Ministério
do Trabalho na observancia das vedacdes estabelecidas no Art. 7°, inciso XXXIIl da Constituicao
Federal;
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Anexo IV - Declaragdo de Inexisténcia de Impedimento Legal para Licitar ou Contratar com a
Administragédo; Anexo V — Declaragao de Microempresa e Empresa de Pequeno Porte;

Anexo VI — Declaragéo de que a empresa concorda e sujeitar-se-a a todos os termos do Edital,

Anexo VIl - Minuta de ata de registro de pregos;

ANEXO VIII — Termo de Referéncia.

XXII- DO FORO
1 - Fica eleito o Foro da Comarca de Uberaba/MG, renunciando a outros por mais privilegiados que
sejam, para dirimir, na esfera judicial, as questdes oriundas do presente Edital.

Campo Florido/MG /MG, 28 de setembro de 2026

ELIETE PEREIRA DE CASTRO LACERDA
PREGOEIRA
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ANEXO |
(MODELO DE IMPRESSO OFICIAL PROPOSTA)
A PROPOSTA DEVERA SER APRESENTADA NO PAPEL TIMBRADO DA EMPRESA
OBS: QUANDO EXISTENCIA DO SISTEMA SICP, A PROPOSTA EMITIDA PODERA SER
SOMENTE A DO SISTEMA.

PROCESSO LICITATORIO N° 061/2026
PREGAO PRESENCIAL N° 010/2026

Objeto: SISTEMA DE REGISTRO DE PRECOS, do tipo MENOR PRECO POR ITEM,
objetivando a CONTRATAGAO DE EMPRESA PARA EVENTUAL FORNECIMENTO DE
LANCHES, VISANDO ATENDER AS NECESSIDADES DAS SECRETARIAS DA PREFEITURA
MUNICIPAL DE CAMPO FLORIDO.

RAZAO SOCIAL DO LICITANTE:

CNPJ:

INSC. ESTADUAL:

ENDEREGO:

CIDADE:

ESTADO:

TELEFONE:

E-MAIL:

REPRESENTANTE ASSINATURA DO INSTRUMENTO CONTRATUAL:

INFORMACOES PARA PAGAMENTOS:

Banco:

Agéncia:

Conta:

Solicitamos a gentileza de preencher este formulario. Estes dados facilitardao a
elaboragao da Ata de Registro de Pregos referente a este procedimento licitatorio.

1. PLANILHA DA PROPOSTA:

ITEM PRODUTO / SERVIGO UNID. QTD MARCA R$ UNIT R$ TOTAL
AGUA MINERAL NATURAL COM GAS. EMBALAGEM

PRIMARIA: GARRAFA PLASTICA DESCARTAVEL (TIPO PET),
TRANSPARENTE, COM CAPACIDADE DE 500 ML (OU 510 ML),
LACRADA COM TAMPA DE ROSCA. ROTULO: DEVE CONTER
OBRIGATORIAMENTE A MARCA, COMPOSIGAO QUIMICA,
CARACTERISTICAS  FiSICO-QUIMICAS, = LOCAL  DE
CAPTAGAO (FONTE), CNPJ DO FABRICANTE E DATA DE
1 VALIDADE.NCM: 2201.10.00 (AGUAS MINERAIS E AGUAS | UN 15000
GASEIFICADAS). VALIDADE: EXIGENCIA DE QUE O
PRODUTO TENHA, NO ATO DA ENTREGA, PELO MENOS 9 A
11 MESES DE VALIDADE RESTANTE. QUALIDADE: O
PRODUTO DEVE ESTAR ISENTO DE SUBSTANCIAS
ESTRANHAS (DETRITOS) E APRESENTAR-SE LIMPIDO E
INCOLOR. ENTREGA: FORMA PARCELADA, CONFORME A
NECESSIDADE DO ORGAO.

AGUA MINERAL NATURAL, SEM GAS, DE FONTE NATURAL.
ACONDICIONAMENTO: ENVASADA EM GARRAFAO DE
POLICARBONATO ou POLIPROPILENO, LISO,
TRANSPARENTE, COM CAPACIDADE DE 20 LITROS.
VEDAGAO: HERMETICAMENTE FECHADA COM TAMPA
PLASTICA, LACRE DE SEGURANGA INVIOLAVEL E
PERSONALIZADO  PELO  FABRICANTE. PROTEGAO
ADICIONAL: O GARRAFAO DEVE POSSUIR PROTETOR
PLASTICO NA PARTE SUPERIOR (CAPUZ) PARA EVITAR
CONTAMINAGAO DURANTE O TRANSPORTE. REQUISITOS
DA EMBALAGEM (VASILHAME) VALIDADE DO GARRAFAQ: O
VASILHAME RETORNAVEL DEVE ESTAR DENTRO DO
PRAZO DE VALIDADE DE 3 ANOS A PARTIR DA DATA DE

UN 1000

FABRICAGAO. NAO SERAO ACEITOS GARRAFOES
AMASSADOS, OPACOS, RISCADOS, COM VAZAMENTOS OU
SUJIDADES QUE COMPROMETAM A VISIBILIDADE DA AGUA.
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AGUA MINERAL NATURAL, SEM GAS, DE FONTE
HIDROMINERAL DEVIDAMENTE LAVRADA E REGISTRADA.
COMPOSICAO: CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS E
MICROBIOLOGICAS EM CONFORMIDADE COM A RDC N°
717/2022 DA ANVISA. ACONDICIONAMENTO: GARRAFA
PLASTICA TIPO PET (POLIETILENO TEREFTALATO),
TRANSPARENTE, DESCARTAVEL, COM CAPACIDADE
LIQUIDA DE 1,5 LITROS. VEDAGAO: TAMPA PLASTICA COM
3 ROSCA E LACRE DE SEGURANGA QUE SE ROMPA NA | UN 1000
PRIMEIRA ABERTURA. EXIGENCIAS DE ROTULAGEM E
QUALIDADE ROTULAGEM: DEVE CONTER O NOME DA
FONTE, LOCALIDADE, COMPOSIGAO QUIMICA (ANALISE DO
LAMIN), VAZAO, DATA DE ENVASAMENTO E PRAZO DE
VALIDADE. VALIDADE: NO ATO DA ENTREGA, O PRODUTO
DEVE POSSUIR, NO MINIMO, 6 MESES DE VALIDADE
RESTANTE. INTEGRIDADE: AS GARRAFAS DEVEM ESTAR
LIMPAS, SEM DEFORMACOES.

AGUA MINERAL NATURAL, SEM GAS, DE FONTE NATURAL
COM GALAO DE 20 LITROS. ACONDICIONAMENTO:
ENVASADA EM GARRAFAO DE POLICARBONATO OU
POLIPROPILENO, LISO, TRANSPARENTE, CcoMm
CAPACIDADE DE 20 LITROS. VEDAGAO: HERMETICAMENTE
FECHADA COM TAMPA PLASTICA, LACRE DE SEGURANCA
INVIOLAVEL E PERSONALIZADO PELO FABRICANTE.
PROTEGAO ADICIONAL: O GARRAFAO DEVE POSSUIR
PROTETOR PLASTICO NA PARTE SUPERIOR (CAPUZ) PARA
EVITAR CONTAMINAGAO DURANTE O TRANSPORTE.
REQUISITOS DA EMBALAGEM (VASILHAME) VALIDADE DO
GARRAFAO: O VASILHAME RETORNAVEL DEVE ESTAR
DENTRO DO PRAZO DE VALIDADE DE 3 ANOS A PARTIR DA
DATA DE FABRICAGAO. NAO SERAO ACEITOS GARRAFOES
AMASSADOS, OPACOS, RISCADOS, COM VAZAMENTOS OU
SUJIDADES QUE COMPROMETAM A VISIBILIDADE DA AGUA.

UN 1000

AGUA MINERAL NATURAL SEM GAS. EMBALAGEM
PRIMARIA: GARRAFA PLASTICA DESCARTAVEL (TIPO PET),
TRANSPARENTE, COM CAPACIDADE DE 500 ML (OU 510 ML),
LACRADA COM TAMPA DE ROSCA. ROTULO: DEVE CONTER
OBRIGATORIAMENTE A MARCA, COMPOSIGAO QUIMICA,
CARACTERISTICAS  FiSICO-QUIMICAS,  LOCAL  DE
5 CAPTAGAO (FONTE), CNPJ DO FABRICANTE E DATA DE [ UN 15000
VALIDADE. VALIDADE: EXIGENCIA DE QUE O PRODUTO
TENHA, NO ATO DA ENTREGA, PELO MENOS 9 A 11 MESES
DE VALIDADE RESTANTE. QUALIDADE: O PRODUTO DEVE
ESTAR ISENTO DE SUBSTANCIAS ESTRANHAS (DETRITOS)
E APRESENTAR-SE LIMPIDO E INCOLOR. ENTREGA: FORMA
PARCELADA, CONFORME A NECESSIDADE DO ORGAO.

BALA MACIA PC DE 600 GRAMAS BALA MASTIGAVEL,
SABORES SORTIDOS (FRUTAS, IOGURTE OU COCO). A
6 EMBALAGEM DEVE CONTER MARCA, FABRICANTE, LOTE E PC 500
TABELA NUTRICIONAL.VALIDADE: MINIMO DE 06 MESES A
PARTIR DA DATA DE ENTREGA.

BALAO DE FESTA TIPO BEXIGA, FORMATO
PERA/ARREDONDADO. TAMANHO: N° 7 (SETE POLEGADAS),
CORRESPONDENDO A APROXIMADAMENTE 18 CM A 19 CM
DE DIAMETRO QUANDO INFLADO. MATERIAL: LATEX
NATURAL DE ALTA QUALIDADE, BIODEGRADAVEL, COM
TEXTURA LISA E UNIFORME. CORES: SORTIDAS/DIVERSAS
(AMARELO, AZUL, BRANCO, VERDE, ROSA, VERMELHO,
LARANJA, ETC.) OU CONFORME DEFINIDO NO TERMO DE
REFERENCIA. QUANTIDADE POR EMBALAGEM: PACOTE
COM 50 UNIDADES. REQUISITOS DE SEGURANGA E
QUALIDADE CERTIFICAGAO INMETRO: E OBRIGATORIO
QUE O PRODUTO POSSUA O SELO DE IDENTIFICAGAO DA
CONFORMIDADE DO INMETRO, ATENDENDO A PORTARIA
N°  302/2021 (REGULAMENTO DE  BRINQUEDOS).
RESISTENCIA: O MATERIAL DEVE APRESENTAR BOA
ELASTICIDADE, ALTA RESISTENCIA APOS INFLADO E
RETENCAO DE AR/GAS HELIO POR PERIODO
PROLONGADO. ACABAMENTO: AUSENCIA DE FUROS,
MANCHAS OU REBARBAS DE FABRICAGAO QUE
COMPROMETAM A ESTETICA OU FUNCIONALIDADE.

UN 1000

CHOCOLATE TIPO WAFER RECHEADO COM COBERTURA
DE CHOCOLATE AO LEITE. EMBALAGEM ORIGINAL DE
FABRICA (CAIXA), CONTENDO 20 UNIDADES EMBALADAS
INDIVIDUALMENTE.  WAFER  CROCANTE, RECHEIO
CREMOSO E COBERTURA UNIFORME DE CHOCOLATE AO
LEITE. O PRODUTO DEVE APRESENTAR COR, AROMA E
SABOR  CARACTERISTICOS, LIVRE DE ODORES
8 ESTRANHOS OU SINAIS DE DERRETIMENTO/VIOLAGAO. PC 500
MINIMO DE 6 MESES (OU CONFORME A NECESSIDADE DO
ORGAO) A CONTAR DA DATA DE ENTREGA NO
ALMOXARIFADO.  ACONDICIONAMENTO:  CAIXA  DE
PAPELAO OU MATERIAL RESISTENTE QUE GARANTA A
INTEGRIDADE ~ FISICA DO PRODUTO DURANTE O
TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO. GRAMATURA MINIMA
DE 100 GRAMAS — 20 UNIDADES

BISCOITO DE POLVILHO SALGADO/DOCE, TIPO ARTESANAL
("BISCOITAO"). 20 GRAMAS POR UNIDADE INDIVIDUAL.
POLVILHO (AZEDO OU DOCE), OVOS, OLEO VEGETAL OU
GORDURA ANIMAL, LEITE (OPCIONAL), AGUA E SAL. DEVE
SER LIVRE DE GORDURAS TRANS. PRODUTO ASSADO,
TEXTURA CROCANTE, COR CARACTERISTICA, ODOR E
SABOR PROPRIOS, ISENTO DE RANGO, SUBSTANCIAS
ESTRANHAS OU SUJIDADES.

KG 700

BOLO DE ANIVERSARIO PRONTO, TIPO FESTA. MASSA TIPO
PAO-DE-LO (CLARA OU CHOCOLATE), DE CONSISTENCIA
MACIA, UMIDA E FOFA. RECHEIO (OPCOES): CREME DE
CONFEITEIRO OU DOCE DE LEITE COM PEDAGOS DE
PESSEGO EM CALDA (ESCORRIDOS);, CREME DE
CONFEITEIRO COM PEDACOS DE ABACAXI COZIDO (PARA

KG 500
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EVITAR ACIDEZ/FERMENTAGAO). CHOCOLATE
BRIGADEIRO GOURMET, GANACHE OU CREME DE
CHOCOLATE DE CONSISTENCIA CREMOSA. MORANGO
CREME DE CONFEITEIRO OU NATA (TIPO CHANTILLY) COM
MORANGOS FRESCOS HIGIENIZADOS E PICADOS.
COBERTURA: CAMADA UNIFORME DE CHANTILLY (CREME
TIPO CHANTILLY BATIDO) DE BOA QUALIDADE, COM
ESTABILIDADE TERMICA. ACABAMENTO: DECORADO COM
RASPAS DE CHOCOLATE (AO LEITE OU MEIO AMARGO)
SOBRE O CHANTILLY.

BOLOS SIMPLES, TIPO CASEIRO, MASSA ASSADA E MACIA.
SABORES: CHOCOLATE, CENOURA, LARANJA, COCO,
MANDIOCA, MESCLADO, FUBA E FUBA COM QUEIJO. PESO
UNITARIO MINIMO: 1 KG. REQUISITOS: INGREDIENTES DE
PRIMEIRA LINHA. O BOLO DE FUBA COM QUEIJO DEVE
CONTER PEDACOS DE QUEIJO (MINAS OU PADRAO)
VISIVEIS NA MASSA. O BOLO DE MANDIOCA DEVE TER
TEXTURA CREMOSA CARACTERISTICA. EMBALAGEM:
EMBALAGEM PLASTICA DESCARTAVEL COM TAMPA
TRANSPARENTE (TIPO "BOLO ALTO"), LACRADA, COM
ETIQUETA DE SABOR E VALIDADE (MINIMA DE 3 DIAS).

KG

500

BOMBOM DE CHOCOLATE COM RECHEIO DE AMENDOIM.
COMPOSICAO: BOMBOM COMPOSTO POR CASCA DE
WAFER CROCANTE, RECHEIO CREMOSO SABOR
AMENDOIM (TIPO CASTANHA/AMENDOIM) E COBERTURA
DE CHOCOLATE (AO LEITE OU BRANCO). APRESENTAGAO:
PACOTE DE 1,0 KG (UM QUILOGRAMA). EMBALAGEM
PRIMARIA: OS BOMBONS DEVEM SER EMBALADOS
INDIVIDUALMENTE ~ EM  PAPEL  HERMETICAMENTE
FECHADO (FLOW-PACK OU TORGAO), GARANTINDO A
CROCANCIA DO WAFER. EMBALAGEM SECUNDARIA
(PACOTE): SACO PLASTICO RESISTENTE, LACRADO,
CONTENDO A IDENTIFICAGAO DA MARCA, PESO LiQUIDO
TOTAL, TABELA NUTRICIONAL E LISTA DE INGREDIENTES.
QUANTIDADE POR PACOTE: PARA FINS DE CONFERENCIA,
O EDITAL PODE PREVER QUE O PACOTE DE 1KG
CONTENHA APROXIMADAMENTE ENTRE 45 A 52 UNIDADES
(DEPENDENDO DA GRAMATURA UNITARIA DA MARCA
VENCEDORA, QUE GERALMENTE VARIA DE 19G A 21,5G).
INTEGRIDADE: NAO SERAO ACEITOS PACOTES COM
BOMBONS ESMAGADOS, DERRETIDOS OU COM A
EMBALAGEM INDIVIDUAL VIOLADA.

PC

500

BROA DE MILHO (TIPO CAXAMBU, AEROSA OU MINEIRA).
PESO UNITARIO MINIMO: 25 GRAMAS POR UNIDADE
INDIVIDUAL. COMPOSIGCAO BASE: FARINHA DE MILHO
(FUBA), FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E
ACIDO FOLICO, ACUCAR, OVOS, GORDURA VEGETAL OU
MANTEIGA, FERMENTO QUIMICO E ERVA-DOCE (OPCIONAL,
CONFORME PREFERENCIA DO ORGAO).
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: APARENCIA: COR
AMARELADA CARACTERISTICA, FORMATO ARREDONDADO
OU OVALADO, CROSTA LEVEMENTE FIRME E MIOLO MACIO.
SABOR E ODOR: CARACTERISTICO DE MILHO, DOCE NA
MEDIDA CERTA, SEM SABORES RESIDUAIS DE RANGO OU
MOFO. PROIBIGOES: NAO SERAO ACEITAS BROAS
QUEBRADAS, EXCESSIVAMENTE SECAS ("ESFARELANDO"),
OU COM PRESENGA DE PONTOS NEGROS (QUEIMADOS).
PESO LiQUIDO: O SOMATORIO DAS UNIDADES DEVE
CORRESPONDER AO PESO LIQUIDO DECLARADO NA
EMBALAGEM, RESPEITANDO SEMPRE O MINIMO DE 25G
POR BROA.

KG

500

LANCHE TIPO CACHORRO-QUENTE, PREPARADO COM
INGREDIENTES DE PRIMEIRA QUALIDADE. COMPOSIGAO E
GRAMATURAS MINIMAS (OBRIGATORIAS): PAO DE HOT-
DOG: TIPO MACIO (BISNAGA), COM PESO UNITARIO MINIMO
DE 95 GRAMAS. DEVE SER FRESCO, SEM SINAIS DE
RESSECAMENTO. SALSICHA: TIPO VIENA OU HOT-DOG
(CARNE BOVINA/SUINA/FRANGO), COZIDA, COM PESO
UNITARIO MINIMO DE 35 GRAMAS. BATATA PALHA: TIPO
EXTRAFINA E CROCANTE, QUANTIDADE DE 01 COLHER DE
SOPA (APROX. 10G A 15G). DEVE ESTAR ISENTA DE
EXCESSO DE OLEO. MOLHO CONCENTRADO: MOLHO DE
TOMATE ENCORPADO (NAO RALO), COM TEMPEROS
NATURAIS, QUANTIDADE DE 01 COLHER DE SOPA. PESO
TOTAL ESTIMADO DO LANCHE: MINIMO DE 145G A 155G
(SOMADOS PAO, SALSICHA, MOLHO E BATATA). PADROES
DE QUALIDADE DOS INGREDIENTES SALSICHA: DEVE
POSSUIR REGISTRO NO S.LF. (SERVIGO DE INSPEGAO
FEDERAL) OU ORGAOS EQUIVALENTES (S.I.E. OU S.I.M.).
PROIBIDO O USO DE SALSICHAS COM EXCESSO DE
CORANTE ARTIFICIAL OU TEXTURA ESPONJOSA. PAO:
PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA, DE
FABRICAGAO RECENTE (MAXIMO 24H ANTES DA ENTREGA).
MOLHO: ELABORADO COM POLPA DE TOMATE
CONCENTRADA, CEBOLA, ALHO E CONDIMENTOS,
APRESENTANDO CONSISTENCIA QUE NAO ENCHARQUE
EXCESSIVAMENTE O PAO. REQUISITOS DE ENTREGA E
HIGIENE ACONDICIONAMENTO: CADA UNIDADE DEVE SER
EMBALADA INDIVIDUALMENTE EM SACO PLASTICO
APROPRIADO PARA ALIMENTOS OU PAPEL ACOPLADO
(TERMICO), GARANTINDO QUE A BATATA PALHA
MANTENHA A CROCANCIA (SE POSSIVEL, ENTREGUE EM
SACHE SEPARADO).TEMPERATURA DE ENTREGA: SE O
LANCHE FOR ENTREGUE PRONTO PARA CONSUMO, DEVE
ESTAR EM TEMPERATURA ADEQUADA (QUENTE),
TRANSPORTADO EM CAIXAS TERMICAS HIGIENIZADAS.
AMPLA COMCORRENCIA

UN

11250

Pca. Floriano Peixoto, 78 - Fone: (34) 3332-0200 - Cep.38130-000 - Campo Florido-MG
prefeitura@pmcampoflorido.com.br - www.campoflorido.mg.gov.br




LANCHE TIPO CACHORRO-QUENTE, PREPARADO COM
INGREDIENTES DE PRIMEIRA QUALIDADE. COMPOSICAO E
GRAMATURAS MINIMAS (OBRIGATORIAS): PAO DE HOT-
DOG: TIPO MACIO (BISNAGA), COM PESO UNITARIO MINIMO
DE 95 GRAMAS. DEVE SER FRESCO, SEM SINAIS DE
RESSECAMENTO. SALSICHA: TIPO VIENA OU HOT-DOG
(CARNE BOVINA/SUINA/FRANGO), COZIDA, COM PESO
UNITARIO MINIMO DE 35 GRAMAS. BATATA PALHA: TIPO
EXTRAFINA E CROCANTE, QUANTIDADE DE 01 COLHER DE
SOPA (APROX. 10G A 15G). DEVE ESTAR ISENTA DE
EXCESSO DE OLEO. MOLHO CONCENTRADO: MOLHO DE
TOMATE ENCORPADO (NAO RALO), COM TEMPEROS
NATURAIS, QUANTIDADE DE 01 COLHER DE SOPA. PESO
TOTAL ESTIMADO DO LANCHE: MINIMO DE 145G A 155G
(SOMADOS PAO, SALSICHA, MOLHO E BATATA). PADROES
DE QUALIDADE DOS INGREDIENTES SALSICHA: DEVE
POSSUIR REGISTRO NO S.I.F. (SERVICO DE INSPEGAO
FEDERAL) OU ORGAOS EQUIVALENTES (S.I.E. OU S.I.M.).
PROIBIDO O USO DE SALSICHAS COM EXCESSO DE
CORANTE ARTIFICIAL OU TEXTURA ESPONJOSA. PAO:
PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA, DE
FABRICAGAO RECENTE (MAXIMO 24H ANTES DA ENTREGA).
MOLHO: ELABORADO COM POLPA DE TOMATE
CONCENTRADA, CEBOLA, ALHO E CONDIMENTOS,
APRESENTANDO CONSISTENCIA QUE NAO ENCHARQUE
EXCESSIVAMENTE O PAO. REQUISITOS DE ENTREGA E
HIGIENE ACONDICIONAMENTO: CADA UNIDADE DEVE SER
EMBALADA INDIVIDUALMENTE EM SACO PLASTICO
APROPRIADO PARA ALIMENTOS OU PAPEL ACOPLADO
(TERMICO), GARANTINDO QUE A BATATA PALHA
MANTENHA A CROCANCIA (SE POSSIVEL, ENTREGUE EM
SACHE SEPARADO).TEMPERATURA DE ENTREGA: SE O
LANCHE FOR ENTREGUE PRONTO PARA CONSUMO, DEVE
ESTAR EM TEMPERATURA ADEQUADA (QUENTE),
TRANSPORTADO EM CAIXAS TERMICAS HIGIENIZADAS.
COTA 25%

UN 3750

GUARDANAPO DE PAPEL DE FOLHA DUPLA. COMPOSIGAO:
100% FIBRAS NATURAIS (CELULOSE VIRGEM), NAO
RECICLADO. COR: BRANCA (ISENTA DE MANCHAS, FUROS
OU ODORES). DIMENSOES: MINIMO DE 23,5 CM X 23,5 CM
(MEDIDA DO GUARDANAPO ABERTO). APRESENTAGAO:
PACOTE COM 50 UNIDADES, ACONDICIONADO EM
EMBALAGEM PLASTICA HERMETICAMENTE FECHADA.
REQUISITOS DE SUSTENTABILIDADE (CRITERIO
AMBIENTAL)  CERTIFICAGAO: O PRODUTO DEVE
OBRIGATORIAMENTE POSSUIR A CERTIFICAGAO FSC
(FOREST STEWARDSHIP COUNCIL), PEFC ou
CERTIFICAGAO EQUIVALENTE QUE COMPROVE O MANEJO
FLORESTAL RESPONSAVEL E A CADEIA DE CUSTODIA DE
ORIGEM CONTROLADA. ABSORGAO E RESISTENCIA: POR
SER FOLHA DUPLA, O PAPEL DEVE APRESENTAR ALTA
CAPACIDADE DE ABSORGAO DE LIQUIDOS E RESISTENCIA
MECANICA QUANDO UMIDO, NAO ESFARELANDO COM
FACILIDADE.

PC 2000

LANCHE PRONTO (SANDUICHE) EM PAO FRANCES COM
RECHEIO DE MORTADELA. COMPOSIGCAO E GRAMATURAS
MINIMAS: PAO FRANCES: 01 (UMA) UNIDADE DE PAO TIPO
FRANCES, COM PESO MINIMO DE 50 GRAMAS. DEVE SER
FRESCO, COM CROSTA CROCANTE E MIOLO MACIO.
MORTADELA: 02 (DUAS) FATIAS DE MORTADELA, PESANDO
NO MINIMO 30 GRAMAS CADA FATIA, TOTALIZANDO 60
GRAMAS DE RECHEIO POR LANCHE. PESO TOTAL DO
LANCHE: MINIMO DE 110 GRAMAS. CADA LANCHE DEVE
SER EMBALADO INDIVIDUALMENTE EM EMBALAGEM
PLASTICA (POLIPROPILENO OU SIMILAR) ATOXICA,
TRANSPARENTE, HERMETICAMENTE FECHADA OU
SELADA, GARANTINDO A PROTEGAO CONTRA AGENTES
EXTERNOS E MANIPULACAO DIRETA.

UN 2000

MINI LANCHE TIPO CACHORRO-QUENTE, PREPARADO COM
INGREDIENTES DE PRIMEIRA QUALIDADE. COMPOSIGCAO E
GRAMATURAS MINIMAS (OBRIGATORIAS): MINI PAO DE
HOT-DOG: TIPO BISNAGA MACIA, COM PESO UNITARIO
MINIMO DE 25 GRAMAS. DEVE SER DE FABRICAGAO
RECENTE, TEXTURA FOFA E SEM RESSECAMENTO.
SALSICHA (PICADA): SALSICHA TIPO HOT-DOG (CARNE
BOVINA/SUINA/FRANGO), COZIDA E PICADA, COM PESO
MINIMO DE 35 GRAMAS POR LANCHE. BATATA PALHA: TIPO
EXTRAFINA E CROCANTE, QUANTIDADE DE 01 (UMA)
COLHER DE SOPA (APROX. 10G). DEVE SER ISENTA DE
SABOR DE OLEO VELHO OU RANGO. MOLHO
CONCENTRADO: MOLHO DE TOMATE ENCORPADO,
TEMPERADO COM CONDIMENTOS NATURAIS, QUANTIDADE
DE 01 (UMA) COLHER DE SOPA. O MOLHO DEVE SER
18 ESPESSO O SUFICIENTE PARA NAO VAZAR UN 6000
EXCESSIVAMENTE DA EMBALAGEM. PESO TOTAL
ESTIMADO DO LANCHE: MiNIMO DE 80 GRAMAS (SOMADOS
TODOS os COMPONENTES).SALSICHA: DEVE
OBRIGATORIAMENTE POSSUIR REGISTRO NO S.I.F., S.I.E.
OU S.I.M. NAO SERAO ACEITOS PRODUTOS COM EXCESSO
DE AMIDO OU CORANTES. PAO: PRODUZIDO COM FARINHA
DE TRIGO ENRIQUECIDA, COM ENTREGA EM NO MAXIMO 12
HORAS APOS A FABRICAGAO. MANIPULAGAO: O LANCHE
DEVE SER MONTADO SEGUINDO RIGOROSAS NORMAS DE
HIGIENE, POR PESSOAL DEVIDAMENTE UNIFORMIZADO E
UTILIZANDO EPIS (TOUCAS E LUVAS).
ACONDICIONAMENTO: CADA UNIDADE DEVE SER
EMBALADA INDIVIDUALMENTE EM EMBALAGEM PLASTICA
OU PAPEL ACOPLADO (TERMICO), VEDADA PARA EVITAR
CONTAMINAGAO EXTERNA E MANTER A TEMPERATURA.
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MINI SANDUICHE TIPO NATURAL, PREPARADO COM
INGREDIENTES FRESCOS E DE PRIMEIRA QUALIDADE.
COMPOSIGAO E GRAMATURAS MINIMAS (OBRIGATORIAS):
MINI PAO FRANCES: 01 (UMA) UNIDADE COM PESO MINIMO
DE 25 GRAMAS. DEVE SER FRESCO, COM CASCA
CROCANTE E MIOLO MACIO. PRESUNTO: 01 (UMA) FATIA DE
PRESUNTO COZIDO (MINIMO 15G), COM REGISTRO NO
S.I.F., S.L.E. OU S.I.M. QUEIJO MUGARELA: 01 (UMA) FATIA DE
QUEIJO MUGARELA (MINIMO 15G), DE COR BRANCO-
AMARELADA, TEXTURA FIRME E SABOR SUAVE. TOMATE:
01 (UMA) FATIA DE TOMATE FRESCO, HIGIENIZADO, FIRME
(TIPO SALADA), SEM SEMENTES E SEM SINAIS DE
19 | DETERIORAGAO. CENOURA: 01 (UMA) COLHER DE SOPADE | UN 6000
CENOURA FRESCA, RALADA FINAMENTE E HIGIENIZADA.
MAIONESE: 01 (UMA) COLHER DE SOPA DE MAIONESE
INDUSTRIALIZADA DE PRIMEIRA LINHA (CONSISTENCIA
CREMOSA). BATATA PALHA: 01 (UMA) COLHER DE SOPA DE
BATATA PALHA EXTRAFINA E CROCANTE. PESO TOTAL
ESTIMADO DO LANCHE: MINIMO DE 85 GRAMAS A 95
GRAMAS (SOMADOS TODOS OS COMPONENTES).
ACONDICIONAMENTO: CADA UNIDADE DEVE SER
EMBALADA INDIVIDUALMENTE EM PELICULA PLASTICA
(PVC) OU SACO PLASTICO ATOXICO HERMETICAMENTE
FECHADO, GARANTINDO A PROTEGAO CONTRA
CONTAMINACAO E MANTENDO A UMIDADE DO PAO.

MORTADELA COZIDA, FATIADA, DE PRIMEIRA QUALIDADE.
CLASSIFICACAO: TIPO STANDARD. DEVE SER ELABORADA
COM CARNES SELECIONADAS, SEM EXCESSO DE
GORDURA APARENTE, CARTILAGENS OU NERVOS.
APRESENTAGCAO:  FATIAS FINAS E  UNIFORMES,
ACONDICIONADAS EM EMBALAGENS DE 01 KG (UM
QUILOGRAMA) OU CONFORME A NECESSIDADE DA
REQUISIGAO. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: COR:
ROSADA CARACTERISTICA, HOMOGENEA. SABOR E ODOR:
PROPRIOS, SUAVES, ISENTOS DE RANGO OU SABORES
ESTRANHOS. TEXTURA: FIRME, NAO QUEBRADICA AO
MANUSEIO DAS FATIAS. REQUISITOS SANITARIOS E DE
20 QUALIDADE REGISTRO OBRIGATORIO: DEVE POSSUIR KG 300
REGISTRO VIGENTE NO S.LF. (SERVICO DE INSPEGAO
FEDERAL), S.I.E. OU S.I.M., COMPROVANDO A INSPEGAO DE
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL. COMPOSIGAO:
ATENDIMENTO INTEGRAL A INSTRUGAO NORMATIVA N°
4/2000 DO MAPA, QUE REGULAMENTA OS LIMITES DE
AMIDO E PROTEINA. PROIBIGOES: NAO SERAO ACEITAS
MORTADELAS COM EXCESSO DE AGUA (EXSUDAGAO),
MANCHAS ESVERDEADAS OU VISCOSIDADE ANORMAL.
EMBALAGEM E ROTULAGEM ACONDICIONAMENTO:
EMBALAGEM PLASTICA A VACUO OU ATMOSFERA
MODIFICADA, ATOXICA E HERMETICAMENTE FECHADA,
PARA GARANTIR A CONSERVAGCAO E HIGIENE.

NECTAR DE FRUTA PRONTO PARA O CONSUMO. SABORES:
UVA, PESSEGO, LARANJA, MANGA,  GOIABA.
APRESENTAGCAO: UNIDADE DE 1 LITRO. INGREDIENTES
OBRIGATORIOS: AGUA, POLPA DE FRUTA (SUCO), AGUCAR
(SACAROSE), AROMA NATURAL DA FRUTA, ACIDULANTE
ACIDO CITRICO (INS 330) E ANTIOXIDANTE ACIDO
21 | ASCORBICO (VITAMINA C - INS 300). ACONDICIONAMENTO: [ UN 1000
EMBALAGEM TIPO TETRA PAK (ASSEPTICA) OU GARRAFA
PET/VIDRO, HERMETICAMENTE FECHADA, QUE GARANTA A
INTEGRIDADE DO PRODUTO E DISPENSE REFRIGERAGAO
ANTES DA ABERTURA. DATA DE FABRICAGAO, LOTE E
PRAZO DE VALIDADE (MINIMO DE 08 A 10 MESES NA
ENTREGA).

PAO DE BATATA ISENTO DE GLUTEN, FABRICADO
CONFORME NORMAS DA ANVISA COM MATERIAS-PRIMAS
22 DE 12 QUALIDADE. ISENTO DE MATERIAS TERROSAS E KG 1250
PARASITAS. UNIDADE DE 50G. ENTREGA DE PRODUTOS
FRESCOS. COTA 25%

PAO DE BATATA ISENTO DE GLUTEN, FABRICADO
CONFORME NORMAS DA ANVISA COM MATERIAS-PRIMAS
23 DE 12 QUALIDADE. ISENTO DE MATERIAS TERROSAS E KG 3750
PARASITAS. UNIDADE DE 50G. ENTREGA DE PRODUTOS
FRESCOS. AMPLA CONCORRENCIA

PAO DE QUEIJO ASSADO. PESO UNITARIO MINIMO: 25
GRAMAS POR UNIDADE INDIVIDUAL. COMPOSICAO BASE:
POLVILHO (DOCE E/OU AZEDO), QUEIJO (MINIMO 10% A 15%
DA MASSA), OVOS, LEITE (OU DERIVADOS LACTEOS), OLEO
VEGETAL OU GORDURA ANIMAL E SAL. PRODUZIDO COM
MATERIAS-PRIMAS DE PRIMEIRA QUALIDADE, ISENTO DE
MATERIAS TERROSAS, PARASITAS E EM PERFEITO
ESTADO DE CONSERVAGAO. FORMATO ARREDONDADO,
COR EXTERNA LEVEMENTE DOURADA, CASCA FINA E
MIOLO ELASTICO/MACIO. CARACTERISTICO DE QUEIJO,
SEM SABORES RESIDUAIS DE RANGO, EXCESSO DE OLEO
OU AZEDUME EXCESSIVO.

24 KG 1000

LANCHE PRONTO (SANDUICHE) EM PAO FRANCES COM
RECHEIO DE PRESUNTO E MUGARELA. COMPOSIGAO E
GRAMATURAS MINIMAS: PAO FRANCES: 01 (UMA) UNIDADE
DE PAO TIPO FRANCES, COM PESO MINIMO DE 50 GRAMAS.
DEVE SER DE FABRICAGAO DIARIA, COM CROSTA
CROCANTE E MIOLO MACIO. PRESUNTO COZIDO: 01 (UMA)
FATIA DE PRESUNTO COZIDO DE PRIMEIRA QUALIDADE,
COM PESO MINIMO DE 15 GRAMAS. QUEIJO MUGARELA: 02
(DUAS) FATIAS DE QUEIJO MUGARELA, COM PESO MINIMO
DE 15 GRAMAS CADA FATIA, TOTALIZANDO 30 GRAMAS DE
QUEIJO POR LANCHE. PESO TOTAL DO LANCHE: MINIMO DE
95 GRAMAS. ACONDICIONAMENTO: CADA LANCHE DEVE
SER EMBALADO INDIVIDUALMENTE EM SACO PLASTICO
(POLIPROPILENO) ATOXICO, TRANSPARENTE E SELADO,

25 UN 10000
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OU PAPEL ACOPLADO PROPRIO PARA ALIMENTOS,
GARANTINDO A PROTECAO CONTRA AGENTES EXTERNOS.

LANCHE PRONTO (SANDUICHE) EM PAO FRANCES COM
RECHEIO DE PEITO DE PERU E MUGARELA. COMPOSIGAO
E GRAMATURAS MINIMAS:PAO FRANCES: 01 (UMA)
UNIDADE DE PAO TIPO FRANCES, COM PESO MINIMO DE 50
GRAMAS. DEVE SER DE FABRICAGAO DIARIA, COM CROSTA
CROCANTE E MIOLO MACIO. PEITO DE PERU DEFUMADO:
02 (DUAS) FATIAS DE PEITO DE PERU DE PRIMEIRA
QUALIDADE, COM PESO MINIMO DE 30 GRAMAS CADA
26 | FATIA, TOTALIZANDO 60 GRAMAS DE PROTEINA DE PERU | UN 3000
POR LANCHE. QUEIJO MUGARELA: 01 (UMA) FATIA DE
QUEIJO MUGARELA, COM PESO MINIMO DE 30 GRAMAS.
PESO TOTAL DO LANCHE: MINIMO DE 140 GRAMAS.
ACONDICIONAMENTO: CADA LANCHE DEVE SER
EMBALADO INDIVIDUALMENTE EM SACO PLASTICO
(POLIPROPILENO) ATOXICO, TRANSPARENTE E SELADO,
OU PAPEL ACOPLADO DE GRAU ALIMENTICIO,
PROTEGENDO CONTRA CONTAMINAGAO EXTERNA.

PIRULITO DE AGUCAR (CARAMELO DURO), SABORES
DIVERSOS (FRUTAS, IOGURTE OU TUTTI-FRUTTI).
APRESENTAGCAO: PACOTE LACRADO CONTENDO 50
(CINQUENTA) UNIDADES. PESO UNITARIO APROXIMADO:
10G, CONFORME O TIPO (PLANO, BOLA OU RECHEADO).
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: TEXTURA: RIGIDA,
LISA, SEM BOLHAS DE AR EXCESSIVAS OU PARTES
QUEBRADAS. SABOR E ODOR: PROPRIOS, DOCES, SEM
SABORES RESIDUAIS QUIMICOS OU DE RANGO.
COMPOSICAO:  AGUCAR, XAROPE DE  GLICOSE,
ACIDULANTES, AROMATIZANTES E CORANTES ARTIFICIAIS
OU NATURAIS PERMITIDOS PELA  LEGISLAGAO.
REQUISITOS DE EMBALAGEM E ROTULAGEM EMBALAGEM
PRIMARIA: CADA PIRULITO DEVE SER EMBALADO
INDIVIDUALMENTE EM INVOLUCRO PLASTICO (FLOW-PACK
OU TORGAO) HERMETICAMENTE FECHADO, GARANTINDO
A PROTECAO CONTRA UMIDADE. EMBALAGEM
SECUNDARIA (PACOTE): SACO PLASTICO RESISTENTE,
TRANSPARENTE OU IMPRESSO, CONTENDO EXATAMENTE
50 UNIDADES. INTEGRIDADE FiSICA: NAO SERAO ACEITOS
PACOTES COM PIRULITOS QUEBRADOS, ESMAGADOS OU
CUJAS EMBALAGENS INDIVIDUAIS ESTEJAM GRUDADAS NA
MASSA ("PIRULITO MELADQO"). SEGURANCA: O CABO
(HASTE) DEVE SER DE MATERIAL PLASTICO ATOXICO,
RESISTENTE E SEM REBARBAS QUE POSSAM CAUSAR
FERIMENTOS.

27 PC 500

PRESUNTO COZIDO DE PRIMEIRA QUALIDADE, FATIADO EM
LAMINAS FINAS E UNIFORMES. APRESENTAGAO:
EMBALAGENS PLASTICAS DE NO MAXIMO 1,0 KG (UM
QUILOGRAMA), LACRADAS (A VACUO OU ATMOSFERA
MODIFICADA). QUALIDADE: DEVE SER ELABORADO COM
CARNE DE PERNIL SUINO, COR ROSADA CARACTERISTICA,
ODOR E SABOR PROPRIOS, ISENTO DE TECIDOS
INFERIORES (CARTILAGENS E EXCESSO DE GORDURA).
ATENDIMENTO A INSTRUGAO NORMATIVA N° 20/2000 DO
MAPA.

28 KG 300

QUEIJO  TIPO MUCARELA, FATIADO, RESFRIADO.
CONDIGAO DE FRESCOR: A DATA DE ENTREGA DEVERA
SER A MESMA DATA DE PRODUGAO/FATIAMENTO,
GARANTINDO O FRESCOR MAXIMO DO PRODUTO.
TEMPERATURA DE RECEBIMENTO: NO ATO DA ENTREGA,
O PRODUTO DEVE ESTAR COM TEMPERATURA INTERNA
DE ATE 10°C. CARACTERISTICAS: MASSA SEMIDURA,
TEXTURA FIRME (NAO QUEBRADIGA), COR BRANCO-
AMARELADA HOMOGENEA, SABOR SUAVE. EMBALAGEM:
PACOTES DE NO MAXIMO 1KG, DEVIDAMENTE
IDENTIFICADOS COM MARCA, LOTE, SELO DE INSPEGAO E
VALIDADE.

29 KG 500

REFRIGERANTE DE GUARANA, DE BAIXA CALORIA
(DIETETICO/ZERO  AGUCAR). COMPOSIGAO: BEBIDA
GASEIFICADA, COMPOSTA OBRIGATORIAMENTE POR
EXTRATO VEGETAL DE GUARANA (PAULLINIA CUPANA),
AGUA GASEIFICADA, EDULCORANTES ARTIFICIAIS OU
NATURAIS (CONFORME LEGISLAGAO DE BEBIDAS
DIETETICAS), ACIDULANTES E  CONSERVADORES
PERMITIDOS. VOLUME UNITARIO: 2.000 ML (2 LITROS).
APRESENTAGAO: ACONDICIONADO EM GARRAFA DE
POLIETILENO TEREFTALATO (PET), TRANSPARENTE OU
PIGMENTADA, RESISTENTE A PRESSAO INTERNA.
FECHAMENTO: TAMPA DE ROSCA PLASTICA, COM LACRE
DE SEGURANGA QUE SE ROMPE NA PRIMEIRA ABERTURA,
GARANTINDO A VEDACAO E A MANUTENGAO DO
GAS.REQUISITOS DE QUALIDADE E LEGISLAGAO PADRAO
DE IDENTIDADE: DEVE ATENDER AO DECRETO N°
30 |6.871/2009, QUE REGULAMENTA A PADRONIZAGAO, [ UN 5000
CLASSIFICAGAO, REGISTRO E INSPECAO DE BEBIDAS NO
BRASIL. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: COR
CARACTERISTICA (AMBAR), SABOR PROPRIO DE
GUARANA, ODOR AROMATICO E LIMPIDO, COM
CARBONATAGAO ADEQUADA. REGISTRO: O PRODUTO
DEVE POSSUIR OBRIGATORIAMENTE REGISTRO NO MAPA.
PRAZO DE VALIDADE E ROTULAGEM VALIDADE: NO ATO DA
ENTREGA, O PRODUTO DEVERA APRESENTAR VALIDADE
MINIMA DE 02 (DOIS) MESES. ROTULAGEM: DEVE SEGUIR A
RDC 727/2022 E CONTER: MARCA, LOTE E DATA DE
FABRICAGAO. INFORMAGAO NUTRICIONAL (DESTACANDO
A AUSENCIA DE AGUCARES). INSCRIGAO CLARA: "DIET",
"ZERO" OU "BAIXA CALORIA". LISTA DE INGREDIENTES E
ADVERTENCIA DE  ALERGENOS (EX: "CONTEM
FENILALANINA", SE HOUVER ASPARTAME). CRITERIOS DE
ACEITACAO  INTEGRIDADE: NAO SERAO  ACEITAS
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GARRAFAS AMASSADAS, SUJAS, COM LACRE ROMPIDO OU
SEM PRESSAO (VAZAMENTO DE GAS).

REFRIGERANTE DE COLA, BEBIDA GASEIFICADA NAO
ALCOOLICA.  COMPOSIGAO:  AGUA  GASEIFICADA,
AGUCARES (OU EDULCORANTES SE FOR A VERSAO ZERO),
EXTRATO DE NOZ DE COLA (OU AROMATIZANTE NATURAL
DE COLA), ACIDULANTE ACIDO FOSFORICO (INS 338),
CORANTE CARAMELO IV (INS 150D) E CAFEINA. VOLUME
UNITARIO: 2.000 ML (2 LITROS). APRESENTAGAO:
ACONDICIONADO EM GARRAFA DE POLIETILENO
TEREFTALATO (PET), PIGMENTADA (GERALMENTE COR
ESCURA/AMBAR PARA PROTEGAO DA LUZ), RESISTENTE A
PRESSAO. FECHAMENTO: TAMPA DE ROSCA PLASTICA
COM LACRE DE SEGURANGA QUE SE ROMPA NA PRIMEIRA
ABERTURA, GARANTINDO A VEDAGAO E A MANUTENGAO
DO GAS CARBONATADO. REQUISITOS DE QUALIDADE E
LEGISLAGAO REGISTRO: O PRODUTO DEVE POSSUIR
OBRIGATORIAMENTE REGISTRO NO MAPA (MINISTERIO DA
31 | AGRICULTURA E PECUARIA). PADRAO DE IDENTIDADE: [ UN 5000
DEVE ATENDER AO DECRETO N°  6.871/2009.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: LiQUIDO LiMPIDO,
COR MARROM ESCURA CARACTERISTICA, SABOR E ODOR
PROPRIOS DE COLA, COM CARBONATACAO (GAS)
ADEQUADA E PERSISTENTE APOS ABERTURA. PRAZO DE
VALIDADE E ROTULAGEM VALIDADE: NO ATO DA ENTREGA,
O PRODUTO DEVERA APRESENTAR VALIDADE MINIMA DE
02 (DOIS) MESES A CONTAR DA DATA DE RECEBIMENTO.
ROTULAGEM: CONFORME A RDC 727/2022 DA ANVISA,
CONTENDO: MARCA, LOTE, DATA DE FABRICAGAO E
VALIDADE. INFORMAGAO NUTRICIONAL COMPLETA.
INSCRIGAO: "CONTEM AROMATIZANTE". ADVERTENCIA:
"NAO CONTEM GLUTEN". CRITERIOS DE ACEITAGAO E
FISCALIZAGAO INTEGRIDADE FiSICA: NAO SERAO ACEITAS
GARRAFAS AMASSADAS, COM LACRE VIOLADO, SEM GAS
("CHOCA") OU COM SUJIDADES EXTERNAS.

REFRIGERANTE DE GUARANA, BEBIDA GASEIFICADA NAO
ALCOOLICA.  COMPOSIGAO:  AGUA  GASEIFICADA,
AGUCARES, EXTRATO VEGETAL DE GUARANA (PAULLINIA
CUPANA), ACIDULANTE ACIDO CITRICO (INS 330), CORANTE
CARAMELO IV (INS 150D), CONSERVADORES E
AROMATIZANTES ~ PERMITIDOS PELA  LEGISLAGAO.
VOLUME UNITARIO: 2.000 ML (2 LITROS). APRESENTAGAO:
ACONDICIONADO EM GARRAFA DE POLIETILENO
TEREFTALATO (PET), TRANSPARENTE OU PIGMENTADA
(VERDE/AMBAR), RESISTENTE A PRESSAO INTERNA DE
CARBONATAGAO. FECHAMENTO: TAMPA DE ROSCA
PLASTICA COM LACRE DE SEGURANGA (ANEL DE
VEDAGAO) QUE SE ROMPA NA PRIMEIRA ABERTURA,
GARANTINDO A INTEGRIDADE DO GAS E DO CONTEUDO.
REQUISITOS DE QUALIDADE E LEGISLAGAO REGISTRO: O
PRODUTO DEVE POSSUIR OBRIGATORIAMENTE REGISTRO
NO MAPA. PADRAO DE IDENTIDADE: DEVE ATENDER AO
32 | DECRETO N°6.871/2009, QUE EXIGE A QUANTIDADE MiNIMA | UN 5000
DE EXTRATO DE GUARANA PARA A DENOMINAGAO DO
PRODUTO. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: COR
AMBAR CARACTERISTICA, SABOR DOCE E ODOR PROPRIO
DE GUARANA, LIMPIDO, COM CARBONATAGAO ADEQUADA
(PRESENGA DE GAS). PRAZO DE VALIDADE E ROTULAGEM
VALIDADE: NO ATO DA ENTREGA, O PRODUTO DEVERA
APRESENTAR VALIDADE MINIMA DE 02 (DOIS) MESES A
CONTAR DA DATA DE RECEBIMENTO PELA CONTRATANTE.
ROTULAGEM: CONFORME A RDC 727/2022 DA ANVISA,
CONTENDO: MARCA, LOTE, DATA DE FABRICAGAO E PRAZO
DE VALIDADE LEGIVEIS. INFORMAGAO NUTRICIONAL
COMPLETA (MODELO RDC  429/2020). LISTA DE
INGREDIENTES EM ORDEM DECRESCENTE. INSCRIGAO:
"NAO CONTEM GLUTEN". CRITERIOS DE ACEITACAO E
ENTREGA INTEGRIDADE: NAO SERAO ACEITAS GARRAFAS
AMASSADAS, COM ROTULOS RASGADOS, LACRES
ROMPIDOS OU SINAIS DE VAZAMENTO DE GAS

REFRIGERANTE DE COLA, DE BAIXA CALORIA
(DIETETICO/ZERO  AGUCAR). COMPOSIGAO: BEBIDA
GASEIFICADA, COMPOSTA POR AGUA CARBONATADA,
EXTRATO DE NOZ DE COLA (OU AROMATIZANTE NATURAL
DE COLA), CAFEINA, EDULCORANTES ARTIFICIAIS (COMO
ASPARTAME, CICLAMATO DE SODIO, ACESSULFAME DE
POTASSIO OU SACARINA), ACIDULANTE ACIDO FOSFORICO
(INS 338) E CORANTE CARAMELO IV (INS 150D). VOLUME
UNITARIO: 2.000 ML (2 LITROS). APRESENTAGAO:
ACONDICIONADO EM GARRAFA DE POLIETILENO
TEREFTALATO (PET), PIGMENTADA, RESISTENTE A
PRESSAO. FECHAMENTO: TAMPA DE ROSCA PLASTICA
COM LACRE DE SEGURANGA QUE SE ROMPA NA PRIMEIRA
ABERTURA. REQUISITOS DE QUALIDADE E LEGISLAGAO
REGISTRO: o PRODUTO DEVE POSSUIR
33 | OBRIGATORIAMENTE REGISTRO NO MAPA (MINISTERIO DA |  UN 500
AGRICULTURA E PECUARIA). PADRAO DE IDENTIDADE:
DEVE ATENDER AO DECRETO N° 6.871/2009 E
LEGISLAGOES ESPECIFICAS PARA ALIMENTOS E BEBIDAS
PARA FINS ESPECIAIS (DIET/ZERO). CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS: LiQUIDO LIMPIDO, COR MARROM
ESCURA CARACTERISTICA, SABOR E ODOR PROPRIOS DE
COLA, COM CARBONATAGAO ADEQUADA. PRAZO DE
VALIDADE E ROTULAGEM VALIDADE: NO ATO DA ENTREGA,
O PRODUTO DEVERA APRESENTAR VALIDADE MINIMA DE
02 (DOIS) MESES A CONTAR DA DATA DE RECEBIMENTO.
ROTULAGEM: CONFORME A RDC 727/2022 E RDC 429/2020,
CONTENDO: INSCRIGAO CLARA: "DIET", "ZERO" OU "SEM
ACUCAR". ADVERTENCIA OBRIGATORIA PARA
FENILCETONURICOS (SE  CONTIVER  ASPARTAME):
"CONTEM _FENILALANINA". INFORMAGAO NUTRICIONAL
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DESTACANDO VALOR ENERGETICO ZERO OU REDUZIDO.
INSCRICAO: "NAO CONTEM GLUTEN". CRITERIOS DE
ACEITAGAO E ENTREGA INTEGRIDADE: NAO SERAO
ACEITAS GARRAFAS AMASSADAS, COM LACRE ROMPIDO
OU PERDA DE PRESSAO (SEM GAS).

34

REFRIGERANTE DE GUARANA, BEBIDA GASEIFICADA NAO
ALCOOLICA.  COMPOSIGAO: AGUA  GASEIFICADA,
AGCUCARES, EXTRATO VEGETAL DE GUARANA (PAULLINIA
CUPANA), ACIDULANTE ACIDO CITRICO (INS 330), CORANTE
CARAMELO IV (INS 150D), CONSERVADORES E
AROMATIZANTES ~ PERMITIDOS PELA  LEGISLAGAO.
VOLUME UNITARIO: 350 ML (TREZENTOS E CINQUENTA
MILILITROS). APRESENTAGAO: ACONDICIONADO EM LATA
DE ALUMINIO, HERMETICAMENTE FECHADA, COM SISTEMA
DE ABERTURA FACIL (ANEL/PULL TAB). CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS: LIQUIDO LIMPIDO, COR AMBAR
CARACTERISTICA, SABOR DOCE E ODOR PROPRIO DE
GUARANA, COM CARBONATAGAO (GAS) ADEQUADA.
REQUISITOS DE QUALIDADE E LEGISLAGAO REGISTRO: O
PRODUTO DEVE POSSUIR OBRIGATORIAMENTE REGISTRO
NO MAPA (MINISTERIO DA AGRICULTURA E PECUARIA).
PADRAO DE IDENTIDADE: DEVE ATENDER AO DECRETO N°
6.871/2009, QUE REGULAMENTA A QUANTIDADE MINIMA DE
EXTRATO DE GUARANA. HIGIENE: AS LATAS DEVEM ESTAR
ISENTAS DE OXIDAGAO (FERRUGEM), SUJIDADES
EXTERNAS OU SINAIS DE VAZAMENTO. PRAZO DE
VALIDADE E ROTULAGEM VALIDADE: NO ATO DA ENTREGA,
O PRODUTO DEVERA APRESENTAR VALIDADE MINIMA DE
07 (SETE) MESES A CONTAR DA DATA DE RECEBIMENTO
PELA CONTRATANTE. ROTULAGEM: CONFORME A RDC
727/2022 DA ANVISA, CONTENDO: MARCA, LOTE, DATA DE
FABRICAGAO E VALIDADE GRAVADOS DE FORMA LEGIVEL
NO FUNDO DA LATA. INFORMAGAO NUTRICIONAL
COMPLETA (MODELO RDC 429/2020). INSCRIGAO: "NAO
CONTEM GLUTEN". CRITERIOS DE ACEITAGAO E ENTREGA
INTEGRIDADE: NAO SERAO ACEITAS LATAS AMASSADAS,
ESTUFADAS, COM LACRE ROMPIDO OU COM SINAIS DE
"SUOR" EXCESSIVO (INDICIO DE MICROFUROS).

5000

35

REFRIGERANTE DE COLA, BEBIDA GASEIFICADA NAO
ALCOOLICA.  COMPOSIGAO:  AGUA  GASEIFICADA,
AGUCARES, EXTRATO DE NOZ DE COLA (OU
AROMATIZANTE ~ NATURAL DE  COLA), CAFEINA,
ACIDULANTE ACIDO FOSFORICO (INS 338) E CORANTE
CARAMELO IV (INS 150D). VOLUME UNITARIO: 310 ML
(TREZENTOS E DEZ MILILITROS). APRESENTAGAO:
ACONDICIONADO EM LATA DE ALUMINIO (MODELO SLEEK
OU SIMILAR), HERMETICAMENTE FECHADA, COM SISTEMA
DE ABERTURA FACIL (ANEL/SELO DE SEGURANGA).
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: LiQUIDO LIMPIDO,
COR MARROM ESCURA CARACTERISTICA, SABOR E ODOR
PROPRIOS DE COLA, COM CARBONATACAO (GAS)
ADEQUADA E PERSISTENTE. REQUISITOS DE QUALIDADE E
LEGISLAGAO REGISTRO: O PRODUTO DEVE POSSUIR
OBRIGATORIAMENTE REGISTRO NO MAPA (MINISTERIO DA
AGRICULTURA E PECUARIA). PADRAO DE IDENTIDADE:
DEVE ATENDER AO DECRETO N° 6.871/2009, QUE
REGULAMENTA A PADRONIZAGAO E CLASSIFICAGAO DE
BEBIDAS. HIGIENE: AS LATAS DEVEM ESTAR LIMPAS,
ISENTAS DE OXIDAGAO, SUJIDADES EXTERNAS OU SINAIS
DE VAZAMENTO/UMIDADE. PRAZO DE VALIDADE E
ROTULAGEM VALIDADE: NO ATO DA ENTREGA, O PRODUTO
DEVERA APRESENTAR VALIDADE MINIMA DE 07 (SETE)
MESES A CONTAR DA DATA DE RECEBIMENTO.
ROTULAGEM: CONFORME A RDC 727/2022 E RDC 429/2020
DA ANVISA, CONTENDO: MARCA, LOTE, DATA DE
FABRICACAO E VALIDADE GRAVADOS DE FORMA
INDELEVEL (GERALMENTE NO FUNDO DA LATA).
INFORMAGAO NUTRICIONAL COMPLETA. INSCRICAO: "NAO
CONTEM GLUTEN". CRITERIOS DE ACEITAGAO E ENTREGA
INTEGRIDADE: NAO SERAO ACEITAS LATAS AMASSADAS,
ESTUFADAS, COM LACRE ROMPIDO OU COM O ANEL DE
ABERTURA DANIFICADO.

UN

5000

36

REFRIGERANTE, BEBIDA GASEIFICADA NAO ALCOOLICA,
PRONTA PARA O CONSUMO. SABORES: LIMAO, UVA,
LARANJA. COMPOSIGAO BASE: AGUA GASEIFICADA,
AGUCARES, SUCO OU EXTRATO VEGETAL DA FRUTA
CORRESPONDENTE (MINIMO CONFORME LEGISLAGAO),
ACIDULANTE, AROMATIZANTES E CORANTES PERMITIDOS
PELA LEGISLAGAO VIGENTE. VOLUME UNITARIO: 2.000 ML
(2 LITROS). APRESENTAGAO: ACONDICIONADO EM
GARRAFA DE POLIETILENO TEREFTALATO (PET),
RESISTENTE A PRESSAO INTERNA DE CARBONATAGAO.
FECHAMENTO: TAMPA DE ROSCA PLASTICA COM LACRE
DE SEGURANGA (ANEL DE VEDAGAO) QUE SE ROMPA NA
PRIMEIRA ABERTURA. REQUISITOS DE QUALIDADE E
LEGISLAGAO REGISTRO: O PRODUTO DEVE POSSUIR
OBRIGATORIAMENTE REGISTRO NO MAPA (MINISTERIO DA
AGRICULTURA E PECUARIA). PADRAO DE IDENTIDADE:
DEVE ATENDER AO DECRETO N° 6.871/2009.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: COR, SABOR E
ODOR CARACTERISTICOS DE CADA FRUTA/SABOR,
LiQUIDO LIMPIDO (OU COM TURBIDEZ PROPRIA NO CASO
DE LARANJA/LIMAO), COM CARBONATAGAO ADEQUADA.
PRAZO DE VALIDADE E ROTULAGEM VALIDADE: NO ATO DA
ENTREGA, O PRODUTO DEVERA APRESENTAR VALIDADE
MINIMA DE 02 (DOIS) MESES A CONTAR DA DATA DE
RECEBIMENTO. ROTULAGEM: CONFORME A RDC 727/2022
DA ANVISA, CONTENDO: MARCA, SABOR, LOTE, DATA DE
FABRICAGAO E VALIDADE LEGIVEIS. INFORMAGAO
NUTRICIONAL COMPLETA. INSCRIGAO: "NAO CONTEM
GLUTEN". CRITERIOS DE ACEITACAO E ENTREGA

UN

5000
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INTEGRIDADE: NAO SERAO ACEITAS  GARRAFAS
AMASSADAS, SUJAS, COM LACRE ROMPIDO OU COM
PERDA DE PRESSAO (SEM GAS). ENTREGA: O
FORNECEDOR DEVERA ENTREGAR OS SABORES NA
PROPORCAO SOLICITADA NA ORDEM DE FORNECIMENTO.

REFRIGERANTE DE PRIMEIRA QUALIDADE, NAO
ALCOOLICO, GASEIFICADO. EMBALAGEM: GARRAFA
PLASTICA INDIVIDUAL TIPO PET COM VOLUME DE 200 ML.
SABORES COMUNS: GUARANA, COLA, LARANJA, LIMAO OU
UVA. VALIDADE: MINIMO 6 MESES ACONDICIONAMENTO:
37 DEVE ESTAR EM EMBALAGEM ORIGINAL DE FABRICA, UN 6000
INTEGRA, COM TAMPA DE ROSCA E LACRE DE
SEGURANGA. COMPOSIGAO: DEVE CONTER OS
INGREDIENTES PADRAO (AGUA GASEIFICADA, AGUCAR OU
EDULCORANTES PARA VERSOES ZERO, EXTRATOS
NATURAIS E CONSERVADORES).

REQUEIJAO CREMOSO TRADICIONAL, DE 12 QUALIDADE,
PRODUZIDO COM LEITE PASTEURIZADO, APRESENTANDO
CONSISTENCIA CREMOSA, COR BRANCA UNIFORME, ODOR
E SABOR PROPRIOS. ISENTO DE SUJIDADES, PARASITAS E
LARVAS. EMBALAGEM: POTE OU COPO PLASTICO
ATOXICO, RESISTENTE E HERMETICAMENTE FECHADO,
COM PESO LiQUIDO DE 250G. O ROTULO DEVE CONTER
IDENTIFICACAO DO  FABRICANTE, INGREDIENTES,
INFORMAGOES NUTRICIONAIS, DATA DE FABRICAGAO,
LOTE E PRAZO DE VALIDADE.

38

BISCOITO TIPO ROSQUINHA, SABOR COCO, DE 1°
QUALIDADE. INGREDIENTES BASICOS: FARINHA DE TRIGO
ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, AGUCAR,
GORDURA VEGETAL, COCO RALADO OU AROMA DE COCO.
PESO UNITARIO: MINIMO DE 0,35G POR BISCOITO. O
39 PRODUTO DEVE APRESENTAR ASPECTO, COR, CHEIRO E PC 250
SABOR PROPRIOS, COM TEXTURA CROCANTE. ISENTO DE
MOFO, SUJIDADES OU SUBSTANCIAS ESTRANHAS.
EMBALAGEM: PACOTE DE 600G, PLASTICA, ATOXICA E
HERMETICAMENTE FECHADA. PRAZO DE VALIDADE
MINIMO DE 06 MESES NA ENTREGA.

SALGADINHOS FRITOS, SABORES DIVERSOS (COXINHA DE
FRANGO, BOLINHA DE QUEIJO, RISSOLE DE PRESUNTO E
QUEIJO, QUIBE), COM PESO UNITARIO MINIMO DE 20G
(VINTE GRAMAS). ELABORADOS COM INGREDIENTES DE
PRIMEIRA QUALIDADE, MASSA COZIDA UNIFORME E
40 | RECHEIOS TEMPERADOS. OS PRODUTOS DEVEM SER | 400

ENTREGUES FRITOS, COM TEXTURA CROCANTE, COR
DOURADA, ISENTOS DE EXCESSO DE OLEO (BEM
ESCORRIDOS) E SEM SINAIS DE QUEIMADO. NAO SERAO
ACEITOS SALGADOS COM RECHEIOS QUE CONTENHAM
CARTILAGENS, NERVOS OU EXCESSO DE CONDIMENTOS
PICANTES.

SANDUICHE INDIVIDUAL DE MINI PAO DE BATATA, COM
PESO UNITARIO MINIMO DE 30G (TRINTA GRAMAS).
COMPOSTO POR MASSA DE PAO DE BATATA MACIA, DE
FABRICAGAO RECENTE, RECHEADO COM 01 (UMA)
COLHER DE SOPA DE PATE DE CONSISTENCIA FIRME
(SABORES: FRANGO, PRESUNTO OU QUEIJO). O RECHEIO
DEVE CONTER AZEITONAS PRETAS PICADAS, SEM
CAROGOS, DISTRIBUIDAS DE FORMA HOMOGENEA NO
PATE. O PRODUTO DEVE APRESENTAR SABOR E ODOR
CARACTERISTICOS, SENDO VEDADA A UTILIZAGAO DE
MAIONESE CASEIRA (USO OBRIGATORIO DE MAIONESE
INDUSTRIALIZADA COM REGISTRO NOS ORGAOS
COMPETENTES PARA  GARANTIR A SEGURANCA
ALIMENTAR).

41 UN 6000

SANDUICHE TIPO NATURAL NO PAO FRANCES. COMPOSTO
POR: 01 (UM) PAO FRANCES DE 50G (PRODUGAO DO DIA,
CROCANTE); 01 (UMA) FATIA DE PRESUNTO COZIDO DE 12
QUALIDADE; 01 (UMA) FATIA DE QUEIJO MUGARELA; 01
(UMA) FATIA DE TOMATE MADURO E HIGIENIZADO; 01 (UMA)
COLHER DE SOPA DE BATATA PALHA (CROCANTE); 01
42 | (UMA) COLHER DE SOPA DE MAIONESE INDUSTRIALIZADA | UN 5000
E 01 (UMA) COLHER DE SOPA DE CENOURA FRESCA
RALADA. O PRODUTO DEVE SER MONTADO DE FORMA
HIGIENICA, ACONDICIONADO  INDIVIDUALMENTE EM
EMBALAGEM PLASTICA ATOXICA (FILME PVC OU SACO
PLASTICO SELADO) COM ETIQUETA CONTENDO DATA E
HORA DE FABRICAGCAO E PRAZO DE VALIDADE.

SUCO DE LARANJA INTEGRAL, PRONTO PARA O CONSUMO.
COMPOSIGAO: 100% SUCO DE LARANJA NATURAL, OBTIDO
EXCLUSIVAMENTE DA FRUTA MADURA (CITRUS SINENSIS),
POR PROCESSOS TECNOLOGICOS ADEQUADOS. PUREZA:
ISENTO DE CONSERVANTES QUIMICOS (EX: BENZOATO DE
SODIO OU SORBATO DE POTASSIO), ISENTO DE CORANTES
ARTIFICIAIS, AROMAS SINTETICOS OU ADIGAO DE
AGUCARES (SACAROSE). DEVE CONTER APENAS OS
ACUCARES NATURAIS DA PROPRIA FRUTA. VOLUME
UNITARIO: 1500 ML (1,5 LITROS). APRESENTAGAO:
ACONDICIONADO EM EMBALAGEM PLASTICA (PET), DE
VIDRO OU CARTONADA (TETRA PAK), HERMETICAMENTE
FECHADA E COM LACRE DE SEGURANGA. REQUISITOS DE
QUALIDADE E LEGISLAGAO REGISTRO: O PRODUTO DEVE
POSSUIR OBRIGATORIAMENTE REGISTRO NO MAPA
(MINISTERIO DA AGRICULTURA E PECUARIA). PADRAO DE
IDENTIDADE: DEVE ATENDER A INSTRUGAO NORMATIVA N°
12/2018 DO MAPA, QUE DEFINE OS PARAMETROS PARA
SUCO INTEGRAL. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:
COR AMARELA CARACTERISTICA, SABOR CITRICO
ADOCICADO PROPRIO DA LARANJA, ODOR AROMATICO E
FRESCO. PODE APRESENTAR TURBIDEZ E SEDIMENTAGAO
NATURAL DA POLPA. PRAZO DE VALIDADE E ROTULAGEM
VALIDADE: POR NAO CONTER CONSERVANTES, O PRAZO

43 UN 500
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DE VALIDADE APOS A ENTREGA DEVE SER DE, NO MINIMO,
30 A 60 DIAS (SE (0] PRODUTO FOR
PASTEURIZADO/ASSEPTICO) ou CONFORME A
TECNOLOGIA DE ENVASE DO FABRICANTE. ROTULAGEM:
CONFORME A RDC 727/2022 DA ANVISA,
CONTENDODENOMINAGAO CLARA: "SUCO DE LARANJA
INTEGRAL". INSCRICAO: "100% SUCO" E "SEM ADICAO DE
AGUCAR". TABELA NUTRICIONAL (MODELO RDC 429/2020).
DATA DE FABRICAGAO, LOTE E VALIDADE LEGIVEIS.
CRITERIOS DE ACEITAGAO E ENTREGA INTEGRIDADE: NAO
SERAO ACEITAS EMBALAGENS ESTUFADAS (SINAL DE
FERMENTAGCAO), AMASSADAS, COM VAZAMENTOS OU
LACRES VIOLADOS.

PAO DE SAL TIPO FRANCES DE 50GRS, O PAO DEVE ESTAR
EMBALADO EM SACOS DE PAPEL PARDO, BEM FECHADOS
E ESTES EM SACOLAS PLASTICAS DE MANEIRA HIGIENICA
E ORDENADOS, SEM AMASSA-LOS. NAO E PERMITIDO EM
HIPOTESE ALGUMA O ARMAZENAMENTO E TRANSPORTE
DIRETO EM CAIXAS DE PAPELAO. SERA REJEITADO O PAO
QUEIMADO OU MAL COZIDO. O PAO DEVE SER FABRICADO
COM MATERIAS PRIMAS DE PRIMEIRA QUALIDADE, ISENTO
44 DE MATERIA TERROSA, PARASITOS E EM PERFEITO KG 5000
ESTADO DE CONSERVACAO E TAMBEM DEVE TER
TAMANHO PADRAO.PAO FRANCES E O PRODUTO
FERMENTADO, PREPARADO OBRIGATORIAMENTE COM
FARINHA DE TRIGO, SAL(CLORETO DE SODIO) E AGUA, QUE
SE CARACTERIZA POR APRESENTAR CASCA CROCANTE
DE COR UNIFORME CASTANHO DOURADO E MIOLO DE COR
BRANCA CREME DE TEXTURA E GRANULAGAO FINA NAO
UNIFORME. COTA 25%

PAO DE SAL TIPO FRANCES DE 50GRS, O PAO DEVE ESTAR
EMBALADO EM SACOS DE PAPEL PARDO, BEM FECHADOS
E ESTES EM SACOLAS PLASTICAS DE MANEIRA HIGIENICA
E ORDENADOS, SEM AMASSA-LOS. NAO E PERMITIDO EM
HIPOTESE ALGUMA O ARMAZENAMENTO E TRANSPORTE
DIRETO EM CAIXAS DE PAPELAO. SERA REJEITADO O PAO
QUEIMADO OU MAL COZIDO. O PAO DEVE SER FABRICADO
COM MATERIAS PRIMAS DE PRIMEIRA QUALIDADE, ISENTO
45 DE MATERIA TERROSA, PARASITOS E EM PERFEITO KG 15000
ESTADO DE CONSERVAGAO E TAMBEM DEVE TER
TAMANHO PADRAO.PAO FRANCES E O PRODUTO
FERMENTADO, PREPARADO OBRIGATORIAMENTE COM
FARINHA DE TRIGO, SAL(CLORETO DE SODIO) E AGUA, QUE
SE CARACTERIZA POR APRESENTAR CASCA CROCANTE
DE COR UNIFORME CASTANHO DOURADO E MIOLO DE COR
BRANCA CREME DE TEXTURA E GRANULAGAO FINA NAO
UNIFORME. AMPLA CONCORRENCIA

MINI SALGADOS FRITOS (DIVERSOS SABORES: COXINHA
DE FRANGO, COXINHA DE CARNE, BOLINHA DE QUEIJO,
BOLINHA DE CALABRESA, BOLINHA DE PRESUNTO E
MUSSARELA, KIBE, BOLINHO DE ARROZ, ETC.). PESO
UNITARIO: APROXIMADAMENTE 10 GRAMAS.
PROCESSAMENTO: DEVEM SER FRITOS EM OLEO VEGETAL
DE PRIMEIRO USO, APRESENTANDO-SE SECOS,
CROCANTES, COM COR DOURADA UNIFORME E SEM
EXCESSO DE GORDURA (ASPECTO SEQUINHO).
REQUISITOS DE QUALIDADE E COMPOSIGAO MASSA:
ELABORADA COM FARINHA DE TRIGO DE PRIMEIRA
QUALIDADE, LEITE, CALDO DE CARNE/GALINHA NATURAL E
TEMPEROS. DEVE SER MACIA E COZIDA ADEQUADAMENTE.
RECHEIO:  INGREDIENTES FRESCOS E  MOIDOS.
PROPORGAO MINIMA SUGERIDA DE 30% DE RECHEIO EM
RELACAO A MASSA. INTEGRIDADE: OS SALGADOS DEVEM
MANTER O FORMATO PADRAO, SEM RACHADURAS OU
VAZAMENTOS DO RECHEIO DURANTE A FRITURA.
CONDIGOES SANITARIAS E DE ENTREGA TEMPERATURA:
NO ATO DA ENTREGA, OS SALGADOS DEVEM ESTAR EM
TEMPERATURA DE CONSUMO (QUENTES) EMBALAGEM:
DEVEM SER ENTREGUES EM CAIXAS DE PAPELAO NOVAS,
PROPRIAS PARA ALIMENTOS (PADRAO ALIMENTICIO),
FORRADAS COM PAPEL ABSORVENTE, CONTENDO
EXTERNAMENTE: SABOR, DATA DE FABRICAGAO E PRAZO
DE VALIDADE.

46 CE 200

MINI CHURROS FRITOS E RECHEADOS. SABORES: DOCE
DE LEITE E CHOCOLATE PESO UNITARIO:
APROXIMADAMENTE 10 GRAMAS. MASSA: ELABORADA
COM FARINHA DE TRIGO DE PRIMEIRA QUALIDADE, AGUA
OU LEITE, MARGARINA/MANTEIGA E SAL, COZIDA E
MOLDADA EM FORMATO CILINDRICO ESTRIADO. RECHEIO:
DEVE SER FORNEADO OU INJETADO APOS A FRITURA,
UTILIZANDO DOCE DE LEITE DE CONSISTENCIA CREMOSA
E CHOCOLATE (TIPO BRIGADEIRO OU GANACHE), AMBOS
DE MARCAS RECONHECIDAS PELA QUALIDADE (ISENTO DE
EXCESSO DE AMIDO). CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS ASPECTO: EXTERIOR CROCANTE, COR
DOURADA UNIFORME E INTERIOR MACIO. FINALIZACAO:
DEVEM SER PASSADOS EM MISTURA DE AGUCAR E
CANELA EM PO APOS A FRITURA. QUALIDADE: ISENTO DE
SABOR RANGOSO, SEM EXCESSO DE GORDURA (FRITURA
SECA) E RECHEIO DISTRIBUIDO POR TODO O
COMPRIMENTO DO MINI  CHURROS. REQUISITOS
SANITARIOS E DE ENTREGA EMBALAGEM:
ACONDICIONADOS EM CAIXAS DE PAPELAO NOVAS,
PROPRIAS PARA ALIMENTOS (GRAU ALIMENTICIO),
FORRADAS COM PAPEL ABSORVENTE, DEVIDAMENTE
FECHADAS E IDENTIFICADAS COM SABOR E DATA DE
FABRICAGAO. CONDIGOES DE ENTREGA: OS PRODUTOS
DEVEM SER ENTREGUES PRONTOS PARA O CONSUMO
(AQUECIDOS), TRANSPORTADOS EM RECIPIENTES
TERMICOS OU CAIXAS QUE GARANTAM A INTEGRIDADE
FiSICA E A TEMPERATURA.

47 CE 200
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OVO DE PASCOA DE CHOCOLATE AO LEITE. PESO LIQUIDO:
MINIMO DE 150 GRAMAS (PESO TOTAL DO CONJUNTO
CHOCOLATE + BOMBOM). COMPOSIGAO DO CHOCOLATE:
CHOCOLATE AO LEITE DE PRIMEIRA QUALIDADE,
CONTENDO NO MINIMO 25% DE SOLIDOS TOTAIS DE
CACAU E MANTEIGA DE CACAU, CONFORME A RESOLUGAO
RDC N° 264/2005 DA ANVISA. RECHEIO: DEVE CONTER 01
(UM) BOMBOM DE CHOCOLATE NO INTERIOR, COM PESO
APROXIMADO DE 10G A 15G, DEVIDAMENTE EMBALADO.
APARENCIA: O PRODUTO DEVE APRESENTAR SUPERFICIE
LISA, BRILHANTE, COLORACAO HOMOGENEA E ODOR
CARACTERISTICO, SEM MANCHAS OU DEFORMAGOES.
EMBALAGEM E ROTULAGEM PRIMARIA: O OVO DEVE SER
ENVOLTO EM PAPEL ALUMINIO OU FOLHA DE ALUMINIO
(PROPRIO PARA ALIMENTOS) PARA PRESERVAGCAO DO
SABOR E HIGIENE. SECUNDARIA: EMBALAGEM EXTERNA
EM PAPEL CELOFANE OU POLIPROPILENO DECORADO
COM MOTIVOS PASCOAIS, FECHADA COM LACO OU
FITILHO. ROTULAGEM: DEVE SEGUIR AS NORMAS DO
CODIGO DE DEFESA DO CONSUMIDOR, INDICANDO:
INGREDIENTES E TABELA NUTRICIONAL. ALERTA DE
ALERGENICOS (PRESENGA DE GLUTEN, LACTOSE,
AMENDOIM, ETC.). DATA DE FABRICAGAO E VALIDADE
(MINIMO DE 180 DIAS A PARTIR DA ENTREGA). COTA 25% -
RESERVA MICRO EMPRESA

2500

49

OVO DE PASCOA DE CHOCOLATE AO LEITE. PESO LiQUIDO:
MINIMO DE 150 GRAMAS (PESO TOTAL DO CONJUNTO
CHOCOLATE + BOMBOM). COMPOSIGAO DO CHOCOLATE:
CHOCOLATE AO LEITE DE PRIMEIRA QUALIDADE,
CONTENDO NO MINIMO 25% DE SOLIDOS TOTAIS DE
CACAU E MANTEIGA DE CACAU, CONFORME A RESOLUGAO
RDC N° 264/2005 DA ANVISA. RECHEIO: DEVE CONTER 01
(UM) BOMBOM DE CHOCOLATE NO INTERIOR, COM PESO
APROXIMADO DE 10G A 15G, DEVIDAMENTE EMBALADO.
APARENCIA: O PRODUTO DEVE APRESENTAR SUPERFICIE
LISA, BRILHANTE, COLORAGAO HOMOGENEA E ODOR
CARACTERISTICO, SEM MANCHAS OU DEFORMAGOES.
EMBALAGEM E ROTULAGEM PRIMARIA: O OVO DEVE SER
ENVOLTO EM PAPEL ALUMINIO OU FOLHA DE ALUMINIO
(PROPRIO PARA ALIMENTOS) PARA PRESERVAGAO DO
SABOR E HIGIENE. SECUNDARIA: EMBALAGEM EXTERNA
EM PAPEL CELOFANE OU POLIPROPILENO DECORADO
COM MOTIVOS PASCOAIS, FECHADA COM LAGO OU
FITILHO. ROTULAGEM: DEVE SEGUIR AS NORMAS DO
CODIGO DE DEFESA DO CONSUMIDOR, INDICANDO:
INGREDIENTES E TABELA NUTRICIONAL. ALERTA DE
ALERGENICOS (PRESENGCA DE GLUTEN, LACTOSE,
AMENDOIM, ETC.). DATA DE FABRICAGAO E VALIDADE
(MINIMO DE 180 DIAS A PARTIR DA ENTREGA). AMPLA
CONCORRENCIA

UN

7500

50

ADOGANTE DIETETICO LiQUIDO APRESENTAGAO: FRASCO
PLASTICO COM 100ML COMPOSIGAO: EDULCORANTE
DIETETICO LiQUIDO COMPOSTO OBRIGATORIAMENTE POR
CICLAMATO DE SODIO E SACARINA SODICA. QUALIDADE:
PRODUTO OBTIDO A PARTIR DA MISTURA DE
EDULCORANTES NATURAIS E/OU ARTIFICIAIS,
CONFERINDO SABOR DOCE SEM A PRESENGA DE
SACAROSE (AGUCAR). CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS: LiQUIDO LIMPIDO, INCOLOR, ODOR
PROPRIO E SABOR DOCE, SEM APRESENTAR SABORES
RESIDUAIS METALICOS OU AMARGOS ACENTUADOS.
SOLUBILIDADE: DISSOLUGAO COMPLETA E INSTANTANEA
EM LiQUIDOS FRIOS OU QUENTES. EMBALAGEM E
DOSAGEM: FRASCO: MATERIAL PLASTICO RESISTENTE
(POLIETILENO DE ALTA DENSIDADE), ATOXICO E OPACO
OU SEMITRANSPARENTE. DISPOSITIVO: EQUIPADO COM
BICO DOSADOR CONTA-GOTAS QUE PERMITA O
CONTROLE PRECISO DA SAIDA DO LIQUIDO. VEDAGAO:
TAMPA COM LACRE DE SEGURANGA INVIOLAVEL QUE SE
ROMPE NO PRIMEIRO USO. ROTULAGEM E NORMAS:
CONFORMIDADE: DEVE ATENDER AS RESOLUGOES DA
ANVISA (RDC N° 18/2008) E ALTERACOES POSTERIORES.
INFORMAGOES OBRIGATORIAS: ROTULO EM LINGUA
PORTUGUESA CONTENDO: MARCA, FABRICANTE, LOTE,
LISTA DE INGREDIENTES, TABELA NUTRICIONAL E NUMERO
DE REGISTRO NO MINISTERIO DA SAUDE/ANVISA OU
DISPENSA CONFORME LEGISLAGAO VIGENTE. VALIDADE:
MINIMO DE 12 MESES DE VIDA UTIL REMANESCENTE NO
ATO DA ENTREGA.

UN

100

51

KETCHUP DE PRIMEIRA QUALIDADE (PADRAO "GRAU A").
COMPOSIGAO PRINCIPAL: ELABORADO A PARTIR DE
POLPA DE TOMATES MADUROS (SOLANUM
LYCOPERSICUM), CONCENTRADA E DEVIDAMENTE
PROCESSADA, ADICIONADA DE INGREDIENTES NATURAIS
(AGUCAR, VINAGRE, SAL E ESPECIARIAS). TEOR DE
TOMATE: DEVE APRESENTAR ALTA CONCENTRAGAO DE
POLPA DE TOMATE, COM TEXTURA VISCOSA, COLORAGAO
VERMELHA INTENSA E UNIFORME (SEM TONS
ESCURECIDOS OU ALARANJADOS). CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS: SABOR ADOCICADO E LEVEMENTE
ACIDULADO, AROMA CARACTERISTICO, LIVRE DE
SABORES AMARGOS, FERMENTADOS OU RESIDUAIS
QUIMICOS. CONSISTENCIA: DEVE SER HOMOGENEA, SEM
SEPARAGAO DE FASES (LIQUIDO SEPARADO DA POLPA) E
SEM PRESENGA DE SEMENTES OU PELES DE TOMATE.
PROIBICOES: NAO SERA ACEITO PRODUTO COM ADIGAO
DE AMIDOS, ESPESSANTES EM EXCESSO, CORANTES
ARTIFICIAIS OU AROMATIZANTES QUE DESCARACTERIZEM
O SABOR NATURAL DO TOMATE. EMBALAGEM E
ROTULAGEM  APRESENTAGAO: FRASCO PLASTICO
"SQUEEZE" DE NO MINIMO 395G, VEDAGAO: EMBALAGEM

UN

200
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HERMETICAMENTE FECHADA COM LACRE DE SEGURANCA.
ROTULAGEM: CONFORME RDC N° 727/2022 DA ANVISA,
CONTENDO LISTA DE INGREDIENTES, INFORMAGOES
NUTRICIONAIS, ALERTAS DE ALERGENICOS E NUMERO DE
REGISTRO NO ORGAO COMPETENTE. VALIDADE: MINIMO
DE 10 MESES A CONTAR DA DATA DE ENTREGA. O ORGAO
RESERVA-SE O DIREITO DE SOLICITAR AMOSTRA PARA
ANALISE SENSORIAL. O PRODUTO SERA REPROVADO
CASO APRESENTE CONSISTENCIA RALA, EXCESSO DE
AGUA Oou SABOR PREDOMINANTEMENTE
ARTIFICIAL/QUIMICO. REFERENCIA DE QUALIDADE: TIPO
HEINZ, HELLMANN'S OU EQUIVALENTE/SUPERIOR

MAIONESE CREMOSA, TIPO GOURMET/PRIMEIRA LINHA,
OBTIDA POR EMULSAO DE OLEO VEGETAL E OVOS.
COMPOSIGCAO MINIMA: DEVE CONTER OLEO VEGETAL DE
SOJA, AGUA, GEMA DE OVO (PREFERENCIALMENTE DE
GALINHA CAIPIRA), ACUCAR, VINAGRE, SAL, SUCO DE
LIMAO E ESPECIARIAS (CEBOLA E FARINHA DE
MOSTARDA). CARACTERISTICAS ~ ORGANOLEPTICAS:
TEXTURA FIRME E CREMOSA, COR LEVEMENTE
AMARELADA (SEM CORANTES ARTIFICIAIS EXCESSIVOS),
AROMA E SABOR CARACTERISTICOS. RESTRICOES
ADICIONAIS: NAO DEVE CONTER AMIDO, ESPESSANTES OU
52 GLUTEN. ACONDICIONAMENTO: EMBALAGEM PRIMARIA UN 200
PLASTICO OU SQUEEZE HERMETICAMENTE FECHADA,
CONTENDO MINIMO 390 GRAMAS, COM ROTULAGEM
CLARA CONFORME NORMAS DA ANVISA. VALIDADE: PRAZO
DE VALIDADE MINIMO DE 6 A 12 MESES NO ATO DA
ENTREGA. O ORGAO RESERVA-SE O DIREITO DE
SOLICITAR AMOSTRA PARA ANALISE SENSORIAL. O
PRODUTO SERA REPROVADO CASO APRESENTE
CONSISTENCIA RALA, EXCESSO DE AGUA OU SABOR
PREDOMINANTEMENTE ARTIFICIAL/QUIMICO REFERENCIA
DE QUALIDADE: TIPO HEINZ, HELLMANN'S OU
EQUIVALENTE/SUPERIOR

MOSTARDA PREPARADA (MOLHO), TIPO AMARELA
TRADICIONAL, OBTIDA A PARTIR DE SEMENTES DE
MOSTARDA DE PRIMEIRA QUALIDADE. COMPOSIGAO
MINIMA: AGUA, VINAGRE, SEMENTE DE MOSTARDA, SAL E
CORANTES  NATURAIS (CURCUMA E  PAPRICA).
RESTRIGCOES DE QUALIDADE: NAO DEVE CONTER ADIGAO
DE AMIDOS, ESPESSANTES ARTIFICIAIS OU ACUCARES.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: ASPECTO
PASTOSO E HOMOGENEO, COR AMARELA
CARACTERISTICA, AROMA E SABOR PICANTE
EQUILIBRADO, ISENTA DE SUJIDADES OU SUBSTANCIAS
53 ESTRANHAS. ACONDICIONAMENTO: EMBALAGEM UN 200
PRIMARIA TIPO SQUEEZE COM BICO DOSADOR E TAMPA
HERMETICA, CONTENDO APROXIMADAMENTE 250G . O
ORGAO RESERVA-SE O DIREITO DE SOLICITAR AMOSTRA
PARA ANALISE SENSORIAL. O PRODUTO SERA
REPROVADO CASO APRESENTE CONSISTENCIA RALA,
EXCESSO DE AGUA OU SABOR PREDOMINANTEMENTE
ARTIFICIAL/QUIMICO REFERENCIA DE QUALIDADE: TIPO
HEINZ, HELLMANN'S, HEMMER ou
EQUIVALENTE/SUPERIOR. VALIDADE: MINIMO DE 10 MESES
NA DATA DA ENTREGA, COM DATA DE FABRICAGAO, LOTE
E VALIDADE IMPRESSOS DE FORMA LEGIVEL.

SUPLEMENTO HIDROELETROLITICO ~PARA  ATLETAS
(ISOTONICO), DESTINADO A REPOSIGAO DE LiQUIDOS E
ELETROLITOS PERDIDOS PELO SUOR DURANTE A
ATIVIDADE FISICA. COMPOSICAO NUTRICIONAL MINIMA
(POR PORGAO): SODIO: ENTRE 460MG E 1150MG POR
LITRO. CARBOIDRATOS: MAXIMO DE 8% (80G/LITRO),
PROVENIENTES DE AGUCARES SIMPLES (SACAROSE,
GLICOSE E/OU FRUTOSE). POTASSIO: PRESENGA
OBRIGATORIA (GERALMENTE ENTRE 100MG E 250MG POR
LITRO). CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: LiQUIDO
LIMPIDO, CORES VARIADAS CONFORME O SABOR
(LARANJA, LIMAO, UVA, TANGERINA, FRUTAS CITRICAS,
ETC.), SABOR CARACTERISTICO E REFRESCANTE.
ACONDICIONAMENTO:  EMBALAGEM  PRIMARIA  EM
GARRAFA PET (POLIETILENO TEREFTALATO) ATOXICA,
HERMETICAMENTE FECHADA, COM TAMPA DE ROSCA OU
BICO DOSADOR, CONTENDO 500ML (PADRAO DE
MERCADO). REFERENCIA DE QUALIDADE: TIPO GATORADE,
POWERADE OU EQUIVALENTE/SUPERIOR. VALIDADE:
MINIMO DE 9 MESES NO ATO DA ENTREGA.

54 UN | 2000

MOLHO DE PIMENTA LIQUIDA, OBTIDO A PARTIR DE
FRUTOS DE PIMENTAS MADURAS E SELECIONADAS
(CAPSICUM SPP.), MACERADAS OU CURTIDAS EM MEIO
ACIDO. COMPOSICAO MINIMA: PIMENTAS VERMELHAS (EX:
MALAGUETA, JALAPENO OU TABASCO), VINAGRE
DESTILADO E SAL. RESTRIGOES DE QUALIDADE: NAO DEVE
CONTER CORANTES ARTIFICIAIS, ESPESSANTES (COMO
AMIDO), AROMATIZANTES OU CONSERVANTES QUIMICOS.
DEVE SER ISENTO DE GLUTEN. CARACTERISTICAS
55 ORGANOLEPTICAS: COR: VERMELHO INTENSO UN 200
CARACTERISTICO DA FRUTA MADURA. TEXTURA: LIQUIDA,
HOMOGENEA, PODENDO APRESENTAR SEDIMENTOS
NATURAIS DA PIMENTA. SABOR/AROMA: PICANTE
CARACTERISTICO, SEM SABOR RESIDUAL METALICO OU
EXCESSIVAMENTE = SALGADO.  ACONDICIONAMENTO:
EMBALAGEM PRIMARIA EM FRASCO DE VIDRO OU
PLASTICO ATOXICO TRANSPARENTE, COM TAMPA DE
ROSCA E BICO DOSADOR, CONTENDO 150ML. (VALIDADE:
MINIMO DE 12 MESES NA DATA DA ENTREGA.
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GELO MOIDO PARA CONSERVAGAO MATERIA-PRIMA:
PRODUZIDO EXCLUSIVAMENTE COM AGUA POTAVEL,
ATENDENDO AOS PADROES DE POTABILIDADE VIGENTES.
ASPECTO FiSICO: SECO, SOLTO, SEM FORMAGAO DE
56 | BLOCOS SOLIDOS OU "PEDRAS", FACILITANDO O | UN 200
ESPALHAMENTO SOBRE OS ITENS A SEREM
CONSERVADOS. EMBALAGEM: SACOS DE POLIETILENO DE
ALTA  DENSIDADE, RESISTENTES A BAIXAS
TEMPERATURAS, PESANDO 10KG.

GELO EM CUBOS PARA CONSUMO HUMANO. MATERIA-
PRIMA: AGUA 100% POTAVEL, FILTRADA E TRATADA,
ATENDENDO RIGOROSAMENTE A PORTARIA GM/MS N°
888/2021 DO MINISTERIO DA SAUDE. PADRAO FISICO:
CUBOS UNIFORMES, CRISTALINOS (SEM TURBIDEZ),
INODOROS E INSIPIDOS. DEVEM ESTAR SOLTOS E
INDIVIDUAIS, SEM FORMAGAO DE BLOCOS COMPACTOS.
EMBALAGEM: SACOS DE POLIETILENO ATOXICO, VIRGEM E
TRANSPARENTE, COM LACRE DE SEGURANGA QUE
IMPECA A VIOLAGAO. ROTULAGEM: CONFORME A RDC
57 | 259/2002 DA ANVISA, CONTENDO OBRIGATORIAMENTE: [ UN 200
DATA DE FABRICAGAO, VALIDADE, CNPJ, ENDEREGO DO
FABRICANTE E IDENTIFICAGAO DE POTABILIDADE.
CONDIGOES DE ENTREGA TEMPERATURA DE ENTREGA: O
GELO DEVE SER ENTREGUE EM ESTADO SOLIDO, SEM
SINAIS DE DEGELO PARCIAL (AGUA ACUMULADA NO
FUNDO DO SACO), O QUE PODERIA INDICAR FALHA NA
CADEIA DE FRIO E RISCO DE CONTAMINAGAO.
EMBALAGEM: SACOS DE POLIETILENO DE ALTA
DENSIDADE, RESISTENTES A BAIXAS TEMPERATURAS,
PESANDO 5 KG

SALGADINHOS ~ ASSADOS,  SABORES  DIVERSOS
(EMPADINHA DE FRANGO, ENROLADINHO DE PRESUNTO E
QUEIJO, ESFIHA DE CARNE, PAO DE BATATA COM
REQUEIJAO), COM PESO UNITARIO MINIMO DE 20G (VINTE
GRAMAS). PRODUZIDOS COM MASSA DE PRIMEIRA
QUALIDADE (PODENDOSER MASSA PODRE PARA
EMPADAS OU MASSA LEVEDADA/PAO PARA ESFIHAS E
ENROLADINHOS).0O PRODUTO DEVE  APRESENTAR
COZIMENTO UNIFORME, COR DOURADA, RECHEIO UMIDO
E BEMDISTRIBUIDO, ISENTO DE CARTILAGENS OU
EXCESSO DE GORDURA. LIVRE DE SUJIDADES, PARASITAS
E LARVAS.

SUCO DE UVA TINTO INTEGRAL, 100% NATURAL.
COMPOSIGAO: ELABORADO EXCLUSIVAMENTE A PARTIR
DO MOSTO DE UVAS FRESCAS E SAS (ESPECIES VITIS
LABRUSCA OU VITIS VINIFERA), NAO FERMENTADO E NAO
ALCOOLICO. PUREZA: INTEGRAL (SEM ADIGAO DE
AGUA/NAO RECONSTITUIDO), SEM ADIGAO DE AGUCARES
(CONTENDO APENAS OS AGUCARES PROPRIOS DA
FRUTA), SEM CORANTES, AROMATIZANTES OU
CONSERVANTES QUIMICOS. ASPECTOS FiSICO-QUIMICOS:
BRIX MINIMO: 14° (TEOR DE SOLIDOS SOLUVEIS). ACIDEZ:
MAXIMA DE 0,90% EXPRESSA EM ACIDO TARTARICO.
APRESENTAGAO: LiQUIDO HOMOGENEO, COM COR E
SABOR CARACTERISTICOS DA UVA TINTA. EMBALAGEM:
PRIMARIA DE 1.500ML (1,5L), PODENDO SER DE VIDRO OU
CARTONADA (TETRA PAK), HERMETICAMENTE FECHADA,
GARANTINDO A INTEGRIDADE DO PRODUTO.

SALADA DE FRUTAS PRONTA PARA CONSUMO, COMPOSTA
POR UM MIX DE FRUTAS FRESCAS, HIGIENIZADAS,
DESCASCADAS E PICADAS EM CUBOS UNIFORMES. O MIX
DEVE CONTER, OBRIGATORIAMENTE E DE FORMA
EQUILIBRADA, NO MiNIMO 3 VARIEDADES ENTRE: [MAMAO,
MANGA, BANANA, MAGCA, MELAO, MORANGO OU UVA SEM
SEMENTE]. AS FRUTAS UTILIZADAS DEVEM SER DE
PRIMEIRA QUALIDADE, EM GRAU DE MATURAGAO
ADEQUADO PARA CONSUMO IMEDIATO, COM TEXTURA
FIRME, ODOR E SABOR PROPRIOS, LIVRES DE PARTES
MOLES, PASSADAS OU OXIDADAS (ESCURAS). O PRODUTO
DEVE SER IMERSO EM CALDA NATURAL DE FRUTA CITRICA
(SUCO DE LARANJA OU LIMAO) PARA CONSERVAGAO E
PREVENGAO DE OXIDAGAO, SENDO VEDADA A ADICAO DE
60 | CONSERVANTES QUIMICOS ARTIFICIAIS, CORANTES OU [ UN 1000
EXCESSO DE AGUCAR REFINADO. O PROCESSAMENTO E
FRACIONAMENTO DEVEM SEGUIR RIGOROSAMENTE AS
BOAS PRATICAS DE FABRICAGCAO (BPF).
ACONDICIONAMENTO: EMBALAGEM PLASTICA INDIVIDUAL
DE 200 GRAMAS, ATOXICA, HERMETICAMENTE FECHADA E
INVIOLAVEL, QUE GARANTA A ESTANQUEIDADE DO
LiQUIDO. ROTULAGEM: O ROTULO DEVE CONTER A
IDENTIFICAGAO DO FABRICANTE, LISTA DE INGREDIENTES,
INFORMAGAO NUTRICIONAL, DATA DE FABRICAGAO,
PRAZO DE VALIDADE E INSTRUGOES DE CONSERVAGAO
SOB REFRIGERAGCAO. O PRODUTO DEVE SER ENTREGUE
SOB ESTRITA CADEIA DE FRIO (TEMPERATURA ENTRE 1°C

58 CE 400

59 UN 300

E 5°C)
R$ TOTAL
2. Validade da Proposta 60 dias;
3. A proposta de pregos ajustada ao lance final (quando solicitada) devera conter o valor
numeérico dos prec¢os unitarios e totais, ndo podendo exceder o valor do lance final;
4. Quando da atualizagédo da proposta de preco, o licitante devera atualizar observando os

valores unitédrios e globais o0s quais deverdo ser menores ou iguais aos valores
maximos/referéncia expressos no Anexo VIl - Termo de Referéncia;
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5. O prego proposto compreende todas as despesas concernentes ao fornecimento do(s)
bem(ns), bem como Impostos, Tributos, Frete, Contratacdo de Pessoal, entre outros, que
deverao correr totalmente por conta da Empresa vencedora;

6. Declaramos para todos os efeitos legais que, ao apresentar esta proposta, com os pregos
e prazos acima indicados, estamos de pleno acordo com as condigbes gerais e especiais
estabelecidas para esta licitagdo, as quais nos submetemos incondicional e integralmente;

7. Declaramos que até a presente data inexistem fatos impeditivos a participagao desta
empresa ao presente certame licitatério, ciente da obrigatoriedade de declarar ocorréncias
posteriores;

8. Declaramos que n&o possuimos em nosso quadro funcional servidor publico ou dirigente
de 6rgdo ou entidade contratante ou responsavel pela licitagdo, conforme art. 9°, §1° da Lei n°
14.133/21, e ndo possuimos em nosso quadro societario servidor publico da ativa, ou empregado
de empresa publica ou de sociedade de economia mista;

9. Declaramos, ainda, sob as penas da lei, que ndo estamos cumprindo pena de
inidoneidade para licitar e contratar com a Administragdo Publica, em qualquer de suas esferas
Federal, Estadual e Municipal, inclusive no Distrito Federal.

/ de de 2026.

Razao Social da Empresa
N° CNPJ
Representante Legal

Pca. Floriano Peixoto, 78 - Fone: (34) 3332-0200 - Cep.38130-000 - Campo Florido-MG
prefeitura@pmcampoflorido.com.br - www.campoflorido.mg.gov.br



ANEXO II

MODELO DE DECLARAGAO DE PLENO ATENDIMENTO AOS REQUISITOS DE
HABILITAGAO

PROCESSO LICITATORIO N° 061/2026
PREGAO PRESENCIAL N° 010/2026

(NOME DA EMPRESA)CNPJ n° ,sediada (enderego
completo), por meio de seu representante legal (ou procurador) Sr. ,
CPF n° DECLARA, sob as penas da lei, que atende

plenamente os requisitos de habilitagdo constantes no edital referente ao Pregdo Presencial n®
010/2026, inclusive quanto a autenticagao via certificado digital dos documentos apresentados
nesta condigao.

Local e Data

Nome e Numero da Identidade do declarante

Pca. Floriano Peixoto, 78 - Fone: (34) 3332-0200 - Cep.38130-000 - Campo Florido-MG

prefeitura@pmcampoflorido.com.br - www.campoflorido.mg.gov.br



ANEXO Ill

MODELO DE DECLARAGAO FORMAL DE QUE SE ENCONTRA EM SITUAGAO REGULAR
PERANTE O MINISTERIO DO TRABALHO

PROCESSO LICITATORIO N° 061/2026
PREGAO PRESENCIAL N° 010/2026

..................................................................................... inscrito no CNPJ N..........., por intermédio de seu
representante legal 0(a) Sr.(a).......cccoeveeccvvieieeeeneennn. , portador(a) da Carteira de Identidade n e
do CPF N, DECLARA para fins do disposto no inciso XXXIII do art. 7° da Constitui¢cdo

Federal, que ndo emprega menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e, que
nao emprega menor de dezesseis anos.

Ressalva caso emprega menor: emprega menor a partir de quatorze anos na condigédo de aprendiz ()

Local e Data: Nome, cargo e assinatura Razao Social da empresa.

Pca. Floriano Peixoto, 78 - Fone: (34) 3332-0200 - Cep.38130-000 - Campo Florido-MG
prefeitura@pmcampoflorido.com.br - www.campoflorido.mg.gov.br



ANEXO IV

MODELO DE DECLARAGAO DE INEXISTENCIA DE IMPEDIMENTO LEGAL PARA LICITAR OU
CONTRATAR COM A ADMINISTRAGCAO

PROCESSO LICITATORIO N° 061/2026
PREGAO PRESENCIAL N° 010/2026

(NOME DA EMPRESA) CNPJ n° , sediada (enderego completo), por meio de
seu representante legal (ou procurador)  Sr. , CPF

,declara, sob as penas da lei, que até a presente data
inexistem fatos impeditivos para sua habilitacdo no presente processo licitatério, ciente da
obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores.

Local e Data

Nome e Numero da ldentidade do declarante

Pca. Floriano Peixoto, 78 - Fone: (34) 3332-0200 - Cep.38130-000 - Campo Florido-MG

prefeitura@pmcampoflorido.com.br - www.campoflorido.mg.gov.br



ANEXO V

DECLARAGAO DE MICROEMPRESA OU EMPRESA DE PEQUENO PORTE

PROCESSO LICITATORIO N° 061/2026
PREGAO PRESENCIAL N° 010/2026

A empresa , CNPJ n° , declara a Prefeitura
Municipal de Campo Florido/MG /MG, para fins de participagdo no Pregdo Presencial n°® 010/2026,
que enquadra-se como Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte, nos termos do art. 3° da Lei
Complementar n°® 123, de 14 de dezembro de 2006, estando apta a exercer o direito de preferéncia
como critério de desempate.

Local e Data

Nome e NUumero da Identidade do declarante

Pca. Floriano Peixoto, 78 - Fone: (34) 3332-0200 - Cep.38130-000 - Campo Florido-MG
prefeitura@pmcampoflorido.com.br - www.campoflorido.mg.gov.br



ANEXO VI

DECLARAGAO DE CONCORDA COM EDITAL

PROCESSO LICITATORIO N° 061/2026
PREGAO PRESENCIAL N° 010/2026

A empresa , CNPJ n° , declara a Prefeitura Municipal
de Campo Florido/MG /MG, para fins de participagdo no Pregao Presencial n°® 010/2026, para todos
os fins de direito, que verificamos atentamente e compreendemos as condigbes e as disposi¢oes
contidas no Edital e seus anexos e manifestamos nosso acordo com as mesmas.

Estamos cientes que a apresentagdo de nossa proposta implica na aceitagdo dos Termos do Edital de
Pregéo Presencial n® 010/2026, e seus anexos, nos exatos termos da legislagéo vigente.

Local e Data

Nome e NUumero da Identidade do declarante

Pca. Floriano Peixoto, 78 - Fone: (34) 3332-0200 - Cep.38130-000 - Campo Florido-MG
prefeitura@pmcampoflorido.com.br - www.campoflorido.mg.gov.br
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ANEXO VI
MINUTA DE ATA DE REGISTRO DE PRECOS

PROCESSO N° ----
PREGAO PRESENCIAL N° ----

ATA DE REGISTRO DE PRECOS N° .........cccccue. , QUE ENTRE S| CELEBRAM PREFEITURA
MUNICIPAL DE CAMPO FLORIDO E A EMPRESA.........cccocmmmnmnnnrnnsniaenins

Pelo presente instrumento, de um lado, PREFEITURA MUNICIPAL DE CAMPO FLORIDO,
inscrita no CNPJ sob n°. 18.428.862/0001-85, com endere¢go em Campo Florido - MG, na Praga
Eteocles Vilela, n°. 78, Centro, doravante denominada PREFEITURA, neste ato representado
pelo Prefeito Municipal, ALYSSON EDUARDO DA SILVA, brasileiro, portador do CPF
n°®.071.652.246-29, residente e domiciliado na Rua Luiz Alberto Andrade Rocha, N 222, Bairro:
Residencial Tereza Barrinha, nesta cidade de Campo Florido-MG, e de outro lado e a Empresa
......................................... , pessoa juridica de direito privado, situada na Rua

n° , Bairro , Municipio , inscrita no

CNPJ sob n° , neste ato representada por seu Proprietario, Sr.
, portador do RG n° , inscrito no CPF

n° , residente e domiciliado na Rua
n° , @ seguir denominada CONTRATADA, nos termos do Art. 105

e seguintes da Lei Federal n® 14.133/2021, pelas condi¢gbes estabelecidas no Edital de Licitacdo
n° 061/2026 — Pregao Presencial n°® 010/2026, em conjunto com seus anexo e pelas clausulas a
seguir expressas, definidoras dos direitos, obrigagdes e responsabilidades das partes.

CLAUSULA PRIMEIRA - OBJETO

1- A presente da Ata de Registro de Pregos tem como objeto a CONTRATAGAO DE EMPRESA
PARA EVENTUAL FORNECIMENTO DE LANCHES, VISANDO ATENDER AS
NECESSIDADES DAS SECRETARIAS DA PREFEITURA MUNICIPAL DE CAMPO FLORIDO.

CLAUSULA SEGUNDA - DA VIGENCIA, PRAZO, FORMA DE EXECUGAO, GESTAO E
FISCALIZACAO

1- A vigéncia da presente da Ata de Registro de Precos sera de 12 (doze) meses, iniciando no
dia de sua assinatura, podendo ser prorrogado caso comprovado a necessidade na forma do Art.
84 da lei 14.133/2021.
2- No ato de prorrogacgao da vigéncia da ata de registro de pregos podera haver a renovagao
dos quantitativos registrados, até o limite do quantitativo original, desde que justificado pelo 6rgéo
gerenciador.
3- O Os lanches deverdao ser entregues no local, data e horéario indicados na Ordem de
Fornecimento, com tolerancia maxima de 15 (quinze) minutos de atraso.
3.1. Os materiais deverdo ser entregues em até 1 (uma) horas antes da
realizagaol/inicializacdo do evento, sendo a ordem de fornecimento descriminando os
itens escolhidos devendo ser encaminhada com antecedéncia minima de 48 (quarenta
e oito horas) horas ao da data marcada para o evento.
3.2. A entrega do item PAO DE SAL TIPO FRANCES DE 50GRS... (itens 44 e 45)
devera ocorrer diariamente em quantidade, local e horario a ser informado pelas
Secretarias solicitantes, em especial a Secretaria de Educagéo e Cultura nas Escolas
Municipais de Campo Florido.
3.3. Devidamente justificado e antes de finalizado o prazo de entrega, o fornecedor do
produto podera solicitar prorrogagédo da entrega, ficando a cargo da area demandante
aceitar a solicitagdo, desde que nao haja prejuizo no abastecimento da rede.
4- A presente da Ata de Registro de Pregos tera como seu gestor o Sr. Romildo Anténio de
Carvalho Junior e fiscal o Sra. Adriana Rosa de Oliveira, conforme dispde o artigo 117, da Lei
Federal n® 14.133/2021.

CLAUSULA TERCEIRA — VALOR CONTRATUAL

Pca. Floriano Peixoto, 78 - Fone: (34) 3332-0200 - Cep.38130-000 - Campo Florido-MG
prefeitura@pmcampoflorido.com.br - www.campoflorido.mg.gov.br



79" CAMPO
"?F ! FLORIDO

U1 PREFEITURA

1- Ficam registrados os precos unitarios a seguir discriminados:

CLAUSULA QUARTA - CONDIGOES DE PAGAMENTO

1- O pagamento sera efetuado em até o dia 30 (trinta), através de transferéncia eletrénica para
a conta bancaria da Contratada indicada pela mesma, contados da apresentacédo da Nota Fiscal,
apos a certificacao do efetivo cumprimento da obrigagao pelo setor solicitante.

2- O pagamento sera efetuado mediante emisséo de nota fiscal e comprovagéo da execugéo da
obrigacgéao, atestado pelo fiscal da ata de registro de pregos.

3- No corpo da Nota Fiscal devera ser informado o nimero da licitagdo e da ata de registro de
precos correspondente.

4- Quando o Municipio atrasar o pagamento de contas decorrentes das contratagbes sera
aplicado o indice oficial INPC/IBGE para atualizagdo monetaria entre a data do vencimento e do
respectivo pagamento, ndo sendo aplicado multa por mora.

5- Se o término do prazo para pagamento ocorrer em dia sem expediente no 6rgao licitante, o
pagamento devera ser efetuado no 1° dia util subsequente.

6- Quaisquer erros ou emissao ocorridos na documentacgao fiscal sera motivo de corregéo por
parte da Contratada e havera em decorréncia, suspensédo do prazo de pagamento até que o
problema seja definitivamente sanado.

CLAUSULA QUINTA —- DOTAGAO ORGAMENTARIA

1- As despesas decorrentes da presente ata de registro de precgos serao efetuadas a conta de
recursos financeiros das seguintes dotagdes orgamentarias vigentes a seguir:

CLAUSULA SEXTA — DO CRITERIO DE REAJUSTE, REPACTUAGAO E REEQUILIBRIO DE
PREGCO E ADITIVO CONTRATUAL

1- Durante a vigéncia da Ata de Registro de Precos, os valores contratados nao seréo
reajustados, salvo se para pedido de repactuagao ou reequilibrio que devera ser solicitado nos
termos da Lei em processo levado a termo a ser analisado pela Prefeitura, observado o disposto
nos casos enquadrados no Artigo 124, 1l, “d” da Lei Federal n® 14.133, de 01 de abril de 2021.
2- Nem hipotese alguma havera aplicagdo de reequilibrio de preco para pedidos ja efetuados
pela administragao.

3- a ndo concessao do reequilibrio de prego, ndo implica em justificativa para recusa na entrega
do objeto.

4- O reequilibrio de pregco somente sera concedido quanto comprovado o desequilibrio
econdmico-financeiro nas situacdes de forga maior, caso fortuito ou fato do principe ou em
decorréncia de fatos imprevisiveis ou previsiveis de consequéncias incalculaveis — observando
que reajuste no preco dos insumos, folha de pagamento e demais despesas dentro dos indices
padrbes (inflagdo, previsdo em convengdo) ndo serdo considerados para concessao de
reequilibrio.

5- Havendo a prorrogagdo da Ata de Registro de Pregos, decorridos 12 (doze) meses da
contratagdo, a Contratada podera, através de requerimento especifico, solicitar a correcdo das
bases contratuais, pedido que sera recebido e analisado pela Administragdo que, em sendo
acolhido, autorizara a corregao pelo indice do INPC/IBGE relativo ao periodo ou outro indice que
venha substitui-lo, descontados os eventuais reequilibrios concedidos.

6- Nao serao liberadas recomposi¢bes decorrentes de inflagdo, que n&o configurem alea
econdmica extraordinaria, tampouco fato previsivel.

7- A CONTRATADA fica ciente que a presente ata de registro de pregos ndo podera ser aditado
ou sumprimido nos percentuais previstos no artigo 125, da Lei Federal n® 14133/2021.

8- Os pedidos de recomposi¢do de valores deverdo ser protocolados somente no Setor de
Licitagcdes da Prefeitura Municipal de Campo Florido/MG.

CLAUSULA SETIMA - DOS DIREITOS E RESPONSABILIDADES DAS PARTES
Pca. Floriano Peixoto, 78 - Fone: (34) 3332-0200 - Cep.38130-000 - Campo Florido-MG
prefeitura@pmcampoflorido.com.br - www.campoflorido.mg.gov.br
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1- Constituem direitos da CONTRATANTE receber o objeto dessa Ata de Registro de Precos
nas condigbes avengadas e da CONTRATADA perceber o valor ajustado na forma e no prazo
convencionados.

2- Constituem obrigagbes da CONTRATANTE:
2.1- Efetuar o pagamento ajustado.
2.2- Dar ao CONTRATADO as condi¢des necessarias a regular execugao da Ata de Registro de

Precos, fornecendo todos os documentos e informagdes necessarias.

2.3- Notificar por escrito a contratada, a ocorréncia de eventuais imperfeigdes no curso de
execugao do objeto, fixando prazo para sua corregao.

2.4- Fiscalizar o fiel cumprimento das disposicbes de execug¢do contratual firmadas neste
instrumento, daquelas fixadas no Termo de Referéncia e na legislagéo pertinente, através do
gestor e fiscal, ndo eximindo a licitante de total responsabilidade quanto a execugdo dos mesmos;
3- Constituem obrigagbes da CONTRATADA:

3.1- Executar o objeto de acordo com as condig¢des definidas no processo licitatério n° 061/2026
— Pregao Presencial n° 010/2026.

3.2- Responsabilizar-se pela qualidade dos bens, se obrigando a substitui-los, caso se comprove
a ma qualidade, ou fora das especificagdes técnicas e padroes de qualidade, sem nenhum 6nus
para a Contratante.

3.3- Fornecer nota fiscal/fatura, no termo da lei.

3.4- Substituir, de imediato, as suas expensas, o objeto da Ata de Registro de Pregos que néo
se adequar as especificagbes constantes desta Ata de Registro de Pregos, no prazo a ser
determinado pelo CONTRATANTE.

3.5- Responder pelos danos causados diretamente a CONTRATANTE, ou a terceiros,
decorrentes de sua culpa ou dolo, durante o fornecimento do objeto, ndo excluindo ou reduzindo
essa responsabilidade a fiscalizagdo ou 0 acompanhamento pelo CONTRATANTE, correndo por
sua exclusiva conta as consequéncias que advierem de:

a) Sua negligéncia, impericia, imprudéncia e/ou omissao, inclusive de seus empregados e
prepostos.

b) Imperfeicdo ou inseguranga nos servigos.

c) Ato ilicito ou danoso de seus empregados ou de terceiros, em tudo que se referir aos servigos.

d) Acidentes de quaisquer naturezas com as maquinas, equipamentos, aparelhagem e
empregados, seus ou de terceiros, na execucéo dos servigos ou em decorréncia deles, devendo
a CONTRATADA obedecer as normas de saude e seguranga de seus trabalhadores,
especialmente as consignadas na Consolidagao das Leis do Trabalho, na Portaria n.° 3.214/78
do Ministério do Trabalho e na NR 18, além de outras disposi¢des acerca da matéria.

e) Prejuizos causados a propriedades de terceiros.

3.6- Cumprir todas as solicitagbes e exigéncias feitas pela CONTRATANTE.

3.7- A CONTRATADA mantera, na forma da lei, seguro total obrigatério contra acidentes de
trabalho, correndo, as suas préprias e exclusivas expensas, quaisquer despesas nao
eventualmente cobertas pela respectiva apdlice, bem como se responsabilizar por todas as
providencias e obrigagdes, em caso de acidentes de trabalho com seus empregados, em virtude
da execugéo da presente Ata de Registro de Pregos ou em conexao com ele, ainda que ocorridos
em dependéncias da Prefeitura.

3.8- Manter, durante a execugdo da Ata de Registro de Pregos, em compatibilidade com as
obrigagbes por ela assumidas, todas as condi¢gdes de habilitagdo e qualificagdo exigidas na
licitagao.

3.9- Comunicar a Administracdo no prazo de 24 (vinte e quatro) horas qualquer ocorréncia
anormal ou acidente que implique no fornecimento.

3.10- O ndo cumprimento de quaisquer obrigagbes pelo(a) Contratado(a) ndo transfere a
Administragao a responsabilidade do respectivo 6nus.

3.11- Responder pelo pagamento dos salarios devidos pelo pessoal utilizado e atender aos
encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais, bem como todas as despesas
decorrentes da execugcdo da Ata de Registro de Pregos, isentado expressamente a
CONTRATANTE de quaisquer responsabilidades por estes encargos.

3.12- Apresentar sempre que solicitados, durante a execucdo da Ata de Registro de Precos,
documentos que comprovem estarem cumprindo a legislagdo em vigor quanto as condigdes
assumidas na Ata de Registro de Precos, em especial, encargos sociais, trabalhistas,
previdenciarios, tributarios, fiscais e comerciais, nos termos do inciso XVI, do artigo 92 e artigo
121, ambos da Lei Federal n°® 14133/2021.

Pca. Floriano Peixoto, 78 - Fone: (34) 3332-0200 - Cep.38130-000 - Campo Florido-MG
prefeitura@pmcampoflorido.com.br - www.campoflorido.mg.gov.br
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3.13- Responsabilizar-se por danos causados diretamente a CONTRATANTE ou a terceiros,
decorrentes de sua culpa ou dolo na execugdo da Ata de Registro de Pregos, conforme artigo
119 e seguintes da Lei Federal n® 14133/2021.

3.14 - A CONTRATADA é responsavel pela conservagéo dos itens, até a aceitacao definitiva.
3.15- Além das obrigagdes acima previstas, a empresa a ser CONTRATADA, também tera as
seguintes obrigagdes:

a) Promover a organizagéo técnica e administrativa do objeto desta Ata de Registro de Pregos,
de modo a conduzi-lo eficientemente, nos prazos previstos;

b) Dispor de mao-de-obra de acordo com as necessidades da entrega, bem como os
equipamentos de protegao individual (EPIs), quando assim exigir;

c) Fornecer todos os materiais, inclusive os equipamentos, maquinas e ferramentas necessarias
a execucgao do objeto contratual, nos moldes estabelecidos no Edital e seus anexos;

d) Transportar, carregar e descarregar os materiais, sendo de sua responsabilidade todos
equipamentos, maquinas ou ferramentas caso haja necessidade;

e) Reparar, corrigir, remover, substituir no todo ou em parte o objeto desta Ata de Registro de
Pregos, desde que se verifiquem defeitos ou incorregdes, resultantes da entrega;

f) Conduzir os trabalhos de acordo com as normas técnicas vigentes, em estrita observancia as
legislagbes Federal, Estadual e Municipal e a quaisquer ordens ou determinagdes da
fiscalizagdo, devendo ainda, conduzir os trabalhos e o pessoal de modo a formar junto ao publico,
uma boa imagem da CONTRATADA e da Prefeitura;

g) Cumprir e fazer com que todo o pessoal em servigo observe os regulamentos disciplinares de
segurancga e higiene (conforme regras do Ministério do Trabalho), mantendo o local do trabalho
sempre limpo e organizado, de forma a permitir o perfeito andamento dos servigos/entrega.

CLAUSULA OITAVA - DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS PARA O CASO DE
INADIMPLEMENTO CONTRATUAL

1-O descumprimento do disposto na Ata de Registro de Pregos ou cometimento das faltas
disposta no artigo 155, da Lei Federal n® 14133/2021, implica na aplicagdo das sangdes previstas
no artigo 156 da mesma Lei, qual seja:

a) Adverténcia — inciso |, quando dar causa a inexecugao parcial da Ata de Registro de Precos;
b) Multa de até 10% sobre o valor total da Ata de Registro de Pregos - inciso |l;

¢) Multa de até 0,5% (meio por cento) ao dia, do valor contratado, caso haja atraso na entrega,
limitado a 300% (trinta por cento) — inciso II.

d) Impedimento de licitar e contratar com a CONTRATANTE pelo prazo de até 03 (trés) anos —
inciso lll, quando cometido as infracdes previstas nos incisos II, 1lI, IV, V, VI e VIl do caput do art.
155;

e) Declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragéo Publica pelo prazo
de até 03 (trés) anos, quando cometido as infragbes administrativas previstas nos incisos VIlI,
IX, X, Xl e Xl do caput do art. 155 desta Lei, bem como pelas infragbes administrativas previstas
nos incisos Il, lll, IV, V, VI e VIl do caput do referido artigo.

f) A sangao de que trata a alinea ‘b”, ndo podera ser aplicada sem que seja garantido o exercicio
de prévia e ampla defesa pelo prazo de 15 (quinze) dias uteis, artigo 157, da Lei Federal n°®
14133/2021

g) As sangdes das alineas “c” e “d” ndo podera ser aplicada sem que seja aberto processo de
responsabilizacdo, garantido o exercicio de prévia e ampla defesa pelo prazo de 15 (quinze) dias
uteis, artigo 157, da Lei Federal n® 14133/2021.

h) A aplicagdo das sangbes devera ser precedida de analise juridica e somente pela Secretaria
Requisitante, conforme § 6°, do artigo 156, da Lei Federal n® 14133/2021.

i) A sequéncia do rol previsto nas alineas do subitem 1, ndo é obrigatdrio, podendo ser aplicada
a sangao mais severa em conformidade com a falha cometida pelo CONTRATADO.

CLAUSULA NONA - DA EXTINGAO

A Ata de Registro de Pregos podera ser extinto nas hipéteses previstas no artigo 137, da Lei
Federal n® 14133/2021.

§ 1° - A extingdo podera ocorrer nas formas definidas no artigo 138, da Lei Federal n°
141333/2021, observando a obrigatoriedade de conclusdo de termo quando esta ocorrer de
forma unilateral ou consensual.

Pca. Floriano Peixoto, 78 - Fone: (34) 3332-0200 - Cep.38130-000 - Campo Florido-MG
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§ 2° - havendo a extingdo por culta exclusiva da CONTRATANTE, esta devera ressarcir o
CONTRATADO de eventuais prejuizos devidamente comprovados, além de prover o pagamento
dos servicos executados até a data da extingao.

§ 3° - Ocorrendo a rescisao por ato unilateral da CONTRANTE, além das sangdes previstas na
Ata de Registro de Precos e em lei, podera acarretar as consequéncias previstas no artigo 139,
da Lei Federal n°® 14133/2021.

CLAUSULA DECIMA - DA LEGISLAGAO APLICAVEL E ORIGEM

A Ata de Registro de Pregos € regida pela Lei Federal n°® 14133 de 01 de abril de 2021, sendo
0s casos omissos resolvidos a luz desta legislacao.

PARAGRAFO UNICO — A Ata de Registro de Pregos tem por origem o processo de licitagdo n°
061/2026, sendo que o mesmo passa a ser parte integrante deste, inclusive a proposta do
CONTRATADO.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DA ELEIGAO DO FORO
Fica eleito o foro da Comarca de Uberaba/MG para dirimir duvidas ou questdes oriundas da
presente Ata de Registro de Pregos, excluindo-se quaisquer outro por mais privilegiado que seja.

CLAUSULA DECIMA QUARTA — DAS DISPOSIGOES GERAIS

Para atendimento dos objetivos desta Ata de Registro de Pregos, a CONTRATADA n&o podera
subcontratar outras empresas, sem que haja prévia anuéncia da CONTRATANTE, nos termos
do artigo 122, da Lei Federal n°® 14133/2021.

§ 1° — Em qualquer caso, a CONTRATADA assume, para todos os efeitos de direito, a
responsabilidade direta e integral pela execugéo dos servigos.

§ 2° — Eventuais divergéncias nas especificagbes contidas nesta avenga deverao ser resolvidas
pela CONTRATANTE, a seu critério, em conformidade com a legislagdo vigente, ressalvada
indenizagao por eventuais perdas e danos.

E por estarem justas e contratadas, as partes assinam o presente instrumento contratual, em 3
(trés) vias iguais e rubricadas para todos os fins de direito, na presencga das testemunhas abaixo.

Campo Florido/MG, ............... de.iiiiin, de 2026.

PREFEITURA MUNICIPAL DE CAMPO FLORIDO
CNPJ: 18.428.862/0001-85
ALYSSON EDUARDO DA SILVA
CPF: 071.652.246-29

EMPRESA CONTRATADA
CNPJ
RESPONSAVEL
CPF
Testemunhas:
1) 2)
Nome: Nome:
CPF: CPF:

Pca. Floriano Peixoto, 78 - Fone: (34) 3332-0200 - Cep.38130-000 - Campo Florido-MG
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ANEXO VI
MINUTA DO INSTRUMENTO DE CONTRATO
CONTRATO N° __ /2026

PARTES:

CONTRATANTE: Pelo presente instrumento, de um lado, PREFEITURA MUNICIPAL DE
CAMPO FLORIDO, inscrita no CNPJ sob n°. 18.428.862/0001-85, com
enderegco em Campo Florido - MG, na Praca Eteocles Vilela, n°. 78,
Centro, doravante denominada PREFEITURA, neste ato representado
pelo Prefeito Municipal, ALYSSON EDUARDO DA SILVA, brasileiro,
portador do CPF n°.071.652.246-29, residente e domiciliado na Rua
Luiz Alberto Andrade Rocha, N 222, Bairro: Residencial Tereza
Barrinha, nesta cidade de Campo Florido-MG, doravante denominada
CONTRATANTE.

CONTRATADA: , com sede na

n° - Bairro
, na cidade de

CEP XXXXXXXXX — UF, inscrita no CNPJ/MF N. XX.XXX. XXX/XXXX-

XX, neste ato representada pelo seu
, senhor

, portador do CPF

N. XXX XXX XXX-XX, E-MAIL INSTITUCIONAL:

doravante denominada CONTRATADA, tém entre si justo e acordado
celebrar o presente Instrumento de Contrato, devidamente autorizado,
que se regera pelas normas da Lei Federal n°. 14.133/21, decorrente
do Processo Licitatério n°. 061/2026, modalidade Pregao Presencial
n°. 010/2026 e pelas condi¢des que estipulam a seguir.

CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO.

“CONTRATAGCAO DE EMPRESA PARA EVENTUAL FORNECIMENTO DE LANCHES,
VISANDO ATENDER AS NECESSIDADES DAS SECRETARIAS DA PREFEITURA
MUNICIPAL DE CAMPO FLORIDO.”

PARAGRAFO UNICO - Integra e completa o presente Instrumento de Contrato para todos os
fins de direito, obrigando as partes em todos os seus termos, as condi¢gdes do Instrumento
Convocatério do n°. 061/2026, Pregdo Presencial n°® 010/2026 bem como a proposta da
CONTRATADA, anexos e pareceres que formam o Processo Licitatério, independente de
transcricao.

CLAUSULA SEGUNDA - DO VALOR DO CONTRATO
2.1 - O valor estimado deste contrato ¢ de R$ , correspondente a proposta
ofertada pela CONTRATADA.

2.2 - O CONTRATANTE podera acrescer ou suprimir os quantitativos, respeitando os limites
legais.

2.3 - Serao incorporados ao contrato, mediante Termo Aditivo todas e quaisquer modificagdes,
que venham ser necessarias durante sua vigéncia decorrente de altera¢des unilaterais do
CONTRATANTE ou por acordo entre as partes.

Pca. Floriano Peixoto, 78 - Fone: (34) 3332-0200 - Cep.38130-000 - Campo Florido-MG
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CLAUSULA TERCEIRA - DO PRAZO DE VIGENCIA
3.1 - O presente instrumento tera vigéncia de 12 (doze) meses, contados a partir da data de sua
assinatura, podendo ser prorrogado na forma do art. 105 da Lei n° 14.133/21

CLAUSULA QUARTA - DO PAGAMENTO

4.1 - O pagamento pela efetiva entrega do objeto deste instrumento sera efetuado até o 30°
(trigésimo) dia, a CONTRATADA, através da Tesouraria, mediante apresentagéo da Nota Fiscal
correspondente, com a aceitagdo e atesto do responsavel pelo recebimento do mesmo,
observando-se o art. 141, da Lei 14.133/21.

4.1.1 - A Nota Fiscal correspondente devera ser entregue pela CONTRATADA diretamente ao
responsavel pela fiscalizacdo que somente atestara a realizagao dos servicos e liberara a Nota
Fiscal para pagamento quando cumpridas, pela CONTRATADA, todas as condi¢des pactuadas.
4.1.2 - A contagem para o 30° (trigésimo) dia, previsto no caput, sé iniciar-se-a apds a aceitagao
dos servigos prestados pela fiscalizagdo do Municipio de Campo Florido e cumprimento pela
empresa de todas as condigdes pactuadas.

4.1.3 - Para execucdo do pagamento, CONTRATADA devera fazer constar na Nota Fiscal
correspondente, emitida sem rasura, em letra bem legivel, em nome do Municipio de Campo
Florido, informando o numero de sua conta corrente e agéncia Bancaria, bem como o niumero
da Ordem de Compra.

4.1.4 - Havendo erro na Nota Fiscal ou circunstancias que impecam a liquidacdo da despesa,
aquela sera devolvida a CONTRATADA e o pagamento ficara pendente até que o mesmo
providencie as medidas saneadoras. Nesta hipotese, o prazo para pagamento iniciar-se-a apos
a regularizacao da situagao ou reapresentacao do documento fiscal, ndo acarretando quaisquer
onus ao Municipio de Campo Florido.

4.2 - A critério da Administragdo poderao ser descontados dos pagamentos devidos, os valores
para cobrir despesas com multas, indenizagbes a terceiros ou outras de responsabilidade da
CONTRATADA.

4.3 — O Municipio de Campo Florido podera sustar todo e qualquer pagamento do prego ou suas
parcelas de qualquer fatura apresentada pela CONTRATADA caso verificadas uma ou mais das
hipéteses abaixo e enquanto perdurar o ato ou fato sem direito a qualquer reajustamento
complementar ou acréscimo, conforme enunciado:

a) A CONTRATADA deixe de acatar quaisquer determinagbes exaradas pelo érgao fiscalizador
do Municipio de Campo Florido.

b) Nao cumprimento de obrigagdo assumida, hipétese em que o pagamento ficara retido até que
a CONTRATADA atenda a clausula infringida.

c) A CONTRATADA retarde indevidamente a execugéo do servigco ou paralise os mesmos por
prazo que venha a prejudicar as atividades do Municipio de Campo Florido.

d) Débito da CONTRATADA para com o Municipio de Campo Florido quer proveniente da
execucgao deste instrumento, quer de obrigagdes de outros contratos.

e) Em qualquer das hipoteses previstas nos paragrafos acima, ou de infragdo as demais
clausulas e obrigagbes estabelecidas neste instrumento.

4.4 - Respeitadas as condigdes previstas neste instrumento, no caso de eventual atraso no
pagamento por culpa do Municipio de Campo Florido, os valores devidos serdo acrescidos de
encargos financeiros de acordo com o indice de variagdo do INPC do més anterior ao do
pagamento “pro rata tempore”, ou por outro indice que venha lhe substituir, desde que a
CONTRATADA néo tenha concorrido de alguma forma para o atraso.

CLAUSULA QUINTA - DO REAJUSTAMENTO E DA MANUTENGAO DO EQUILIBRIO
ECONOMICO-FINANCEIRO

5.1 - Os pregos serao fixos e irreajustaveis.

5.1.1 - Apds os primeiros 12 (doze) meses, os pregos poderao ser reajustados, em conformidade
com a legislagéo vigente, com a aplicacdo da variagao do indice INPC.

5.2 - Ocorrendo desequilibrio econdmico-financeiro do futuro contrato, em face dos aumentos de
custo que ndo possam, por vedagéo legal, serem refletidos através de reajuste ou revisdo de
pregos basicos, as partes, de comum acordo, com base no artigo 124, Il, “d”, da Lei Federal n°
14.133/21, buscardo uma solugao para a questao.

CLAUSULA SEXTA — DA DOTAGAO ORCAMENTARIA

Pca. Floriano Peixoto, 78 - Fone: (34) 3332-0200 - Cep.38130-000 - Campo Florido-MG
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6.1 - As despesas decorrentes do presente instrumento correrao a conta das seguintes dotagoes
orgamentarias:

CLAUSULA SETIMA - DAS OBRIGAGOES DA CONTRATADA
7.1. Além das obrigagbes legais, regulamentares e das demais constantes deste instrumento e
seus anexos, obriga-se, ainda, a empresa vencedora a:

7.2. Efetuar a entrega do objeto licitado no prazo e local informado, juntamente com a emissao
da ordem de compra, mediante agendamento prévio junto ao Almoxarifado do Municipio de
Campo Florido.

7.3.1. Carregar e disponibilizar o(s) produto(s) no(s) local(is) indicado(s) também constituem
obrigacdes exclusivas da empresa vencedora, a serem cumpridas com forga de trabalho préopria
€ as suas expensas.

§ 1° - O recebimento dos materiais sera provisorio para posterior verificagdo de sua conformidade
com as especificagdes do Pregéo e da proposta.

§ 2° - O pedido de prorrogagéo de prazo para entrega dos objetos somente sera conhecido pelo
Municipio de Campo Florido, caso o mesmo seja devidamente fundamentado e entregue no
Setor de Licitagdes do Municipio Campo Florido, antes de expirar o prazo contratual inicialmente
estabelecido.

7.4. Garantir os materiais contra defeitos de fabricagdo e também, contra vicios, defeitos ou
incorrecdes, resultantes da entrega.

7.4.1. Fornecer materiais de primeira qualidade, considerando-se como tais aqueles que
atendam satisfatoriamente os fins aos quais se destinam, apresentando 6timo rendimento,
durabilidade e praticidade.

7.5. Arcar com todos os 6nus necessarios a completa entrega, considerando-se como tal a
disponibilizagéo, nos locais indicados pelo Municipio Campo Florido, conforme quantitativos dos
produtos adjudicados, tais como transporte, encargos sociais, tributos e outras incidéncias, se
ocorrerem.

7.6. A entrega dos produtos fora das especificagbes contidas no Termo de Referéncia, com
avarias em suas embalagens ou no préprio produto, decorrente do transporte ou com defeitos
de fabricagdo, gera a obrigagdo da contratada de, por sua conta, recolher os mesmos e
providenciar a imediata substituigao.

7.7. Substituir, ainda, por outro de qualidade, todo produto com defeito de fabricacéo.

7.8. Assumir inteira responsabilidade pela efetiva entrega do objeto licitado e efetua-la de acordo
com as especificagdes e instrugdes deste Instrumento e seus anexos, sendo que o transporte
até o(s) local(is) de entrega correra exclusivamente por conta do fornecedor, bem como pelo que
0 método de embalagem devera ser adequado a protecdo efetiva de toda mercadoria contra
choques e intempéries durante o transporte.

7.9. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou em parte,
o objeto deste instrumento, em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes, resultantes da
entrega do(s) produto(s), imediatamente, salvo quando o defeito for, comprovadamente,
provocado por uso indevido, sendo que o tempo extra despendido podera ser computado para
aplicagao das penalidades previstas neste instrumento.

7.10. Cumprir rigorosamente com o disposto no Edital e demais anexos.

7.11. Manter durante a execugao deste contrato todas as condigdes de habilitagdo e qualificagdo
exigidas na licitagao.

7.12. Responsabilizar-se pelos 6nus resultantes de quaisquer agbes, demandas, custos e
despesas decorrentes de danos, ocorridos por culpa sua ou de qualquer de seus empregados e
prepostos, obrigando-se outrossim por quaisquer responsabilidades decorrentes de acdes
judiciais movidas por terceiros, que lhe venham a ser exigidas por forga da Lei, ligadas ao
cumprimento do presente Instrumento.

7.13. Responder por danos materiais ou fisicos, causados por seus empregados, diretamente ao
Municipio de Campo Florido ou a terceiros, decorrente de sua culpa ou dolo.

Pca. Floriano Peixoto, 78 - Fone: (34) 3332-0200 - Cep.38130-000 - Campo Florido-MG
prefeitura@pmcampoflorido.com.br - www.campoflorido.mg.gov.br



PREFEITURA

7.14. Em tudo agir segundo as diretrizes da Administragao.

CLAUSULA OITAVA - DAS OBRIGAGOES DO CONTRATANTE

8.1. O regime juridico desta contratagéo confere ao contratante as prerrogativas do Art. 104 da
Lein°® 14.133/21.

8.2. Constituem obrigacdes do CONTRATANTE, além da constante do Art. 115 da Lei n.°
14.133/21, as especificadas no Edital.

8.3. Acompanhar, fiscalizar e avaliar os servigos do objeto deste Contrato.

8.4. Emitir as ordens de servicos a empresa vencedora, de acordo com as necessidades,
respeitando os prazos para atendimentos;

8.5. Prestar as informagdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pelo licitante
vencedor;

8.6. Efetuar o pagamento na forma ajustada no Edital e no Instrumento Contratual;

8.7. Cumprir com as demais obrigacdes constantes no Edital e outras previstas no Contrato/ ata
de registro de prego.

CLAUSULA NONA - DA RESCISAO

9.1. - O contrato celebrado podera ser rescindido a qualquer momento, nos termos dos Art. 137
a 139 da Lei 14.133/21 e suas sucessivas alteracbes posteriores, sem direito a qualquer
indenizagao.

9.2 - Formalizada a rescisdo, que vigorara a partir da data de sua comunicacdo a contratada,
esta entregard a documentacéo correspondente aos servigos executados que, se aceitos pela
Fiscalizagao, serao pagos pelo CONTRATANTE, deduzidos os débitos existentes.

CLAUSULA DECIMA - DAS PENALIDADES

10.1 - O descumprimento total ou parcial das obrigagdes assumidas pela CONTRATADA ou nao
veracidade das informagbes prestadas, podera acarretar, resguardados os preceitos legais
pertinentes, sendo-lhe garantida a prévia defesa, nas seguintes sangoes:

a) Adverténcia pelo atraso sem prejuizo para o Municipio de Campo Florido, na entrega da
mercadoria/prestagao do servigo/execucdo da obra, ainda que inicial, intermediario ou de
substituicdo/reposigao.

b) Multa de até 10% do total do contrato/ordem de compra/servigo para o caso de atraso superior
a 10 (dez) dias corridos ou em situagdes que acarretem prejuizo a Administragdo, na entrega da
mercadoria/prestacdo do servigo/execucdo da obra, ainda que inicial, intermediario ou de
substituicao/reposigao.

¢) Multa de até 10% do total do contrato/ordem de compra/servigco para o caso de execugao
imperfeita do objeto.

d) Multa de até 20% sobre o valor total do contrato/ordem de compra/servigo se deixar de
entregar a mercadoria/prestar o servigo/executar a obra, no prazo determinado, ainda que inicial,
intermediario ou de substituicao/reposicao.

e) Multa de até 20% sobre o valor total do contrato/ordem de compra/servigo se deixar de
entregar a mercadoria/prestar o servigo/executar a obra, no prazo determinado, ainda que inicial,
intermediario ou de substituicdo/reposicao.

f) Impedimento de licitar e contratar, nos termos do art. 156, §4°, da Lei 14.133/21;

g) Declaragéo de inidoneidade para licitar ou contratar, nos termos do art. 156, §5°, da Lei
14.133/21;

10.2 - As penalidades acima relacionadas ndo sdo exaustivas, mas sim exemplificativas,
podendo outras ocorréncias ser analisadas e ter aplicagao por analogia e de acordo com a Lei
n°® 14.133/21, em especial aos artigos 155 a 163.

10.3 - As sangdes aqui previstas sao independentes entre si, podendo ser aplicadas isoladas ou
cumulativamente, sem prejuizo de outras medidas cabiveis.
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CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DA CESSAO
11.1 - A Contratada ndo podera ceder ou transferir o contrato sem a autorizagdo expressa da
Contratante, exceto nos casos previstos em lei.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DA FUNDAMENTAGAO LEGAL

12.1 - O presente contrato é regido pela Lei n® 14.133/21, bem como pelas clausulas e condi¢cdes
constantes do Edital do Pregéo Presencial n® 010/2026, Processo Licitatério n® 061/2026.

12.2 - Os casos omissos serao resolvidos a luz da Lei Federal n°. 14.133/21, recorrendo-se a
analogia, aos costumes e aos principios gerais de direito.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DO FORO

13.1 - As questdes decorrentes da execugao deste Instrumento, que ndo possam ser dirimidas

administrativamente, serao processadas e julgadas no Foro da Comarca de Uberaba/Minas

Gerais, com exclusao de qualquer outro por mais privilegiado que seja.

E, para firmeza e validade do que foi pactuado, lavrou-se o presente Contrato, para que surtam

um soO efeito, as quais, depois de lidas, sdo assinadas pelas representantes das partes,

CONTRATANTE e CONTRATADA, e pelas testemunhas abaixo.

Local e Data.

Prefeito Municipal Representante Legal do
Fornecedor

De acordo:

Assessor Juridico

TESTEMUNHAS:

NOME:
CPF:

NOME:
CPF:

Pca. Floriano Peixoto, 78 - Fone: (34) 3332-0200 - Cep.38130-000 - Campo Florido-MG
prefeitura@pmcampoflorido.com.br - www.campoflorido.mg.gov.br



PREFEITURA

ANEXO IX
TERMO DE REFERENCIA
1 -DO OBJETO E SUAS ESPECIFICAGOES
1.1 —O presente termo de referéncia tem por objeto a CONTRATAGAO DE EMPRESA PARA
EVENTUAL FORNECIMENTO DE LANCHES, VISANDO ATENDER AS NECESSIDADES DAS
SECRETARIAS DA PREFEITURA MUNICIPAL DE CAMPO FLORIDO conforme
especificagdes, exigéncias e quantidades estabelecidas neste documento.

ITEM PRODUTO / SERVIGO UNID. QTD R$ UNIT R$ TOTAL

AGUA MINERAL NATURAL COM GAS. EMBALAGEM PRIMARIA: GARRAFA
PLASTICA DESCARTAVEL (TIPO PET), TRANSPARENTE, COM CAPACIDADE DE
500 ML (OU 510 ML), LACRADA COM TAMPA DE ROSCA. ROTULO: DEVE CONTER
OBRIGATORIAMENTE A MARCA, COMPOSICAO QUIMICA, CARACTERISTICAS
FiSICO-QUIMICAS, LOCAL DE CAPTACAO (FONTE), CNPJ DO FABRICANTE E DATA
1 DE VALIDADE.NCM: 2201.10.00 (AGUAS MINERAIS E AGUAS GASEIFICADAS). UN 15000 R$ 1,88 R$ 28.200,00
VALIDADE: EXIGENCIA DE QUE O PRODUTO TENHA, NO ATO DA ENTREGA, PELO
MENOS 9 A 11 MESES DE VALIDADE RESTANTE. QUALIDADE: O PRODUTO DEVE
ESTAR ISENTO DE SUBSTANCIAS ESTRANHAS (DETRITOS) E APRESENTAR-SE
LIMPIDO E INCOLOR. ENTREGA: FORMA PARCELADA, CONFORME A
NECESSIDADE DO ORGAO.

AGUA MINERAL NATURAL, SEM GAS, DE FONTE NATURAL. ACONDICIONAMENTO:
ENVASADA EM GARRAFAO DE POLICARBONATO OU POLIPROPILENO, LISO,
TRANSPARENTE, COM CAPACIDADE DE 20 LITROS. VEDAGAO:
HERMETICAMENTE FECHADA COM TAMPA PLASTICA, LACRE DE SEGURANGA
INVIOLAVEL E PERSONALIZADO PELO FABRICANTE. PROTEGAO ADICIONAL: O
GARRAFAO DEVE POSSUIR PROTETOR PLASTICO NA PARTE SUPERIOR (CAPUZ)
PARA EVITAR CONTAMINAGAO DURANTE O TRANSPORTE. REQUISITOS DA
EMBALAGEM (VASILHAME) VALIDADE DO GARRAFAO: O VASILHAME
RETORNAVEL DEVE ESTAR DENTRO DO PRAZO DE VALIDADE DE 3 ANOS A
PARTIR DA DATA DE FABRICAGAO. NAO SERAO ACEITOS GARRAFOES
AMASSADOS, OPACOS, RISCADOS, COM VAZAMENTOS OU SUJIDADES QUE
COMPROMETAM A VISIBILIDADE DA AGUA.

UN 1000 R$ 12,67 R$ 12.670,00

AGUA MINERAL NATURAL, SEM GAS, DE FONTE HIDROMINERAL DEVIDAMENTE
LAVRADA E REGISTRADA. COMPOSIGAO: CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS
E MICROBIOLOGICAS EM CONFORMIDADE COM A RDC N° 717/2022 DA ANVISA.
ACONDICIONAMENTO:  GARRAFA  PLASTICA TIPO PET (POLIETILENO
TEREFTALATO), TRANSPARENTE, DESCARTAVEL, COM CAPACIDADE LIQUIDA
DE 1,5 LITROS. VEDAGAO: TAMPA PLASTICA COM ROSCA E LACRE DE
SEGURANGA QUE SE ROMPA NA PRIMEIRA ABERTURA. EXIGENCIAS DE
ROTULAGEM E QUALIDADE ROTULAGEM: DEVE CONTER O NOME DA FONTE,
LOCALIDADE, COMPOSIGAO QUIMICA (ANALISE DO LAMIN), VAZAO, DATA DE
ENVASAMENTO E PRAZO DE VALIDADE. VALIDADE: NO ATO DA ENTREGA, O
PRODUTO DEVE POSSUIR, NO MINIMO, 6 MESES DE VALIDADE RESTANTE.
INTEGRIDADE: AS GARRAFAS DEVEM ESTAR LIMPAS, SEM DEFORMAGOES.

UN 1000 R$ 3,68 R$ 3.680,00

AGUA MINERAL NATURAL, SEM GAS, DE FONTE NATURAL COM GALAO DE 20
LITROS. ACONDICIONAMENTO: ENVASADA EM GARRAFAO DE POLICARBONATO
OU POLIPROPILENO, LISO, TRANSPARENTE, COM CAPACIDADE DE 20 LITROS.
VEDAGAO: HERMETICAMENTE FECHADA COM TAMPA PLASTICA, LACRE DE
SEGURANGA INVIOLAVEL E PERSONALIZADO PELO FABRICANTE. PROTEGAO
ADICIONAL: O GARRAFAO DEVE POSSUIR PROTETOR PLASTICO NA PARTE
SUPERIOR (CAPUZ) PARA EVITAR CONTAMINAGAO DURANTE O TRANSPORTE.
REQUISITOS DA EMBALAGEM (VASILHAME) VALIDADE DO GARRAFAO: O
VASILHAME RETORNAVEL DEVE ESTAR DENTRO DO PRAZO DE VALIDADE DE 3
ANOS A PARTIR DA DATA DE FABRICAGAO. NAO SERAO ACEITOS GARRAFOES
AMASSADOS, OPACOS, RISCADOS, COM VAZAMENTOS OU SUJIDADES QUE
COMPROMETAM A VISIBILIDADE DA AGUA.

UN 1000 R$ 37,01 R$ 37.010,00

AGUA MINERAL NATURAL SEM GAS. EMBALAGEM PRIMARIA: GARRAFA
PLASTICA DESCARTAVEL (TIPO PET), TRANSPARENTE, COM CAPACIDADE DE
500 ML (OU 510 ML), LACRADA COM TAMPA DE ROSCA. ROTULO: DEVE CONTER
OBRIGATORIAMENTE A MARCA, COMPOSIGAO QUIMICA, CARACTERISTICAS
FiSICO-QUIMICAS, LOCAL DE CAPTAGAO (FONTE), CNPJ DO FABRICANTE E DATA
DE VALIDADE. VALIDADE: EXIGENCIA DE QUE O PRODUTO TENHA, NO ATO DA
ENTREGA, PELO MENOS 9 A 11 MESES DE VALIDADE RESTANTE. QUALIDADE: O
PRODUTO DEVE ESTAR ISENTO DE SUBSTANCIAS ESTRANHAS (DETRITOS) E
APRESENTAR-SE LIMPIDO E INCOLOR. ENTREGA: FORMA PARCELADA,
CONFORME A NECESSIDADE DO ORGAO.

UN 15000 R$ 1,86 R$ 27.900,00

BALA MACIA PC DE 600 GRAMAS BALA MASTIGAVEL, SABORES SORTIDOS
(FRUTAS, IOGURTE OU COCO). A EMBALAGEM DEVE CONTER MARCA,
FABRICANTE, LOTE E TABELA NUTRICIONAL.VALIDADE: MINIMO DE 06 MESES A
PARTIR DA DATA DE ENTREGA.

PC 500 R$ 9,82 R$ 4.910,00

BALAO DE FESTA TIPO BEXIGA, FORMATO PERA/ARREDONDADO. TAMANHO: N°
7 (SETE POLEGADAS), CORRESPONDENDO A APROXIMADAMENTE 18 CM A 19
CM DE DIAMETRO QUANDO INFLADO. MATERIAL: LATEX NATURAL DE ALTA
QUALIDADE, BIODEGRADAVEL, COM TEXTURA LISA E UNIFORME. CORES:
SORTIDAS/DIVERSAS (AMARELO, AZUL, BRANCO, VERDE, ROSA, VERMELHO,
LARANJA, ETC.) OU CONFORME DEFINIDO NO TERMO DE REFERENCIA.
QUANTIDADE POR EMBALAGEM: PACOTE COM 50 UNIDADES. REQUISITOS DE
7 SEGURANGA E QUALIDADE CERTIFICAGAO INMETRO: E OBRIGATORIO QUE O UN 1000 R$ 16,90 R$ 16.900,00
PRODUTO POSSUA O SELO DE IDENTIFICAGAO DA CONFORMIDADE DO
INMETRO, ATENDENDO A PORTARIA N° 302/2021 (REGULAMENTO DE
BRINQUEDOS). RESISTENCIA: O MATERIAL DEVE APRESENTAR BOA
ELASTICIDADE, ALTA RESISTENCIA APOS INFLADO E RETENGAO DE AR/GAS
HELIO POR PERIODO PROLONGADO. ACABAMENTO: AUSENCIA DE FUROS,
MANCHAS OU REBARBAS DE FABRICAGCAO QUE COMPROMETAM A ESTETICA OU
FUNCIONALIDADE.

CHOCOLATE TIPO WAFER RECHEADO COM COBERTURA DE CHOCOLATE AO
LEITE. EMBALAGEM ORIGINAL DE FABRICA (CAIXA), CONTENDO 20 UNIDADES
EMBALADAS INDIVIDUALMENTE. WAFER CROCANTE, RECHEIO CREMOSO E
COBERTURA UNIFORME DE CHOCOLATE AO LEITE. O PRODUTO DEVE
APRESENTAR COR, AROMA E SABOR CARACTERISTICOS, LIVRE DE ODORES
ESTRANHOS OU SINAIS DE DERRETIMENTO/VIOLAGAO. MINIMO DE 6 MESES (OU
CONFORME A NECESSIDADE DO ORGAO) A CONTAR DA DATA DE ENTREGA NO
ALMOXARIFADO. ACONDICIONAMENTO: CAIXA DE PAPELAO OU MATERIAL

PC 500 R$ 10,98 R$ 5.490,00
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RESISTENTE QUE GARANTA A INTEGRIDADE FiSICA DO PRODUTO DURANTE O
TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO. GRAMATURA MINIMA DE 100 GRAMAS — 20
UNIDADES

BISCOITO DE POLVILHO SALGADO/DOCE, TIPO ARTESANAL ("BISCOITAQ"). 20
GRAMAS POR UNIDADE INDIVIDUAL. POLVILHO (AZEDO OU DOCE), OVOS, OLEO
VEGETAL OU GORDURA ANIMAL, LEITE (OPCIONAL), AGUA E SAL. DEVE SER
LIVRE DE GORDURAS TRANS. PRODUTO ASSADO, TEXTURA CROCANTE, COR
CARACTERISTICA, ODOR E SABOR PROPRIOS, ISENTO DE RANGO,
SUBSTANCIAS ESTRANHAS OU SUJIDADES.

KG

700

R$ 44,10

R$

30.870,00

BOLO DE ANIVERSARIO PRONTO, TIPO FESTA. MASSA TIPO PAO-DE-LO (CLARA
OU CHOCOLATE), DE CONSISTENCIA MACIA, UMIDA E FOFA. RECHEIO (OPGOES):
CREME DE CONFEITEIRO OU DOCE DE LEITE COM PEDAGOS DE PESSEGO EM
CALDA (ESCORRIDOS); CREME DE CONFEITEIRO COM PEDACOS DE ABACAXI
COZIDO (PARA EVITAR ACIDEZ/FERMENTAGCAO). CHOCOLATE BRIGADEIRO
GOURMET, GANACHE OU CREME DE CHOCOLATE DE CONSISTENCIA CREMOSA.
MORANGO CREME DE CONFEITEIRO OU NATA (TIPO CHANTILLY) COM
MORANGOS FRESCOS HIGIENIZADOS E PICADOS. COBERTURA: CAMADA
UNIFORME DE CHANTILLY (CREME TIPO CHANTILLY BATIDO) DE BOA
QUALIDADE, COM ESTABILIDADE TERMICA. ACABAMENTO: DECORADO COM
RASPAS DE CHOCOLATE (AO LEITE OU MEIO AMARGO) SOBRE O CHANTILLY.

KG

500

R$ 94,18

R$

47.090,00

BOLOS SIMPLES, TIPO CASEIRO, MASSA ASSADA E MACIA. SABORES:
CHOCOLATE, CENOURA, LARANJA, COCO, MANDIOCA, MESCLADO, FUBA E FUBA
COM QUEINO. PESO UNITARIO MINIMO: 1 KG. REQUISITOS: INGREDIENTES DE
PRIMEIRA LINHA. O BOLO DE FUBA COM QUEIJO DEVE CONTER PEDAGOS DE
QUEIJO (MINAS OU PADRAO) VISIVEIS NA MASSA. O BOLO DE MANDIOCA DEVE
TER TEXTURA CREMOSA CARACTERISTICA. EMBALAGEM: EMBALAGEM
PLASTICA DESCARTAVEL COM TAMPA TRANSPARENTE (TIPO "BOLO ALTO"),
LACRADA, COM ETIQUETA DE SABOR E VALIDADE (MINIMA DE 3 DIAS).

KG

500

R$ 23,65

R$

11.825,00

BOMBOM DE CHOCOLATE COM RECHEIO DE AMENDOIM. COMPOSIGAO:
BOMBOM COMPOSTO POR CASCA DE WAFER CROCANTE, RECHEIO CREMOSO
SABOR AMENDOIM (TIPO CASTANHA/AMENDOIM) E COBERTURA DE
CHOCOLATE (AO LEITE OU BRANCO). APRESENTAGAO: PACOTE DE 1,0 KG (UM
QUILOGRAMA). EMBALAGEM PRIMARIA: OS BOMBONS DEVEM SER EMBALADOS
INDIVIDUALMENTE EM PAPEL HERMETICAMENTE FECHADO (FLOW-PACK OU
TORGAO), GARANTINDO A CROCANCIA DO WAFER. EMBALAGEM SECUNDARIA
(PACOTE): SACO PLASTICO RESISTENTE, LACRADO, CONTENDO A
IDENTIFICAGAO DA MARCA, PESO LiQUIDO TOTAL, TABELA NUTRICIONAL E
LISTA DE INGREDIENTES. QUANTIDADE POR PACOTE: PARA FINS DE
CONFERENCIA, O EDITAL PODE PREVER QUE O PACOTE DE 1KG CONTENHA
APROXIMADAMENTE ENTRE 45 A 52 UNIDADES (DEPENDENDO DA GRAMATURA
UNITARIA DA MARCA VENCEDORA, QUE GERALMENTE VARIA DE 19G A 21,5G).
INTEGRIDADE: NAO SERAO ACEITOS PACOTES COM BOMBONS ESMAGADOS,
DERRETIDOS OU COM A EMBALAGEM INDIVIDUAL VIOLADA.

PC

500

R$ 50,47

R$

25.235,00

BROA DE MILHO (TIPO CAXAMBU, AEROSA OU MINEIRA). PESO UNITARIO
MINIMO: 25 GRAMAS POR UNIDADE INDIVIDUAL. COMPOSIGAO BASE: FARINHA
DE MILHO (FUBA), FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO
FOLICO, AGUCAR, OVOS, GORDURA VEGETAL OU MANTEIGA, FERMENTO
QUIMICO E ERVA-DOCE (OPCIONAL, CONFORME PREFERENCIA DO ORGAO).
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: APARENCIA: COR AMARELADA
CARACTERISTICA, FORMATO ARREDONDADO OU OVALADO, CROSTA
LEVEMENTE FIRME E MIOLO MACIO. SABOR E ODOR: CARACTERISTICO DE
MILHO, DOCE NA MEDIDA CERTA, SEM SABORES RESIDUAIS DE RANCO OU
MOFO. PROIBIGOES: NAO SERAO ACEITAS BROAS QUEBRADAS,
EXCESSIVAMENTE SECAS ("ESFARELANDO"), OU COM PRESENCA DE PONTOS
NEGROS (QUEIMADOS). PESO LiQUIDO: O SOMATORIO DAS UNIDADES DEVE
CORRESPONDER AO PESO LIQUIDO DECLARADO NA EMBALAGEM,
RESPEITANDO SEMPRE O MINIMO DE 25G POR BROA.

KG

500

R$ 45,01

R$

22.505,00

LANCHE TIPO CACHORRO-QUENTE, PREPARADO COM INGREDIENTES DE
PRIMEIRA ~ QUALIDADE. COMPOSIGAO E  GRAMATURAS  MINIMAS
(OBRIGATORIAS): PAO DE HOT-DOG: TIPO MACIO (BISNAGA), COM PESO
UNITARIO MINIMO DE 95 GRAMAS. DEVE SER FRESCO, SEM SINAIS DE
RESSECAMENTO.  SALSICHA: TIPO VIENA OU HOT-DOG (CARNE
BOVINA/SUINA/FRANGO), COZIDA, COM PESO UNITARIO MiNIMO DE 35 GRAMAS.
BATATA PALHA: TIPO EXTRAFINA E CROCANTE, QUANTIDADE DE 01 COLHER DE
SOPA (APROX. 10G A 15G). DEVE ESTAR ISENTA DE EXCESSO DE OLEO. MOLHO
CONCENTRADO: MOLHO DE TOMATE ENCORPADO (NAO RALO), COM
TEMPEROS NATURAIS, QUANTIDADE DE 01 COLHER DE SOPA. PESO TOTAL
ESTIMADO DO LANCHE: MINIMO DE 145G A 155G (SOMADOS PAO, SALSICHA,
MOLHO E BATATA). PADROES DE QUALIDADE DOS INGREDIENTES SALSICHA:
DEVE POSSUIR REGISTRO NO S.LF. (SERVICO DE INSPEGAO FEDERAL) OU
ORGAOS EQUIVALENTES (S.I.E. OU S.1.M.). PROIBIDO O USO DE SALSICHAS COM
EXCESSO DE CORANTE ARTIFICIAL OU TEXTURA ESPONJOSA. PAO: PRODUZIDO
COM FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA, DE FABRICAGAO RECENTE (MAXIMO
24H ANTES DA ENTREGA). MOLHO: ELABORADO COM POLPA DE TOMATE
CONCENTRADA, CEBOLA, ALHO E CONDIMENTOS, APRESENTANDO
CONSISTENCIA QUE NAO ENCHARQUE EXCESSIVAMENTE O PAO. REQUISITOS
DE ENTREGA E HIGIENE ACONDICIONAMENTO: CADA UNIDADE DEVE SER
EMBALADA INDIVIDUALMENTE EM SACO PLASTICO APROPRIADO PARA
ALIMENTOS OU PAPEL ACOPLADO (TERMICO), GARANTINDO QUE A BATATA
PALHA MANTENHA A CROCANCIA (SE POSSIVEL, ENTREGUE EM SACHE
SEPARADO).TEMPERATURA DE ENTREGA: SE O LANCHE FOR ENTREGUE
PRONTO PARA CONSUMO, DEVE ESTAR EM TEMPERATURA ADEQUADA
(QUENTE), TRANSPORTADO EM CAIXAS TERMICAS HIGIENIZADAS. AMPLA
COMCORRENCIA

UN

11250

R$ 7,92

R$

89.100,00
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LANCHE TIPO CACHORRO-QUENTE, PREPARADO COM INGREDIENTES DE
PRIMEIRA  QUALIDADE. COMPOSIGAO E  GRAMATURAS  MINIMAS
(OBRIGATORIAS): PAO DE HOT-DOG: TIPO MACIO (BISNAGA), COM PESO
UNITARIO MINIMO DE 95 GRAMAS. DEVE SER FRESCO, SEM SINAIS DE
RESSECAMENTO.  SALSICHA: TIPO VIENA OU HOT-DOG (CARNE
BOVINA/SUINA/FRANGO), COZIDA, COM PESO UNITARIO MINIMO DE 35 GRAMAS.
BATATA PALHA: TIPO EXTRAFINA E CROCANTE, QUANTIDADE DE 01 COLHER DE
SOPA (APROX. 10G A 15G). DEVE ESTAR ISENTA DE EXCESSO DE OLEO. MOLHO
CONCENTRADO: MOLHO DE TOMATE ENCORPADO (NAO RALO), COM
TEMPEROS NATURAIS, QUANTIDADE DE 01 COLHER DE SOPA. PESO TOTAL
ESTIMADO DO LANCHE: MINIMO DE 145G A 155G (SOMADOS PAO, SALSICHA,
MOLHO E BATATA). PADROES DE QUALIDADE DOS INGREDIENTES SALSICHA:
DEVE POSSUIR REGISTRO NO S.LF. (SERVICO DE INSPEGCAO FEDERAL) OU
ORGAOS EQUIVALENTES (S.I.E. OU S.1.M.). PROIBIDO O USO DE SALSICHAS COM
EXCESSO DE CORANTE ARTIFICIAL OU TEXTURA ESPONJOSA. PAO: PRODUZIDO
COM FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA, DE FABRICAGAO RECENTE (MAXIMO
24H ANTES DA ENTREGA). MOLHO: ELABORADO COM POLPA DE TOMATE
CONCENTRADA, CEBOLA, ALHO E CONDIMENTOS, APRESENTANDO
CONSISTENCIA QUE NAO ENCHARQUE EXCESSIVAMENTE O PAO. REQUISITOS
DE ENTREGA E HIGIENE ACONDICIONAMENTO: CADA UNIDADE DEVE SER
EMBALADA INDIVIDUALMENTE EM SACO PLASTICO APROPRIADO PARA
ALIMENTOS OU PAPEL ACOPLADO (TERMICO), GARANTINDO QUE A BATATA
PALHA MANTENHA A CROCANCIA (SE POSSIVEL, ENTREGUE EM SACHE
SEPARADO).TEMPERATURA DE ENTREGA: SE O LANCHE FOR ENTREGUE
PRONTO PARA CONSUMO, DEVE ESTAR EM TEMPERATURA ADEQUADA
(QUENTE), TRANSPORTADO EM CAIXAS TERMICAS HIGIENIZADAS. COTA 25%

UN

3750

R$

7,92

R$

29.700,00

GUARDANAPO DE PAPEL DE FOLHA DUPLA. COMPOSICAO: 100% FIBRAS
NATURAIS (CELULOSE VIRGEM), NAO RECICLADO. COR: BRANCA (ISENTA DE
MANCHAS, FUROS OU ODORES). DIMENSOES: MINIMO DE 23,5 CM X 23,5 CM
(MEDIDA DO GUARDANAPO ABERTO). APRESENTAGAO: PACOTE COM 50
UNIDADES, ACONDICIONADO EM EMBALAGEM PLASTICA HERMETICAMENTE
FECHADA. REQUISITOS DE SUSTENTABILIDADE (CRITERIO AMBIENTAL)
CERTIFICAGAO: O PRODUTO DEVE OBRIGATORIAMENTE POSSUIR A
CERTIFICAGAO FSC (FOREST STEWARDSHIP COUNCIL), PEFC OU
CERTIFICAGAO EQUIVALENTE QUE COMPROVE O MANEJO FLORESTAL
RESPONSAVEL E A CADEIA DE CUSTODIA DE ORIGEM CONTROLADA.
ABSORGAO E RESISTENCIA: POR SER FOLHA DUPLA, O PAPEL DEVE
APRESENTAR ALTA CAPACIDADE DE ABSORGAO DE LIQUIDOS E RESISTENCIA
MECANICA QUANDO UMIDO, NAO ESFARELANDO COM FACILIDADE.

PC

2000

R$

4,45

R$

8.900,00

LANCHE PRONTO (SANDUICHE) EM PAO FRANCES COM RECHEIO DE
MORTADELA. COMPOSIGAO E GRAMATURAS MINIMAS: PAO FRANCES: 01 (UMA)
UNIDADE DE PAO TIPO FRANCES, COM PESO MINIMO DE 50 GRAMAS. DEVE SER
FRESCO, COM CROSTA CROCANTE E MIOLO MACIO. MORTADELA: 02 (DUAS)
FATIAS DE MORTADELA, PESANDO NO MINIMO 30 GRAMAS CADA FATIA,
TOTALIZANDO 60 GRAMAS DE RECHEIO POR LANCHE. PESO TOTAL DO LANCHE:
MINIMO DE 110 GRAMAS. CADA LANCHE DEVE SER EMBALADO
INDIVIDUALMENTE EM EMBALAGEM PLASTICA (POLIPROPILENO OU SIMILAR)
ATOXICA, TRANSPARENTE, HERMETICAMENTE FECHADA OU SELADA,
GARANTINDO A PROTEGAO CONTRA AGENTES EXTERNOS E MANIPULAGAO
DIRETA.

UN

2000

R$

3,39

R$

6.780,00

MINI LANCHE TIPO CACHORRO-QUENTE, PREPARADO COM INGREDIENTES DE
PRIMEIRA  QUALIDADE. COMPOSICAO E GRAMATURAS MINIMAS
(OBRIGATORIAS): MINI PAO DE HOT-DOG: TIPO BISNAGA MACIA, COM PESO
UNITARIO MINIMO DE 25 GRAMAS. DEVE SER DE FABRICAGAO RECENTE,
TEXTURA FOFA E SEM RESSECAMENTO. SALSICHA (PICADA): SALSICHA TIPO
HOT-DOG (CARNE BOVINA/SUINA/FRANGO), COZIDA E PICADA, COM PESO
MINIMO DE 35 GRAMAS POR LANCHE. BATATA PALHA: TIPO EXTRAFINA E
CROCANTE, QUANTIDADE DE 01 (UMA) COLHER DE SOPA (APROX. 10G). DEVE
SER ISENTA DE SABOR DE OLEO VELHO OU RANGO. MOLHO CONCENTRADO:
MOLHO DE TOMATE ENCORPADO, TEMPERADO COM CONDIMENTOS NATURAIS,
QUANTIDADE DE 01 (UMA) COLHER DE SOPA. O MOLHO DEVE SER ESPESSO O
SUFICIENTE PARA NAO VAZAR EXCESSIVAMENTE DA EMBALAGEM. PESO TOTAL
ESTIMADO DO LANCHE: MINIMO DE 80 GRAMAS (SOMADOS TODOS OS
COMPONENTES).SALSICHA: DEVE OBRIGATORIAMENTE POSSUIR REGISTRO NO
S.I.F., S.L.E. OU S.I.M. NAO SERAO ACEITOS PRODUTOS COM EXCESSO DE AMIDO
OU CORANTES. PAO: PRODUZIDO COM FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA, COM
ENTREGA EM NO MAXIMO 12 HORAS APOS A FABRICAGAO. MANIPULAGAO: O
LANCHE DEVE SER MONTADO SEGUINDO RIGOROSAS NORMAS DE HIGIENE,
POR PESSOAL DEVIDAMENTE UNIFORMIZADO E UTILIZANDO EPIS (TOUCAS E
LUVAS). ACONDICIONAMENTO: CADA UNIDADE DEVE SER EMBALADA
INDIVIDUALMENTE EM EMBALAGEM PLASTICA OU PAPEL ACOPLADO (TERMICO),
VEDADA PARA EVITAR CONTAMINACAO EXTERNA E MANTER A TEMPERATURA.

UN

6000

R$

4,39

R$

26.340,00

MINI SANDUICHE TIPO NATURAL, PREPARADO COM INGREDIENTES FRESCOS E
DE PRIMEIRA QUALIDADE. COMPOSIGAO E GRAMATURAS MINIMAS
(OBRIGATORIAS): MINI PAO FRANCES: 01 (UMA) UNIDADE COM PESO MINIMO DE
25 GRAMAS. DEVE SER FRESCO, COM CASCA CROCANTE E MIOLO MACIO.
PRESUNTO: 01 (UMA) FATIA DE PRESUNTO COZIDO (MINIMO 15G), COM
REGISTRO NO S.LF., S..LE. OU S..M. QUEIJO MUGARELA: 01 (UMA) FATIA DE
QUEIJO MUGARELA (MINIMO 15G), DE COR BRANCO-AMARELADA, TEXTURA
FIRME E SABOR SUAVE. TOMATE: 01 (UMA) FATIA DE TOMATE FRESCO,
HIGIENIZADO, FIRME (TIPO SALADA), SEM SEMENTES E SEM SINAIS DE
DETERIORAGAO. CENOURA: 01 (UMA) COLHER DE SOPA DE CENOURA FRESCA,
RALADA FINAMENTE E HIGIENIZADA. MAIONESE: 01 (UMA) COLHER DE SOPA DE
MAIONESE INDUSTRIALIZADA DE PRIMEIRA LINHA (CONSISTENCIA CREMOSA).
BATATA PALHA: 01 (UMA) COLHER DE SOPA DE BATATA PALHA EXTRAFINA E
CROCANTE. PESO TOTAL ESTIMADO DO LANCHE: MINIMO DE 85 GRAMAS A 95
GRAMAS (SOMADOS TODOS OS COMPONENTES). ACONDICIONAMENTO: CADA
UNIDADE DEVE SER EMBALADA INDIVIDUALMENTE EM PELICULA PLASTICA
(PVC) OU SACO PLASTICO ATOXICO HERMETICAMENTE FECHADO, GARANTINDO
A PROTECAO CONTRA CONTAMINAGAO E MANTENDO A UMIDADE DO PAO.

UN

6000

R$

3,50

R$

21.000,00
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20

MORTADELA COZIDA, FATIADA, DE PRIMEIRA QUALIDADE. CLASSIFICAGAO: TIPO
STANDARD. DEVE SER ELABORADA COM CARNES SELECIONADAS, SEM
EXCESSO DE GORDURA APARENTE, CARTILAGENS OU NERVOS.
APRESENTAGAO: FATIAS FINAS E UNIFORMES, ACONDICIONADAS EM
EMBALAGENS DE 01 KG (UM QUILOGRAMA) OU CONFORME A NECESSIDADE DA
REQUISICAO.  CARACTERISTICAS  ORGANOLEPTICAS: COR: ROSADA
CARACTERISTICA, HOMOGENEA. SABOR E ODOR: PROPRIOS, SUAVES, ISENTOS
DE RANGO OU SABORES ESTRANHOS. TEXTURA: FIRME, NAO QUEBRADIGA AO
MANUSEIO DAS FATIAS. REQUISITOS SANITARIOS E DE QUALIDADE REGISTRO
OBRIGATORIO: DEVE POSSUIR REGISTRO VIGENTE NO S.LF. (SERVIGO DE
INSPECAO FEDERAL), S..LE. OU S..M.,, COMPROVANDO A INSPEGAO DE
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL. COMPOSIGAO: ATENDIMENTO INTEGRAL A
INSTRUGAO NORMATIVA N° 4/2000 DO MAPA, QUE REGULAMENTA OS LIMITES
DE AMIDO E PROTEINA. PROIBICOES: NAO SERAO ACEITAS MORTADELAS COM
EXCESSO DE AGUA (EXSUDAGAO), MANCHAS ESVERDEADAS OU VISCOSIDADE
ANORMAL. EMBALAGEM E ROTULAGEM ACONDICIONAMENTO: EMBALAGEM
PLASTICA A VACUO OU ATMOSFERA MODIFICADA, ATOXICA E
HERMETICAMENTE FECHADA, PARA GARANTIR A CONSERVAGAO E HIGIENE.

KG

300

R$

30,07

R$

9.021,00

21

NECTAR DE FRUTA PRONTO PARA O CONSUMO. SABORES: UVA, PESSEGO,
LARANJA, MANGA, GOIABA. APRESENTACAO: UNIDADE DE 1 LITRO.
INGREDIENTES OBRIGATORIOS: AGUA, POLPA DE FRUTA (SUCO), AGUCAR
(SACAROSE), AROMA NATURAL DA FRUTA, ACIDULANTE ACIDO CITRICO (INS
330) E ANTIOXIDANTE ACIDO ASCORBICO (VITAMINA C - INS 300).
ACONDICIONAMENTO: EMBALAGEM TIPO TETRA PAK (ASSEPTICA) OU GARRAFA
PET/VIDRO, HERMETICAMENTE FECHADA, QUE GARANTA A INTEGRIDADE DO
PRODUTO E DISPENSE REFRIGERAGCAO ANTES DA ABERTURA. DATA DE
FABRICAGAO, LOTE E PRAZO DE VALIDADE (MINIMO DE 08 A 10 MESES NA
ENTREGA).

UN

1000

R$

6,84

R$

6.840,00

22

PAO DE BATATA ISENTO DE GLUTEN, FABRICADO CONFORME NORMAS DA
ANVISA COM MATERIAS-PRIMAS DE 12 QUALIDADE. ISENTO DE MATERIAS
TERROSAS E PARASITAS. UNIDADE DE 50G. ENTREGA DE PRODUTOS FRESCOS.
COTA 25%

KG

1250

R$

32,04

R$

40.050,00

23

PAO DE BATATA ISENTO DE GLUTEN, FABRICADO CONFORME NORMAS DA
ANVISA COM MATERIAS-PRIMAS DE 12 QUALIDADE. ISENTO DE MATERIAS
TERROSAS E PARASITAS. UNIDADE DE 50G. ENTREGA DE PRODUTOS FRESCOS.
AMPLA CONCORRENCIA

KG

3750

R$

32,04

R$

120.150,00

24

PAO DE QUEIJO ASSADO. PESO UNITARIO MINIMO: 25 GRAMAS POR UNIDADE
INDIVIDUAL. COMPOSIGAO BASE: POLVILHO (DOCE E/OU AZEDO), QUEIJO
(MINIMO 10% A 15% DA MASSA), OVOS, LEITE (OU DERIVADOS LACTEOS), OLEO
VEGETAL OU GORDURA ANIMAL E SAL. PRODUZIDO COM MATERIAS-PRIMAS DE
PRIMEIRA QUALIDADE, ISENTO DE MATERIAS TERROSAS, PARASITAS E EM
PERFEITO ESTADO DE CONSERVAGAO. FORMATO ARREDONDADO, COR
EXTERNA LEVEMENTE DOURADA, CASCA FINA E MIOLO ELASTICO/MACIO.
CARACTERISTICO DE QUEIJO, SEM SABORES RESIDUAIS DE RANGO, EXCESSO
DE OLEO OU AZEDUME EXCESSIVO.

KG

1000

R$

39,99

R$

39.990,00

25

LANCHE PRONTO (SANDUICHE) EM PAO FRANCES COM RECHEIO DE PRESUNTO
E MUCARELA. COMPOSIGAO E GRAMATURAS MINIMAS: PAO FRANCES: 01 (UMA)
UNIDADE DE PAO TIPO FRANCES, COM PESO MINIMO DE 50 GRAMAS. DEVE SER
DE FABRICAGAO DIARIA, COM CROSTA CROCANTE E MIOLO MACIO. PRESUNTO
COZIDO: 01 (UMA) FATIA DE PRESUNTO COZIDO DE PRIMEIRA QUALIDADE, COM
PESO MINIMO DE 15 GRAMAS. QUEIJO MUGARELA: 02 (DUAS) FATIAS DE QUEIJO
MUGARELA, COM PESO MINIMO DE 15 GRAMAS CADA FATIA, TOTALIZANDO 30
GRAMAS DE QUEIJO POR LANCHE. PESO TOTAL DO LANCHE: MINIMO DE 95
GRAMAS. ACONDICIONAMENTO: CADA LANCHE DEVE SER EMBALADO
INDIVIDUALMENTE  EM  SACO PLASTICO (POLIPROPILENO) ATOXICO,
TRANSPARENTE E SELADO, OU PAPEL ACOPLADO PROPRIO PARA ALIMENTOS,
GARANTINDO A PROTEGAO CONTRA AGENTES EXTERNOS.

UN

10000

R$

5,21

R$

52.100,00

26

LANCHE PRONTO (SANDUICHE) EM PAO FRANCES COM RECHEIO DE PEITO DE
PERU E MUGARELA. COMPOSICAO E GRAMATURAS MINIMAS:PAO FRANCES: 01
(UMA) UNIDADE DE PAO TIPO FRANCES, COM PESO MINIMO DE 50 GRAMAS.
DEVE SER DE FABRICAGAO DIARIA, COM CROSTA CROCANTE E MIOLO MACIO.
PEITO DE PERU DEFUMADO: 02 (DUAS) FATIAS DE PEITO DE PERU DE PRIMEIRA
QUALIDADE, COM PESO MINIMO DE 30 GRAMAS CADA FATIA, TOTALIZANDO 60
GRAMAS DE PROTEINA DE PERU POR LANCHE. QUEIJO MUGARELA: 01 (UMA)
FATIA DE QUEIJO MUGARELA, COM PESO MINIMO DE 30 GRAMAS. PESO TOTAL
DO LANCHE: MINIMO DE 140 GRAMAS. ACONDICIONAMENTO: CADA LANCHE
DEVE SER EMBALADO INDIVIDUALMENTE EM SACO PLASTICO (POLIPROPILENO)
ATOXICO, TRANSPARENTE E SELADO, OU PAPEL ACOPLADO DE GRAU
ALIMENTICIO, PROTEGENDO CONTRA CONTAMINACAO EXTERNA.

UN

3000

R$

5,16

R$

15.480,00

27

PIRULITO DE AGUCAR (CARAMELO DURO), SABORES DIVERSOS (FRUTAS,
IOGURTE OU TUTTI-FRUTTI). APRESENTAGAO: PACOTE LACRADO CONTENDO 50
(CINQUENTA) UNIDADES. PESO UNITARIO APROXIMADO: 10G, CONFORME O
TIPO (PLANO, BOLA OU RECHEADO). CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:
TEXTURA: RIGIDA, LISA, SEM BOLHAS DE AR EXCESSIVAS OU PARTES
QUEBRADAS. SABOR E ODOR: PROPRIOS, DOCES, SEM SABORES RESIDUAIS
QUIMICOS OU DE RANGO. COMPOSIGCAO: AGUCAR, XAROPE DE GLICOSE,
ACIDULANTES, AROMATIZANTES E CORANTES ARTIFICIAIS OU NATURAIS
PERMITIDOS PELA LEGISLAGAO. REQUISITOS DE EMBALAGEM E ROTULAGEM
EMBALAGEM PRIMARIA: CADA PIRULITO DEVE SER EMBALADO
INDIVIDUALMENTE EM INVOLUCRO PLASTICO (FLOW-PACK OU TORGAO)
HERMETICAMENTE FECHADO, GARANTINDO A PROTEGAO CONTRA UMIDADE.
EMBALAGEM SECUNDARIA (PACOTE): SACO PLASTICO RESISTENTE,
TRANSPARENTE OU IMPRESSO, CONTENDO EXATAMENTE 50 UNIDADES.
INTEGRIDADE FISICA: NAO SERAO ACEITOS PACOTES COM PIRULITOS
QUEBRADOS, ESMAGADOS OU CUJAS EMBALAGENS INDIVIDUAIS ESTEJAM
GRUDADAS NA MASSA ("PIRULITO MELADO"). SEGURANGA: O CABO (HASTE)
DEVE SER DE MATERIAL PLASTICO ATOXICO, RESISTENTE E SEM REBARBAS
QUE POSSAM CAUSAR FERIMENTOS.

PC

500

R$

19,51

R$

9.755,00

28

PRESUNTO COZIDO DE PRIMEIRA QUALIDADE, FATIADO EM LAMINAS FINAS E
UNIFORMES. APRESENTAGAO: EMBALAGENS PLASTICAS DE NO MAXIMO 1,0 KG
(UM QUILOGRAMA), LACRADAS (A VACUO OU ATMOSFERA MODIFICADA).
QUALIDADE: DEVE SER ELABORADO COM CARNE DE PERNIL SUINO, COR
ROSADA CARACTERISTICA, ODOR E SABOR PROPRIOS, ISENTO DE TECIDOS
INFERIORES (CARTILAGENS E EXCESSO DE GORDURA). ATENDIMENTO A
INSTRUGCAO NORMATIVA N° 20/2000 DO MAPA.

KG

300

R$

34,77

R$

10.431,00
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QUEIJO TIPO MUGARELA, FATIADO, RESFRIADO. CONDIGAO DE FRESCOR: A
DATA DE ENTREGA DEVERA SER A MESMA DATA DE PRODUGAO/FATIAMENTO,
GARANTINDO O FRESCOR MAXIMO DO PRODUTO. TEMPERATURA DE
RECEBIMENTO: NO ATO DA ENTREGA, O PRODUTO DEVE ESTAR COM
TEMPERATURA INTERNA DE ATE 10°C. CARACTERISTICAS: MASSA SEMIDURA,
TEXTURA FIRME (NAO QUEBRADIGA), COR BRANCO-AMARELADA HOMOGENEA,
SABOR SUAVE. EMBALAGEM: PACOTES DE NO MAXIMO 1KG, DEVIDAMENTE
IDENTIFICADOS COM MARCA, LOTE, SELO DE INSPEGAO E VALIDADE.

KG

500

R$

26.430,00

30

REFRIGERANTE DE GUARANA, DE BAIXA CALORIA (DIETETICO/ZERO AGUCAR).
COMPOSIGAO: BEBIDA GASEIFICADA, COMPOSTA OBRIGATORIAMENTE POR
EXTRATO VEGETAL DE GUARANA (PAULLINIA CUPANA), AGUA GASEIFICADA,
EDULCORANTES ARTIFICIAIS OU NATURAIS (CONFORME LEGISLAGAO DE
BEBIDAS DIETETICAS), ACIDULANTES E CONSERVADORES PERMITIDOS.
VOLUME UNITARIO: 2.000 ML (2 LITROS). APRESENTAGAO: ACONDICIONADO EM
GARRAFA DE POLIETILENO TEREFTALATO (PET), TRANSPARENTE OU
PIGMENTADA, RESISTENTE A PRESSAO INTERNA. FECHAMENTO: TAMPA DE
ROSCA PLASTICA, COM LACRE DE SEGURANGA QUE SE ROMPE NA PRIMEIRA
ABERTURA, GARANTINDO A VEDAGAO E A MANUTENGAO DO GAS.REQUISITOS
DE QUALIDADE E LEGISLAGAO PADRAO DE IDENTIDADE: DEVE ATENDER AO
DECRETO N° 6.871/2009, QUE REGULAMENTA A PADRONIZAGAO,
CLASSIFICAGAO, REGISTRO E INSPECAO DE BEBIDAS NO BRASIL.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: COR CARACTERISTICA (AMBAR), SABOR
PROPRIO DE GUARANA, ODOR AROMATICO E LIMPIDO, COM CARBONATAGAO
ADEQUADA. REGISTRO: O PRODUTO DEVE POSSUIR OBRIGATORIAMENTE
REGISTRO NO MAPA. PRAZO DE VALIDADE E ROTULAGEM VALIDADE: NO ATO
DA ENTREGA, O PRODUTO DEVERA APRESENTAR VALIDADE MINIMA DE 02
(DOIS) MESES. ROTULAGEM: DEVE SEGUIR A RDC 727/2022 E CONTER: MARCA,
LOTE E DATA DE FABRICAGAO. INFORMAGAO NUTRICIONAL (DESTACANDO A
AUSENCIA DE AGUCARES). INSCRICAO CLARA: "DIET", "ZERO" OU "BAIXA
CALORIA". LISTA DE INGREDIENTES E ADVERTENCIA DE ALERGENOS (EX:
"CONTEM FENILALANINA", SE HOUVER ASPARTAME). CRITERIOS DE ACEITAGCAO
INTEGRIDADE: NAO SERAO ACEITAS GARRAFAS AMASSADAS, SUJAS, COM
LACRE ROMPIDO OU SEM PRESSAO (VAZAMENTO DE GAS).

UN

5000

R$

35.900,00

31

REFRIGERANTE DE COLA, BEBIDA GASEIFICADA NAO ALCOOLICA.
COMPOSIGCAO: AGUA GASEIFICADA, AGUCARES (OU EDULCORANTES SE FOR A
VERSAO ZERO), EXTRATO DE NOZ DE COLA (OU AROMATIZANTE NATURAL DE
COLA), ACIDULANTE ACIDO FOSFORICO (INS 338), CORANTE CARAMELO IV (INS
150D) E CAFEINA. VOLUME UNITARIO: 2.000 ML (2 LITROS). APRESENTAGAO:
ACONDICIONADO EM GARRAFA DE POLIETILENO TEREFTALATO (PET),
PIGMENTADA (GERALMENTE COR ESCURA/AMBAR PARA PROTEGAO DA LUZ),
RESISTENTE A PRESSAO. FECHAMENTO: TAMPA DE ROSCA PLASTICA COM
LACRE DE SEGURANGA QUE SE ROMPA NA PRIMEIRA ABERTURA, GARANTINDO
A VEDAGAO E A MANUTENGAO DO GAS CARBONATADO. REQUISITOS DE
QUALIDADE E LEGISLAGAO REGISTRO: O PRODUTO DEVE POSSUIR
OBRIGATORIAMENTE REGISTRO NO MAPA (MINISTERIO DA AGRICULTURA E
PECUARIA). PADRAO DE IDENTIDADE: DEVE ATENDER AO DECRETO N°
6.871/2009. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: LiQUIDO LIMPIDO, COR
MARROM ESCURA CARACTERISTICA, SABOR E ODOR PROPRIOS DE COLA, COM
CARBONATAGAO (GAS) ADEQUADA E PERSISTENTE APOS ABERTURA. PRAZO
DE VALIDADE E ROTULAGEM VALIDADE: NO ATO DA ENTREGA, O PRODUTO
DEVERA APRESENTAR VALIDADE MINIMA DE 02 (DOIS) MESES A CONTAR DA
DATA DE RECEBIMENTO. ROTULAGEM: CONFORME A RDC 727/2022 DA ANVISA,
CONTENDO: MARCA, LOTE, DATA DE FABRICAGAO E VALIDADE. INFORMAGAO
NUTRICIONAL ~ COMPLETA.  INSCRIGAO:  "CONTEM  AROMATIZANTE".
ADVERTENCIA: "NAO CONTEM GLUTEN". CRITERIOS DE ACEITACAO E
FISCALIZACAO INTEGRIDADE FISICA: NAO SERAO ACEITAS GARRAFAS
AMASSADAS, COM LACRE VIOLADO, SEM GAS ("CHOCA") OU COM SUJIDADES
EXTERNAS.

UN

5000

R$

46.800,00

32

REFRIGERANTE DE GUARANA, BEBIDA GASEIFICADA NAO ALCOOLICA.
COMPOSIGAO: AGUA GASEIFICADA, AGUCARES, EXTRATO VEGETAL DE
GUARANA™ (PAULLINIA CUPANA), ACIDULANTE ACIDO CIiTRICO (INS 330),
CORANTE CARAMELO IV (INS 150D), CONSERVADORES E AROMATIZANTES
PERMITIDOS PELA LEGISLAGAO. VOLUME UNITARIO: 2.000 ML (2 LITROS).
APRESENTAGCAO: ACONDICIONADO EM GARRAFA DE POLIETILENO
TEREFTALATO (PET), TRANSPARENTE OU PIGMENTADA (VERDE/AMBAR),
RESISTENTE A PRESSAO INTERNA DE CARBONATAGAO. FECHAMENTO: TAMPA
DE ROSCA PLASTICA COM LACRE DE SEGURANGA (ANEL DE VEDAGAO) QUE SE
ROMPA NA PRIMEIRA ABERTURA, GARANTINDO A INTEGRIDADE DO GAS E DO
CONTEUDO. REQUISITOS DE QUALIDADE E LEGISLAGAO REGISTRO: O
PRODUTO DEVE POSSUIR OBRIGATORIAMENTE REGISTRO NO MAPA. PADRAO
DE IDENTIDADE: DEVE ATENDER AO DECRETO N° 6.871/2009, QUE EXIGE A
QUANTIDADE MINIMA DE EXTRATO DE GUARANA PARA A DENOMINAGAO DO
PRODUTO. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: COR  AMBAR
CARACTERISTICA, SABOR DOCE E ODOR PROPRIO DE GUARANA, LIMPIDO, COM
CARBONATAGAO ADEQUADA (PRESENGCA DE GAS). PRAZO DE VALIDADE E
ROTULAGEM VALIDADE: NO ATO DA ENTREGA, O PRODUTO DEVERA
APRESENTAR VALIDADE MINIMA DE 02 (DOIS) MESES A CONTAR DA DATA DE
RECEBIMENTO PELA CONTRATANTE. ROTULAGEM: CONFORME A RDC 727/2022
DA ANVISA, CONTENDO: MARCA, LOTE, DATA DE FABRICAGAO E PRAZO DE
VALIDADE LEGIVEIS. INFORMAGAO NUTRICIONAL COMPLETA (MODELO RDC
429/2020). LISTA DE INGREDIENTES EM ORDEM DECRESCENTE. INSCRIGAO:
"NAO CONTEM GLUTEN". CRITERIOS DE ACEITAGAO E ENTREGA INTEGRIDADE:
NAO SERAO ACEITAS GARRAFAS AMASSADAS, COM ROTULOS RASGADOS,
LACRES ROMPIDOS OU SINAIS DE VAZAMENTO DE GAS

UN

5000

R$

34.850,00

33

REFRIGERANTE DE COLA, DE BAIXA CALORIA (DIETETICO/ZERO AGUCAR).
COMPOSICAO: BEBIDA GASEIFICADA, COMPOSTA POR AGUA CARBONATADA,
EXTRATO DE NOZ DE COLA (OU AROMATIZANTE NATURAL DE COLA), CAFEINA,
EDULCORANTES ARTIFICIAIS (COMO ASPARTAME, CICLAMATO DE SODIO,
ACESSULFAME DE POTASSIO OU SACARINA), ACIDULANTE ACIDO FOSFORICO
(INS 338) E CORANTE CARAMELO IV (INS 150D). VOLUME UNITARIO: 2.000 ML (2
LITROS). APRESENTACAO: ACONDICIONADO EM GARRAFA DE POLIETILENO
TEREFTALATO (PET), PIGMENTADA, RESISTENTE A PRESSAO. FECHAMENTO:
TAMPA DE ROSCA PLASTICA COM LACRE DE SEGURANGA QUE SE ROMPA NA
PRIMEIRA ABERTURA. REQUISITOS DE QUALIDADE E LEGISLAGAO REGISTRO: O
PRODUTO DEVE POSSUIR OBRIGATORIAMENTE REGISTRO NO MAPA
(MINISTERIO DA AGRICULTURA E PECUARIA). PADRAO DE IDENTIDADE: DEVE
ATENDER AO DECRETO N° 6.871/2009 E LEGISLAGOES ESPECIFICAS PARA
ALIMENTOS E BEBIDAS PARA FINS ESPECIAIS (DIET/ZERO). CARACTERISTICAS

UN

500

R$ 52,86
R$ 7,18
R$ 9,36
R$ 6,97
R$ 9,52

R$

4.760,00
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ORGANOLEPTICAS:  LiQUIDO  LIMPIDO, COR  MARROM  ESCURA
CARACTERISTICA, SABOR E ODOR PROPRIOS DE COLA, COM CARBONATAGAO
ADEQUADA. PRAZO DE VALIDADE E ROTULAGEM VALIDADE: NO ATO DA
ENTREGA, O PRODUTO DEVERA APRESENTAR VALIDADE MINIMA DE 02 (DOIS)
MESES A CONTAR DA DATA DE RECEBIMENTO. ROTULAGEM: CONFORME A RDC
727/2022 E RDC 429/2020, CONTENDO: INSCRIGAO CLARA: "DIET", "ZERO" OU
"SEM AGUCAR". ADVERTENCIA OBRIGATORIA PARA FENILCETONURICOS (SE
CONTIVER ASPARTAME): "CONTEM FENILALANINA". INFORMAGAO NUTRICIONAL
DESTACANDO VALOR ENERGETICO ZERO OU REDUZIDO. INSCRIGAO: "NAO
CONTEM GLUTEN". CRITERIOS DE ACEITAGAO E ENTREGA INTEGRIDADE: NAO
SERAO ACEITAS GARRAFAS AMASSADAS, COM LACRE ROMPIDO OU PERDA DE
PRESSAO (SEM GAS).

34

REFRIGERANTE DE GUARANA, BEBIDA GASEIFICADA NAO ALCOOLICA.
COMPOSIGAO: AGUA GASEIFICADA, AGUCARES, EXTRATO VEGETAL DE
GUARANA  (PAULLINIA CUPANA), ACIDULANTE ACIDO CITRICO (INS 330),
CORANTE CARAMELO IV (INS 150D), CONSERVADORES E AROMATIZANTES
PERMITIDOS PELA LEGISLAGAO. VOLUME UNITARIO: 350 ML (TREZENTOS E
CINQUENTA MILILITROS). APRESENTAGAO: ACONDICIONADO EM LATA DE
ALUMINIO, HERMETICAMENTE FECHADA, COM SISTEMA DE ABERTURA FACIL
(ANEL/PULL TAB). CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: LIQUIDO LIMPIDO, COR
AMBAR CARACTERISTICA, SABOR DOCE E ODOR PROPRIO DE GUARANA, COM
CARBONATAGAO (GAS) ADEQUADA. REQUISITOS DE QUALIDADE E LEGISLAGAO
REGISTRO: O PRODUTO DEVE POSSUIR OBRIGATORIAMENTE REGISTRO NO
MAPA (MINISTERIO DA AGRICULTURA E PECUARIA). PADRAO DE IDENTIDADE:
DEVE ATENDER AO DECRETO N° 6.871/2009, QUE REGULAMENTA A QUANTIDADE
MINIMA DE EXTRATO DE GUARANA. HIGIENE: AS LATAS DEVEM ESTAR ISENTAS
DE OXIDAGAO (FERRUGEM), SUJIDADES EXTERNAS OU SINAIS DE VAZAMENTO.
PRAZO DE VALIDADE E ROTULAGEM VALIDADE: NO ATO DA ENTREGA, O
PRODUTO DEVERA APRESENTAR VALIDADE MINIMA DE 07 (SETE) MESES A
CONTAR DA DATA DE RECEBIMENTO PELA CONTRATANTE. ROTULAGEM:
CONFORME A RDC 727/2022 DA ANVISA, CONTENDO: MARCA, LOTE, DATA DE
FABRICAGAO E VALIDADE GRAVADOS DE FORMA LEGIVEL NO FUNDO DA LATA.
INFORMAGAO NUTRICIONAL COMPLETA (MODELO RDC 429/2020). INSCRIGAO:
"NAO CONTEM GLUTEN". CRITERIOS DE ACEITAGAO E ENTREGA INTEGRIDADE:
NAO SERAO ACEITAS LATAS AMASSADAS, ESTUFADAS, COM LACRE ROMPIDO
OU COM SINAIS DE "SUOR" EXCESSIVO (INDICIO DE MICROFUROS).

UN

5000

R$

4,66

35

REFRIGERANTE DE COLA, BEBIDA GASEIFICADA NAO ALCOOLICA.
COMPOSIGAO: AGUA GASEIFICADA, AGUCARES, EXTRATO DE NOZ DE COLA (OU
AROMATIZANTE NATURAL DE COLA), CAFEINA, ACIDULANTE ACIDO FOSFORICO
(INS 338) E CORANTE CARAMELO IV (INS 150D). VOLUME UNITARIO: 310 ML
(TREZENTOS E DEZ MILILITROS). APRESENTAGAO: ACONDICIONADO EM LATA
DE ALUMINIO (MODELO SLEEK OU SIMILAR), HERMETICAMENTE FECHADA, COM
SISTEMA DE ABERTURA FACIL (ANEL/SELO DE SEGURANGA). CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS: LiQuibo LIMPIDO, COR MARROM ESCURA
CARACTERISTICA, SABOR E ODOR PROPRIOS DE COLA, COM CARBONATAGAO
(GAS) ADEQUADA E PERSISTENTE. REQUISITOS DE QUALIDADE E LEGISLAGAO
REGISTRO: O PRODUTO DEVE POSSUIR OBRIGATORIAMENTE REGISTRO NO
MAPA (MINISTERIO DA AGRICULTURA E PECUARIA). PADRAO DE IDENTIDADE:
DEVE ATENDER AO DECRETO N° 6.871/2009, QUE REGULAMENTA A
PADRONIZAGAO E CLASSIFICAGAO DE BEBIDAS. HIGIENE: AS LATAS DEVEM
ESTAR LIMPAS, ISENTAS DE OXIDAGAO, SUJIDADES EXTERNAS OU SINAIS DE
VAZAMENTO/UMIDADE. PRAZO DE VALIDADE E ROTULAGEM VALIDADE: NO ATO
DA ENTREGA, O PRODUTO DEVERA APRESENTAR VALIDADE MINIMA DE 07
(SETE) MESES A CONTAR DA DATA DE RECEBIMENTO. ROTULAGEM: CONFORME
ARDC 727/2022 E RDC 429/2020 DA ANVISA, CONTENDO: MARCA, LOTE, DATA DE
FABRICAGAO E VALIDADE GRAVADOS DE FORMA INDELEVEL (GERALMENTE NO
FUNDO DA LATA). INFORMAGAO NUTRICIONAL COMPLETA. INSCRICAO: "NAO
CONTEM GLUTEN". CRITERIOS DE ACEITAGAO E ENTREGA INTEGRIDADE: NAO
SERAO ACEITAS LATAS AMASSADAS, ESTUFADAS, COM LACRE ROMPIDO OU
COM O ANEL DE ABERTURA DANIFICADO.

UN

5000

R$

4,95

36

REFRIGERANTE, BEBIDA GASEIFICADA NAO ALCOOLICA, PRONTA PARA O
CONSUMO. SABORES: LIMAO, UVA, LARANJA. COMPOSIGAO BASE: AGUA
GASEIFICADA, AGUCARES, SUCO OU EXTRATO VEGETAL DA FRUTA
CORRESPONDENTE ~ (MINIMO  CONFORME  LEGISLAGAO), ACIDULANTE,
AROMATIZANTES E CORANTES PERMITIDOS PELA LEGISLAGAO VIGENTE.
VOLUME UNITARIO: 2.000 ML (2 LITROS). APRESENTAGAO: ACONDICIONADO EM
GARRAFA DE POLIETILENO TEREFTALATO (PET), RESISTENTE A PRESSAO
INTERNA DE CARBONATAGCAO. FECHAMENTO: TAMPA DE ROSCA PLASTICA COM
LACRE DE SEGURANGA (ANEL DE VEDAGAO) QUE SE ROMPA NA PRIMEIRA
ABERTURA. REQUISITOS DE QUALIDADE E LEGISLACAO REGISTRO: O PRODUTO
DEVE POSSUIR OBRIGATORIAMENTE REGISTRO NO MAPA (MINISTERIO DA
AGRICULTURA E PECUARIA). PADRAO DE IDENTIDADE: DEVE ATENDER AO
DECRETO N° 6.871/2009. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: COR, SABOR E
ODOR CARACTERISTICOS DE CADA FRUTA/SABOR, LIQUIDO LIMPIDO (OU COM
TURBIDEZ PROPRIA NO CASO DE LARANJA/LIMAO), COM CARBONATAGAO
ADEQUADA. PRAZO DE VALIDADE E ROTULAGEM VALIDADE: NO ATO DA
ENTREGA, O PRODUTO DEVERA APRESENTAR VALIDADE MINIMA DE 02 (DOIS)
MESES A CONTAR DA DATA DE RECEBIMENTO. ROTULAGEM: CONFORME A RDC
727/2022 DA ANVISA, CONTENDO: MARCA, SABOR, LOTE, DATA DE FABRICAGAO
E VALIDADE LEGIVEIS. INFORMAGAO NUTRICIONAL COMPLETA. INSCRIGCAO:
"NAO CONTEM GLUTEN". CRITERIOS DE ACEITAGAO E ENTREGA INTEGRIDADE:
NAO SERAO ACEITAS GARRAFAS AMASSADAS, SUJAS, COM LACRE ROMPIDO
OU COM PERDA DE PRESSAO (SEM GAS). ENTREGA: O FORNECEDOR DEVERA
ENTREGAR OS SABORES NA PROPORGAO SOLICITADA NA ORDEM DE
FORNECIMENTO.

UN

5000

R$

5,34

37

REFRIGERANTE DE PRIMEIRA QUALIDADE, NAO ALCOOLICO, GASEIFICADO.
EMBALAGEM: GARRAFA PLASTICA INDIVIDUAL TIPO PET COM VOLUME DE 200
ML. SABORES COMUNS: GUARANA, COLA, LARANJA, LIMAO OU UVA. VALIDADE:
MINIMO 6 MESES ACONDICIONAMENTO: DEVE ESTAR EM EMBALAGEM ORIGINAL
DE FABRICA, INTEGRA, COM TAMPA DE ROSCA E LACRE DE SEGURANGA.
COMPOSIGAO: DEVE CONTER OS INGREDIENTES PADRAO (AGUA GASEIFICADA,
AGUCAR OU EDULCORANTES PARA VERSOES ZERO, EXTRATOS NATURAIS E
CONSERVADORES).

UN

6000

R$

2,90

38

REQUEIJAO CREMOSO TRADICIONAL, DE 12 QUALIDADE, PRODUZIDO COM LEITE
PASTEURIZADO, APRESENTANDO CONSISTENCIA CREMOSA, COR BRANCA
UNIFORME, ODOR E SABOR PROPRIOS. ISENTO DE SUJIDADES, PARASITAS E
LARVAS. EMBALAGEM: POTE OU COPO PLASTICO ATOXICO, RESISTENTE E

UN

500

R$

8,65

Pca. Floriano Peixoto, 78 - Fone: (34) 3332-0200 - Cep.38130-000 - Campo
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R$ 23.300,00
R$ 24.750,00
R$ 26.700,00
R$ 17.400,00
R$ 4.325,00
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HERMETICAMENTE FECHADO, COM PESO LIQUIDO DE 250G. O ROTULO DEVE
CONTER IDENTIFICACAO DO FABRICANTE, INGREDIENTES, INFORMACOES
NUTRICIONAIS, DATA DE FABRICACAO, LOTE E PRAZO DE VALIDADE.

39

BISCOITO TIPO ROSQUINHA, SABOR COCO, DE 1# QUALIDADE. INGREDIENTES
BASICOS: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO,
AGUCAR, GORDURA VEGETAL, COCO RALADO OU AROMA DE COCO. PESO
UNITARIO: MINIMO DE 0,35G POR BISCOITO. O PRODUTO DEVE APRESENTAR
ASPECTO, COR, CHEIRO E SABOR PROPRIOS, COM TEXTURA CROCANTE.
ISENTO DE MOFO, SUJIDADES OU SUBSTANCIAS ESTRANHAS. EMBALAGEM:
PACOTE DE 600G, PLASTICA, ATOXICA E HERMETICAMENTE FECHADA. PRAZO
DE VALIDADE MINIMO DE 06 MESES NA ENTREGA.

PC

250

R$

2.130,00

40

SALGADINHOS FRITOS, SABORES DIVERSOS (COXINHA DE FRANGO, BOLINHA
DE QUEIJO, RISSOLE DE PRESUNTO E QUEIJO, QUIBE), COM PESO UNITARIO
MINIMO DE 20G (VINTE GRAMAS). ELABORADOS COM INGREDIENTES DE
PRIMEIRA QUALIDADE, MASSA COZIDA UNIFORME E RECHEIOS TEMPERADOS.
OS PRODUTOS DEVEM SER ENTREGUES FRITOS, COM TEXTURA CROCANTE,
COR DOURADA, ISENTOS DE EXCESSO DE OLEO (BEM ESCORRIDOS) E SEM
SINAIS DE QUEIMADO. NAO SERAO ACEITOS SALGADOS COM RECHEIOS QUE
CONTENHAM CARTILAGENS, NERVOS OU EXCESSO DE CONDIMENTOS
PICANTES.

CE

400

R$

33.548,00

41

SANDUICHE INDIVIDUAL DE MINI PAO DE BATATA, COM PESO UNITARIO MINIMO
DE 30G (TRINTA GRAMAS). COMPOSTO POR MASSA DE PAO DE BATATA MACIA,
DE FABRICAGAO RECENTE, RECHEADO COM 01 (UMA) COLHER DE SOPA DE
PATE DE CONSISTENCIA FIRME (SABORES: FRANGO, PRESUNTO OU QUEIJO). O
RECHEIO DEVE CONTER AZEITONAS PRETAS PICADAS, SEM CAROCOS,
DISTRIBUIDAS DE FORMA HOMOGENEA NO PATE. O PRODUTO DEVE
APRESENTAR SABOR E ODOR CARACTERISTICOS, SENDO VEDADA A
UTILIZAGAO DE MAIONESE CASEIRA (USO OBRIGATORIO DE MAIONESE
INDUSTRIALIZADA COM REGISTRO NOS ORGAOS COMPETENTES PARA
GARANTIR A SEGURANGA ALIMENTAR).

UN

6000

R$

17.640,00

42

SANDUICHE TIPO NATURAL NO PAO FRANCES. COMPOSTO POR: 01 (UM) PAO
FRANCES DE 50G (PRODUGAO DO DIA, CROCANTE); 01 (UMA) FATIA DE
PRESUNTO COZIDO DE 12 QUALIDADE; 01 (UMA) FATIA DE QUEIJO MUCARELA;
01 (UMA) FATIA DE TOMATE MADURO E HIGIENIZADO; 01 (UMA) COLHER DE SOPA
DE BATATA PALHA (CROCANTE); 01 (UMA) COLHER DE SOPA DE MAIONESE
INDUSTRIALIZADA E 01 (UMA) COLHER DE SOPA DE CENOURA FRESCA RALADA.
O PRODUTO DEVE SER MONTADO DE FORMA HIGIENICA, ACONDICIONADO
INDIVIDUALMENTE EM EMBALAGEM PLASTICA ATOXICA (FILME PVC OU SACO
PLASTICO SELADO) COM ETIQUETA CONTENDO DATA E HORA DE FABRICAGAO
E PRAZO DE VALIDADE.

UN

5000

R$

28.700,00
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SUCO DE LARANJA INTEGRAL, PRONTO PARA O CONSUMO. COMPOSICAO: 100%
SUCO DE LARANJA NATURAL, OBTIDO EXCLUSIVAMENTE DA FRUTA MADURA
(CITRUS SINENSIS), POR PROCESSOS TECNOLOGICOS ADEQUADOS. PUREZA:
ISENTO DE CONSERVANTES QUIMICOS (EX: BENZOATO DE SODIO OU SORBATO
DE POTASSIO), ISENTO DE CORANTES ARTIFICIAIS, AROMAS SINTETICOS OU
ADIGAO DE AGUCARES (SACAROSE). DEVE CONTER APENAS OS AGUCARES
NATURAIS DA PROPRIA FRUTA. VOLUME UNITARIO: 1.500 ML (1,5 LITROS).
APRESENTAGAO: ACONDICIONADO EM EMBALAGEM PLASTICA (PET), DE VIDRO
OU CARTONADA (TETRA PAK), HERMETICAMENTE FECHADA E COM LACRE DE
SEGURANGA. REQUISITOS DE QUALIDADE E LEGISLAGAO REGISTRO: O
PRODUTO DEVE POSSUIR OBRIGATORIAMENTE REGISTRO NO MAPA
(MINISTERIO DA AGRICULTURA E PECUARIA). PADRAO DE IDENTIDADE: DEVE
ATENDER A INSTRUGAO NORMATIVA N° 12/2018 DO MAPA, QUE DEFINE OS
PARAMETROS PARA SUCO INTEGRAL. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:
COR AMARELA CARACTERISTICA, SABOR CITRICO ADOCICADO PROPRIO DA
LARANJA, ODOR AROMATICO E FRESCO. PODE APRESENTAR TURBIDEZ E
SEDIMENTAGAO NATURAL DA POLPA. PRAZO DE VALIDADE E ROTULAGEM
VALIDADE: POR NAO CONTER CONSERVANTES, O PRAZO DE VALIDADE APOS A
ENTREGA DEVE SER DE, NO MINIMO, 30 A 60 DIAS (SE O PRODUTO FOR
PASTEURIZADO/ASSEPTICO) OU CONFORME A TECNOLOGIA DE ENVASE DO
FABRICANTE. ROTULAGEM: CONFORME A RDC 727/2022 DA ANVISA,
CONTENDODENOMINAGAO CLARA: "SUCO DE LARANJA INTEGRAL". INSCRICAO:
"100% SUCO" E "SEM ADIGAO DE AGUCAR". TABELA NUTRICIONAL (MODELO RDC
429/2020). DATA DE FABRICAGAO, LOTE E VALIDADE LEGIVEIS. CRITERIOS DE
ACEITAGAO E ENTREGA INTEGRIDADE: NAO SERAO ACEITAS EMBALAGENS
ESTUFADAS (SINAL DE FERMENTAGAO), AMASSADAS, COM VAZAMENTOS OU
LACRES VIOLADOS.

UN

500

R$

12.995,00
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PAO DE SAL TIPO FRANCES DE 50GRS, O PAO DEVE ESTAR EMBALADO EM
SACOS DE PAPEL PARDO, BEM FECHADOS E ESTES EM SACOLAS PLASTICAS DE
MANEIRA HIGIENICA E ORDENADOS, SEM AMASSA-LOS. NAO E PERMITIDO EM
HIPOTESE ALGUMA O ARMAZENAMENTO E TRANSPORTE DIRETO EM CAIXAS DE
PAPELAO. SERA REJEITADO O PAO QUEIMADO OU MAL COZIDO. O PAO DEVE
SER FABRICADO COM MATERIAS PRIMAS DE PRIMEIRA QUALIDADE, ISENTO DE
MATERIA TERROSA, PARASITOS E EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVAGAO E
TAMBEM DEVE TER TAMANHO PADRAO.PAO FRANCES E O PRODUTO
FERMENTADO, PREPARADO OBRIGATORIAMENTE COM FARINHA DE TRIGO,
SAL(CLORETO DE SODIO) E AGUA, QUE SE CARACTERIZA POR APRESENTAR
CASCA CROCANTE DE COR UNIFORME CASTANHO DOURADO E MIOLO DE COR
BRANCA CREME DE TEXTURA E GRANULAGAO FINA NAO UNIFORME. COTA 25%

KG

5000

R$

94.650,00
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PAO DE SAL TIPO FRANCES DE 50GRS, O PAO DEVE ESTAR EMBALADO EM
SACOS DE PAPEL PARDO, BEM FECHADOS E ESTES EM SACOLAS PLASTICAS DE
MANEIRA HIGIENICA E ORDENADOS, SEM AMASSA-LOS. NAO E PERMITIDO EM
HIPOTESE ALGUMA O ARMAZENAMENTO E TRANSPORTE DIRETO EM CAIXAS DE
PAPELAO. SERA REJEITADO O PAO QUEIMADO OU MAL COZIDO. O PAO DEVE
SER FABRICADO COM MATERIAS PRIMAS DE PRIMEIRA QUALIDADE, ISENTO DE
MATERIA TERROSA, PARASITOS E EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVAGAO E
TAMBEM DEVE TER TAMANHO PADRAO.PAO FRANCES E O PRODUTO
FERMENTADO, PREPARADO OBRIGATORIAMENTE COM FARINHA DE TRIGO,
SAL(CLORETO DE SODIO) E AGUA, QUE SE CARACTERIZA POR APRESENTAR
CASCA CROCANTE DE COR UNIFORME CASTANHO DOURADO E MIOLO DE COR
BRANCA CREME DE TEXTURA E GRANULAGAO FINA NAO UNIFORME. AMPLA
CONCORRENCIA

KG

15000

R$ 8,52
R$ 83,87
R$ 2,94
R$ 5,74
R$ 2599
R$ 18,93
R$ 18,93

R$

283.950,00
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MINI SALGADOS FRITOS (DIVERSOS SABORES: COXINHA DE FRANGO, COXINHA
DE CARNE, BOLINHA DE QUEIJO, BOLINHA DE CALABRESA, BOLINHA DE
PRESUNTO E MUSSARELA, KIBE, BOLINHO DE ARROZ, ETC.). PESO UNITARIO:
APROXIMADAMENTE 10 GRAMAS. PROCESSAMENTO: DEVEM SER FRITOS EM
OLEO VEGETAL DE PRIMEIRO USO, APRESENTANDO-SE SECOS, CROCANTES,
COM COR DOURADA UNIFORME E SEM EXCESSO DE GORDURA (ASPECTO
SEQUINHO). REQUISITOS DE QUALIDADE E COMPOSIGAO MASSA: ELABORADA
COM FARINHA DE TRIGO DE PRIMEIRA QUALIDADE, LEITE, CALDO DE
CARNE/GALINHA NATURAL E TEMPEROS. DEVE SER MACIA E COZIDA
ADEQUADAMENTE. RECHEIO: INGREDIENTES FRESCOS E MOIDOS.
PROPORGAO MINIMA SUGERIDA DE 30% DE RECHEIO EM RELAGAO A MASSA.
INTEGRIDADE: OS SALGADOS DEVEM MANTER O FORMATO PADRAO, SEM
RACHADURAS OU VAZAMENTOS DO RECHEIO DURANTE A FRITURA.
CONDIGOES SANITARIAS E DE ENTREGA TEMPERATURA: NO ATO DA ENTREGA,
OS SALGADOS DEVEM ESTAR EM TEMPERATURA DE CONSUMO (QUENTES)
EMBALAGEM: DEVEM SER ENTREGUES EM CAIXAS DE PAPELAO NOVAS,
PROPRIAS PARA ALIMENTOS (PADRAO ALIMENTICIO), FORRADAS COM PAPEL
ABSORVENTE, CONTENDO EXTERNAMENTE: SABOR, DATA DE FABRICAGAO E
PRAZO DE VALIDADE.

CE

200

R$ 61,67

R$

12.334,00
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MINI CHURROS FRITOS E RECHEADOS. SABORES: DOCE DE LEITE E
CHOCOLATE PESO UNITARIO: APROXIMADAMENTE 10 GRAMAS. MASSA:
ELABORADA COM FARINHA DE TRIGO DE PRIMEIRA QUALIDADE, AGUA OU LEITE,
MARGARINA/MANTEIGA E SAL, COZIDA E MOLDADA EM FORMATO CILINDRICO
ESTRIADO. RECHEIO: DEVE SER FORNEADO OU INJETADO APOS A FRITURA,
UTILIZANDO DOCE DE LEITE DE CONSISTENCIA CREMOSA E CHOCOLATE (TIPO
BRIGADEIRO OU GANACHE), AMBOS DE MARCAS RECONHECIDAS PELA
QUALIDADE (ISENTO DE EXCESSO DE AMIDO). CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS ASPECTO: EXTERIOR CROCANTE, COR DOURADA UNIFORME
E INTERIOR MACIO. FINALIZACAO: DEVEM SER PASSADOS EM MISTURA DE
AGUCAR E CANELA EM PO APOS A FRITURA. QUALIDADE: ISENTO DE SABOR
RANGCOSO, SEM EXCESSO DE GORDURA (FRITURA SECA) E RECHEIO
DISTRIBUIDO POR TODO O COMPRIMENTO DO MINI CHURROS. REQUISITOS
SANITARIOS E DE ENTREGA EMBALAGEM: ACONDICIONADOS EM CAIXAS DE
PAPELAO NOVAS, PROPRIAS PARA ALIMENTOS (GRAU ALIMENTICIO),
FORRADAS COM PAPEL ABSORVENTE, DEVIDAMENTE FECHADAS E
IDENTIFICADAS COM SABOR E DATA DE FABRICAGAO. CONDICOES DE
ENTREGA: OS PRODUTOS DEVEM SER ENTREGUES PRONTOS PARA O
CONSUMO (AQUECIDOS), TRANSPORTADOS EM RECIPIENTES TERMICOS OU
CAIXAS QUE GARANTAM A INTEGRIDADE FiSICA E A TEMPERATURA.

CE

R$ 86,36

R$

17.272,00

48

OVO DE PASCOA DE CHOCOLATE AO LEITE. PESO LIQUIDO: MINIMO DE 150
GRAMAS (PESO TOTAL DO CONJUNTO CHOCOLATE + BOMBOM). COMPOSIGAO
DO CHOCOLATE: CHOCOLATE AO LEITE DE PRIMEIRA QUALIDADE, CONTENDO
NO MINIMO 25% DE SOLIDOS TOTAIS DE CACAU E MANTEIGA DE CACAU,
CONFORME A RESOLUGAO RDC N° 264/2005 DA ANVISA. RECHEIO: DEVE
CONTER 01 (UM) BOMBOM DE CHOCOLATE NO INTERIOR, COM PESO
APROXIMADO DE 10G A 15G, DEVIDAMENTE EMBALADO. APARENCIA: O
PRODUTO DEVE APRESENTAR SUPERFICIE LISA, BRILHANTE, COLORAGAO
HOMOGENEA E ODOR CARACTERISTICO, SEM MANCHAS OU DEFORMAGOES.
EMBALAGEM E ROTULAGEM PRIMARIA: O OVO DEVE SER ENVOLTO EM PAPEL
ALUMINIO OU FOLHA DE ALUMINIO (PROPRIO PARA ALIMENTOS) PARA
PRESERVAGAO DO SABOR E HIGIENE. SECUNDARIA: EMBALAGEM EXTERNA EM
PAPEL CELOFANE OU POLIPROPILENO DECORADO COM MOTIVOS PASCOAIS,
FECHADA COM LACO OU FITILHO. ROTULAGEM: DEVE SEGUIR AS NORMAS DO
CODIGO DE DEFESA DO CONSUMIDOR, INDICANDO: INGREDIENTES E TABELA
NUTRICIONAL. ALERTA DE ALERGENICOS (PRESENCA DE GLUTEN, LACTOSE,
AMENDOIM, ETC.). DATA DE FABRICAGAO E VALIDADE (MINIMO DE 180 DIAS A
PARTIR DA ENTREGA). COTA 25% - RESERVA MICRO EMPRESA

UN

2500

R$ 11,62

R$

29.050,00
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OVO DE PASCOA DE CHOCOLATE AO LEITE. PESO LiQUIDO: MINIMO DE 150
GRAMAS (PESO TOTAL DO CONJUNTO CHOCOLATE + BOMBOM). COMPOSICAO
DO CHOCOLATE: CHOCOLATE AO LEITE DE PRIMEIRA QUALIDADE, CONTENDO
NO MINIMO 25% DE SOLIDOS TOTAIS DE CACAU E MANTEIGA DE CACAU,
CONFORME A RESOLUGAO RDC N° 264/2005 DA ANVISA. RECHEIO: DEVE
CONTER 01 (UM) BOMBOM DE CHOCOLATE NO INTERIOR, COM PESO
APROXIMADO DE 10G A 15G, DEVIDAMENTE EMBALADO. APARENCIA: O
PRODUTO DEVE APRESENTAR SUPERFICIE LISA, BRILHANTE, COLORAGAO
HOMOGENEA E ODOR CARACTERISTICO, SEM MANCHAS OU DEFORMAGOES.
EMBALAGEM E ROTULAGEM PRIMARIA: O OVO DEVE SER ENVOLTO EM PAPEL
ALUMINIO OU FOLHA DE ALUMINIO (PROPRIO PARA ALIMENTOS) PARA
PRESERVAGAO DO SABOR E HIGIENE. SECUNDARIA: EMBALAGEM EXTERNA EM
PAPEL CELOFANE OU POLIPROPILENO DECORADO COM MOTIVOS PASCOAIS,
FECHADA COM LAGO OU FITILHO. ROTULAGEM: DEVE SEGUIR AS NORMAS DO
CODIGO DE DEFESA DO CONSUMIDOR, INDICANDO: INGREDIENTES E TABELA
NUTRICIONAL. ALERTA DE ALERGENICOS (PRESENGA DE GLUTEN, LACTOSE,
AMENDOIM, ETC.). DATA DE FABRICAGAO E VALIDADE (MINIMO DE 180 DIAS A
PARTIR DA ENTREGA). AMPLA CONCORRENCIA

UN

7500

R$ 11,62

R$

87.150,00

50

ADOGANTE DIETETICO LIQUIDO APRESENTAGAO: FRASCO PLASTICO COM
100ML COMPOSIGAO: EDULCORANTE DIETETICO LIQUIDO COMPOSTO
OBRIGATORIAMENTE POR CICLAMATO DE SODIO E SACARINA SODICA.
QUALIDADE: PRODUTO OBTIDO A PARTIR DA MISTURA DE EDULCORANTES
NATURAIS E/OU ARTIFICIAIS, CONFERINDO SABOR DOCE SEM A PRESENCA DE
SACAROSE (AGUCAR). CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: LIQUIDO
LIMPIDO, INCOLOR, ODOR PROPRIO E SABOR DOCE, SEM APRESENTAR
SABORES RESIDUAIS METALICOS OU AMARGOS ACENTUADOS. SOLUBILIDADE:
DISSOLUGAO COMPLETA E INSTANTANEA EM LIiQUIDOS FRIOS OU QUENTES.
EMBALAGEM E DOSAGEM: FRASCO: MATERIAL PLASTICO RESISTENTE
(POLIETILENO DE ALTA DENSIDADE), ATOXICO E OPACO OU
SEMITRANSPARENTE. DISPOSITIVO: EQUIPADO COM BICO DOSADOR CONTA-
GOTAS QUE PERMITA O CONTROLE PRECISO DA SAIDA DO LiQUIDO. VEDAGAO:
TAMPA COM LACRE DE SEGURANGA INVIOLAVEL QUE SE ROMPE NO PRIMEIRO
USO. ROTULAGEM E NORMAS: CONFORMIDADE: DEVE ATENDER AS
RESOLUGOES DA ANVISA (RDC N° 18/2008) E ALTERAGOES POSTERIORES.
INFORMAGOES OBRIGATORIAS: ROTULO EM LINGUA PORTUGUESA CONTENDO:
MARCA, FABRICANTE, LOTE, LISTA DE INGREDIENTES, TABELA NUTRICIONAL E
NUMERO DE REGISTRO NO MINISTERIO DA SAUDE/ANVISA OU DISPENSA
CONFORME LEGISLAGAO VIGENTE. VALIDADE: MINIMO DE 12 MESES DE VIDA
UTIL REMANESCENTE NO ATO DA ENTREGA.

UN

100

R$ 5,93

R$

593,00
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KETCHUP DE PRIMEIRA QUALIDADE (PADRAO "GRAU A"). COMPOSIGAO
PRINCIPAL: ELABORADO A PARTIR DE POLPA DE TOMATES MADUROS
(SOLANUM LYCOPERSICUM), CONCENTRADA E DEVIDAMENTE PROCESSADA,
ADICIONADA DE INGREDIENTES NATURAIS (AGUCAR, VINAGRE, SAL E
ESPECIARIAS). TEOR DE TOMATE: DEVE APRESENTAR ALTA CONCENTRAGAO
DE POLPA DE TOMATE, COM TEXTURA VISCOSA, COLORACAO VERMELHA
INTENSA E UNIFORME (SEM TONS ESCURECIDOS OU ALARANJADOS).
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: SABOR ADOCICADO E LEVEMENTE
ACIDULADO, AROMA CARACTERISTICO, LIVRE DE SABORES AMARGOS,
FERMENTADOS OU RESIDUAIS QUIMICOS. CONSISTENCIA: DEVE SER
HOMOGENEA, SEM SEPARAGAO DE FASES (LIQUIDO SEPARADO DA POLPA) E
SEM PRESENGA DE SEMENTES OU PELES DE TOMATE. PROIBIGOES: NAO SERA
ACEITO PRODUTO COM ADIGAO DE AMIDOS, ESPESSANTES EM EXCESSO,
CORANTES ARTIFICIAIS OU AROMATIZANTES QUE DESCARACTERIZEM O SABOR
NATURAL DO TOMATE. EMBALAGEM E ROTULAGEM APRESENTAGAO: FRASCO
PLASTICO "SQUEEZE" DE NO MINIMO 395G, VEDAGAO: EMBALAGEM
HERMETICAMENTE FECHADA COM LACRE DE SEGURANCA. ROTULAGEM:
CONFORME RDC N° 727/2022 DA ANVISA, CONTENDO LISTA DE INGREDIENTES,
INFORMAGOES NUTRICIONAIS, ALERTAS DE ALERGENICOS E NUMERO DE
REGISTRO NO ORGAO COMPETENTE. VALIDADE: MINIMO DE 10 MESES A
CONTAR DA DATA DE ENTREGA. O ORGAO RESERVA-SE O DIREITO DE
SOLICITAR AMOSTRA PARA ANALISE SENSORIAL. O PRODUTO SERA
REPROVADO CASO APRESENTE CONSISTENCIA RALA, EXCESSO DE AGUA OU
SABOR PREDOMINANTEMENTE  ARTIFICIAL/QUIMICO. REFERENCIA DE
QUALIDADE: TIPO HEINZ, HELLMANN'S OU EQUIVALENTE/SUPERIOR

UN

200

R$

3.416,00
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MAIONESE CREMOSA, TIPO GOURMET/PRIMEIRA LINHA, OBTIDA POR EMULSAO
DE OLEO VEGETAL E OVOS. COMPOSIGAO MINIMA: DEVE CONTER OLEO
VEGETAL DE SOJA, AGUA, GEMA DE OVO (PREFERENCIALMENTE DE GALINHA
CAIPIRA), ACUCAR, VINAGRE, SAL, SUCO DE LIMAO E ESPECIARIAS (CEBOLA E
FARINHA DE MOSTARDA). CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: TEXTURA
FIRME E CREMOSA, COR LEVEMENTE AMARELADA (SEM CORANTES ARTIFICIAIS
EXCESSIVOS), AROMA E SABOR CARACTERISTICOS. RESTRIGOES ADICIONAIS:
NAO DEVE CONTER AMIDO, ESPESSANTES OU GLUTEN. ACONDICIONAMENTO:
EMBALAGEM PRIMARIA PLASTICO OU SQUEEZE HERMETICAMENTE FECHADA,
CONTENDO MINIMO 390 GRAMAS, COM ROTULAGEM CLARA CONFORME
NORMAS DA ANVISA. VALIDADE: PRAZO DE VALIDADE MINIMO DE 6 A 12 MESES
NO ATO DA ENTREGA. O ORGAO RESERVA-SE O DIREITO DE SOLICITAR
AMOSTRA PARA ANALISE SENSORIAL. O PRODUTO SERA REPROVADO CASO
APRESENTE CONSISTENCIA RALA, EXCESSO DE AGUA OU SABOR
PREDOMINANTEMENTE ARTIFICIAL/QUIMICO REFERENCIA DE QUALIDADE: TIPO
HEINZ, HELLMANN'S OU EQUIVALENTE/SUPERIOR

UN

200

R$

2.740,00
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MOSTARDA PREPARADA (MOLHO), TIPO AMARELA TRADICIONAL, OBTIDA A
PARTIR DE SEMENTES DE MOSTARDA DE PRIMEIRA QUALIDADE. COMPOSIGAO
MINIMA: AGUA, VINAGRE, SEMENTE DE MOSTARDA, SAL E CORANTES NATURAIS
(CURCUMA E PAPRICA). RESTRIGOES DE QUALIDADE: NAO DEVE CONTER
ADIGAO DE AMIDOS, ESPESSANTES ARTIFICIAIS OU AGUCARES.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: ASPECTO PASTOSO E HOMOGENEO,
COR AMARELA CARACTERISTICA, AROMA E SABOR PICANTE EQUILIBRADO,
ISENTA DE SUJIDADES OU SUBSTANCIAS ESTRANHAS. ACONDICIONAMENTO:
EMBALAGEM PRIMARIA TIPO SQUEEZE COM BICO DOSADOR E TAMPA
HERMETICA, CONTENDO APROXIMADAMENTE 250G . O ORGAO RESERVA-SE O
DIREITO DE SOLICITAR AMOSTRA PARA ANALISE SENSORIAL. O PRODUTO SERA
REPROVADO CASO APRESENTE CONSISTENCIA RALA, EXCESSO DE AGUA OU
SABOR PREDOMINANTEMENTE  ARTIFICIAL/QUIMICO REFERENCIA DE
QUALIDADE: TIPO HEINZ, HELLMANN'S, HEMMER OU EQUIVALENTE/SUPERIOR.
VALIDADE: MINIMO DE 10 MESES NA DATA DA ENTREGA, COM DATA DE
FABRICACAO, LOTE E VALIDADE IMPRESSOS DE FORMA LEGIVEL.

UN

200

R$

3.254,00

54

SUPLEMENTO HIDROELETROLITICO PARA ATLETAS (ISOTONICO), DESTINADO A
REPOSIGAO DE LIQUIDOS E ELETROLITOS PERDIDOS PELO SUOR DURANTE A
ATIVIDADE FiSICA. COMPOSIGAO NUTRICIONAL MINIMA (POR PORGAO): SODIO:
ENTRE 460MG E 1150MG POR LITRO. CARBOIDRATOS: MAXIMO DE 8%
(80G/LITRO), PROVENIENTES DE AGUCARES SIMPLES (SACAROSE, GLICOSE
E/OU FRUTOSE). POTASSIO: PRESENGA OBRIGATORIA (GERALMENTE ENTRE
100MG E 250MG POR LITRO). CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: LiQUIDO
LIMPIDO, CORES VARIADAS CONFORME O SABOR (LARANJA, LIMAO, UVA,
TANGERINA, FRUTAS CITRICAS, ETC.), SABOR CARACTERISTICO E
REFRESCANTE. ACONDICIONAMENTO: EMBALAGEM PRIMARIA EM GARRAFA
PET (POLIETILENO TEREFTALATO) ATOXICA, HERMETICAMENTE FECHADA, COM
TAMPA DE ROSCA OU BICO DOSADOR, CONTENDO 500ML (PADRAO DE
MERCADO). REFERENCIA DE QUALIDADE: TIPO GATORADE, POWERADE OU
EQUIVALENTE/SUPERIOR. VALIDADE: MINIMO DE 9 MESES NO ATO DA ENTREGA.

UN

2000

R$

12.260,00

55

MOLHO DE PIMENTA LIQUIDA, OBTIDO A PARTIR DE FRUTOS DE PIMENTAS
MADURAS E SELECIONADAS (CAPSICUM SPP.), MACERADAS OU CURTIDAS EM
MEIO ACIDO. COMPOSIGAO MINIMA: PIMENTAS VERMELHAS (EX: MALAGUETA,
JALAPENO OU TABASCO), VINAGRE DESTILADO E SAL. RESTRICOES DE
QUALIDADE: NAO DEVE CONTER CORANTES ARTIFICIAIS, ESPESSANTES (COMO
AMIDO), AROMATIZANTES OU CONSERVANTES QUIMICOS. DEVE SER ISENTO DE
GLUTEN. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: COR: VERMELHO INTENSO
CARACTERISTICO DA FRUTA MADURA. TEXTURA: LIQUIDA, HOMOGENEA,
PODENDO APRESENTAR SEDIMENTOS NATURAIS DA PIMENTA. SABOR/AROMA:
PICANTE CARACTERISTICO, SEM SABOR RESIDUAL METALICO OU
EXCESSIVAMENTE SALGADO. ACONDICIONAMENTO: EMBALAGEM PRIMARIA EM
FRASCO DE VIDRO OU PLASTICO ATOXICO TRANSPARENTE, COM TAMPA DE
ROSCA E BICO DOSADOR, CONTENDO 150ML. (VALIDADE: MINIMO DE 12 MESES
NA DATA DA ENTREGA.

UN

200

R$

694,00

56

GELO MOIDO PARA CONSERVAGAO MATERIA-PRIMA:  PRODUZIDO
EXCLUSIVAMENTE COM AGUA POTAVEL, ATENDENDO AOS PADROES DE
POTABILIDADE VIGENTES. ASPECTO FiSICO: SECO, SOLTO, SEM FORMAGAO DE
BLOCOS SOLIDOS OU "PEDRAS", FACILITANDO O ESPALHAMENTO SOBRE OS
ITENS A SEREM CONSERVADOS. EMBALAGEM: SACOS DE POLIETILENO DE ALTA
DENSIDADE, RESISTENTES A BAIXAS TEMPERATURAS, PESANDO 10KG.

UN

200

R$ 17,08
R$ 13770
R$ 16,27
R$ 6,13
R$ 3,47
R$ 15,00

R$

3.000,00
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GELO EM CUBOS PARA CONSUMO HUMANO. MATERIA-PRIMA: AGUA 100%
POTAVEL, FILTRADA E TRATADA, ATENDENDO RIGOROSAMENTE A PORTARIA
GM/MS N° 888/2021 DO MINISTERIO DA SAUDE. PADRAO FiSICO: CUBOS
UNIFORMES, CRISTALINOS (SEM TURBIDEZ), INODOROS E INSIPIDOS. DEVEM
ESTAR SOLTOS E INDIVIDUAIS, SEM FORMAGAO DE BLOCOS COMPACTOS.
EMBALAGEM: SACOS DE POLIETILENO ATOXICO, VIRGEM E TRANSPARENTE,
COM LACRE DE SEGURANGA QUE IMPEGA A VIOLAGAO. ROTULAGEM:
57 CONFORME A RDC 259/2002 DA ANVISA, CONTENDO OBRIGATORIAMENTE: DATA UN 200 R$ 8,87 R$ 1.774,00
DE FABRICACAO, VALIDADE, CNPJ, ENDEREGCO DO FABRICANTE E
IDENTIFICAGAO DE POTABILIDADE. CONDIGOES DE ENTREGA TEMPERATURA
DE ENTREGA: O GELO DEVE SER ENTREGUE EM ESTADO SOLIDO, SEM SINAIS
DE DEGELO PARCIAL (AGUA ACUMULADA NO FUNDO DO SACO), O QUE PODERIA
INDICAR FALHA NA CADEIA DE FRIO E RISCO DE CONTAMINAGAO. EMBALAGEM:
SACOS DE POLIETILENO DE ALTA DENSIDADE, RESISTENTES A BAIXAS
TEMPERATURAS, PESANDO 5 KG

SALGADINHOS ASSADOS, SABORES DIVERSOS (EMPADINHA DE FRANGO,
ENROLADINHO DE PRESUNTO E QUEIJO, ESFIHA DE CARNE, PAO DE BATATA
COM REQUEIJAO), COM PESO UNITARIO MINIMO DE 20G (VINTE GRAMAS).
PRODUZIDOS COM MASSA DE PRIMEIRA QUALIDADE (PODENDOSER MASSA
PODRE PARA EMPADAS OU MASSA LEVEDADA/PAO PARA ESFIHAS E
ENROLADINHOS).O0 PRODUTO DEVE APRESENTAR COZIMENTO UNIFORME, COR
DOURADA, RECHEIO UMIDO E BEMDISTRIBUIDO, ISENTO DE CARTILAGENS OU
EXCESSO DE GORDURA. LIVRE DE SUJIDADES, PARASITAS E LARVAS.

58 CE 400 R$ 86,60 R$ 34.640,00

SUCO DE UVA TINTO INTEGRAL, 100% NATURAL. COMPOSIGAO: ELABORADO
EXCLUSIVAMENTE A PARTIR DO MOSTO DE UVAS FRESCAS E SAS (ESPECIES
VITIS LABRUSCA OU VITIS VINIFERA), NAO FERMENTADO E NAO ALCOOLICO.
PUREZA: INTEGRAL (SEM ADIGAO DE AGUA/NAO RECONSTITUIDO), SEM ADIGAO
DE AGUCARES (CONTENDO APENAS OS ACUCARES PROPRIOS DA FRUTA), SEM
CORANTES, AROMATIZANTES OU CONSERVANTES QUIMICOS. ASPECTOS
FiSICO-QUIMICOS: BRIX MINIMO: 14° (TEOR DE SOLIDOS SOLUVEIS). ACIDEZ:
MAXIMA DE 0,90% EXPRESSA EM ACIDO TARTARICO. APRESENTAGAO: LIQUIDO
HOMOGENEO, COM COR E SABOR CARACTERISTICOS DA UVA TINTA.
EMBALAGEM: PRIMARIA DE 1.500ML (1,5L), PODENDO SER DE VIDRO OU
CARTONADA (TETRA PAK), HERMETICAMENTE FECHADA, GARANTINDO A
INTEGRIDADE DO PRODUTO.

59 UN 300 R$ 19,05 R$ 5.715,00

R$ TOTAL R$ 1.692.642,00

1.2 - Informagdes complementares ao objeto:
Os materiais deverao ser entregues seguindo fielmente as especificagbes constantes na tabela
acima em quantidades definidas na ordem de compras enviada previamente.

2 -DOS LOTES
2.1 - Do agrupamento de itens em lotes:
Nao havera agrupamento em lote.

3 — DA JUSTIFICATIVA DA CONTRATAGAO
3.1 - A Prefeitura Municipal de Campo Florido/MG, no desempenho de suas funcdes
institucionais, realiza reunibes de trabalho, capacitagbes de servidores, audiéncias publicas,
sessOes de conselhos municipais, eventos comunitarios, atividades pedagdgicas diferenciadas
nas escolas e atendimento humanizado nas unidades de saude, situagdes que demandam o
fornecimento de lanches aos participantes, servidores, estudantes e pacientes, em cumprimento
a principios de boas praticas administrativas e bem-estar.

4 — DA PARTICIPAGAO DE CONSORCIOS
4.1 - Nao sera permitida a participagdo de empresas reunidas em consorcio, devido a baixa
complexidade do objeto a ser adquirido, considerando que as empresas que atuam no mercado
tém condicdes de fornecer os bens de forma independente.
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5 - DOS REQUISITOS DE HABILITAGAO
5.1 — Os requisitos de habilitagdo deverao seguir o preconiza a Lei 14.133/2021 e constardo no
Edital de Licitacao.

6 — DOS CRITERIOS DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA
6.1 - O prego devera ser fixo, em reais, equivalente ao de mercado.
6.2 - Deverao estar incluidas, no pre¢o do material, todas as despesas sem quaisquer 6nus para
a administragao publica, tais como frete, carga, descarga, tributos e quaisquer outros que incidam
sobre a avenca.

7 — DA APRESENTAGAO DE AMOSTRAS
7.1 -Da amostra:
7.1.1. Nao sera exigida a apresentacao de amostras.

8 — DA EXECUGAO DO OBJETO
8.1. Prazo de Entrega:
8.1.1. Os materiais deverao ser entregues em até 1 (uma) horas antes da realizagao/inicializagdo
do evento, sendo a ordem de fornecimento descriminando os itens escolhidos devendo ser
encaminhada com antecedéncia minima de 48 (quarenta e oito) horas ao da data marcada para
o evento.
8.1.1.1. A entrega do item PAO DE SAL TIPO FRANCES DE 50GRS... (itens 44 e 45)
devera ocorrer diariamente em quantidade, local e horario a ser informado pelas
Secretarias solicitantes, em especial a Secretaria de Educacdo e Cultura nas Escolas
Municipais de Campo Florido.
8.1.2. Devidamente justificado e antes de finalizado o prazo de entrega, o fornecedor do produto
podera solicitar prorrogagdo da entrega, ficando a cargo da area demandante aceitar a
solicitagao, desde que n&o haja prejuizo no abastecimento da rede.
8.2. Do Local e Horéario de Entrega:
8.2.1. Os materiais deveréo ser entregues no Almoxarifado Central do municipio ou nos locais
informados previamente na ordem de compras que sera encaminhada pela secdo de Compras.
8.3. Condigoes de recebimento:
8.3.1. Os produtos serao recebidos:
8.3.1.1. Provisoriamente, no ato da entrega, para efeito de verificagdo da conformidade do
material com a especificacdo, oportunidade em que se observardo apenas as informacoes
constantes da fatura e das embalagens, em confronto com a respectiva nota de empenho;
8.3.1.2. Definitivo: imediatamente apds degustacdo e verificagdo de conformidade sensorial
(sabor, textura, qualidade), em até 30 (trinta) minutos do recebimento provisério para itens de
consumo imediato e até 5 (cinco) dias Uteis, contados a partir do recebimento provisério para
produtos passiveis de estocagem.
8.3.2. O descarregamento do produto ficara a cargo do fornecedor, devendo ser providenciada
a mao-de-obra necessaria.
8.3.3 - Cabera ao responsavel receber e conferir a qualidade, quantidade, validade e integridade
para, posteriormente, atestar as notas fiscais. Contudo, o atestamento da qualidade do que foi
entregue podera ser submetido a uma analise mais criteriosa, caso for necessario.
8.3.4 - Os produtos fornecidos deverao atender as exigéncias de qualidade de acordo com os
padrdes estabelecidos pelos 6rgaos de controle e legislagéo vigente.
8.3.5 - A entrega dos produtos fora das especificagdes contidas neste Termo de Referéncia, com
avarias em suas embalagens ou no préprio produto, decorrente do transporte ou com defeitos
de fabricagdo, gera a obrigacdo da contratada de, por sua conta, recolher os mesmos e
providenciar a imediata substituicdo.
8.3.6 - Reserva-se a Prefeitura o direito de n&o receber os produtos em desacordo com o previsto
neste termo, podendo aplicar as sangdes cabiveis a contratada.
8.3.7 - O representante da Prefeitura Municipal de Campo Florido anotara em registro préprio
todas as ocorréncias relacionadas com o fornecimento dos produtos, indicando dia, més e ano,
bem como o nome dos funcionarios eventualmente envolvidos, determinando o que for
necessario a regularizagao das falhas ou defeitos observados e encaminhando os apontamentos
a autoridade competente para as providéncias cabiveis.
8.3.8. O recebimento/aprovagdo do(s) produto(s) pela Secretaria solicitante ndo exclui a
responsabilidade civil do fornecedor por vicios de quantidade ou qualidade do(s) produto(s) ou
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disparidades com as especificagdes estabelecidas, verificadas posteriormente, garantindo-se a
Administragao as faculdades previstas no art. 18 da Lei n.°8.078/90.

8.4. Cronograma fisico-financeiro:

8.4.1. Nao se aplica.

9 - DO PAGAMENTO
9.1 - O pagamento sera efetuado em até 30 (trinta) dias apés a entrega, acompanhado da Nota
Fiscal correspondente e apds carimbo e assinatura do(s) responsavel(is) pelo cumprimento do
estagio de liquidagcédo da despesa.
9.1.1 - A Nota Fiscal Eletrdnica - NF-e - devera ser enviada através de arquivo eletronico ao e-
mail: protocolo@campoflorido.mg.gov.br, todavia, as mercadorias serdo encaminhadas
juntamente com o DANFE - Documento Auxiliar de Nota Fiscal Eletrénica ou copia da Nota Fiscal
original.
9.2 - Na eventualidade de aplicagdo de multas, estas deverao ser automaticamente descontadas
do pagamento a que fizer jus ao licitante vencedor.
9.3 - A Nota Fiscal so sera liberada quando o objeto deste Termo de Referéncia estiver em total
conformidade com as especificagdes.
9.4 - Caso nao ocorra 0 pagamento na data prevista no subitem 9.1 por culpa do MUNICIPIO, o
valor sera corrigido pelo INPC - indice Nacional de Pregos ao Consumidor/IBGE.
9.5 - Como condi¢des para a continuidade do contrato, a contratada devera manter as mesmas
condigdes de habilitagéo, inclusive sera confirmada a situagéo de regularidade para com o Fundo
de Garantia por Tempo de Servigo (FGTS) e a Fazenda Federal (Certidao Conjunta Negativa de
Débitos Relativos a Tributos Federais e a Divida Ativa da Unido).
9.6 - Caso a contratada tenha o recolhimento dos encargos relativos ao FGTS centralizado, o
documento comprobatério de autorizacao para a centralizacdo dos recolhimentos devera ser
apresentado a Administragdo Publica.
9.7 - Quando a empresa contratada nao apresentar situagao regular no ato da emisséo da Nota
de Empenho ou recusar-se a retirar a mesma injustificadamente, serd convocado outro licitante,
observada a ordem de classificagdo e assim sucessivamente, sem prejuizo da aplicagdo das
sangoes cabiveis, observando-se o disposto no subitem anterior.
9.8 - Nao sera concedida antecipagédo de pagamento de créditos.

10 -DO CONTRATO/ATA DE REGISTRO DE PREGCOS
10.1 — Do instrumento contratual:
10.1.1 - O licitante vencedor sera convocado para assinar o competente Termo de Contrato/Ata
de Registro de Pregos que sera encaminhada via e-mail, dentro do prazo maximo de 05 (cinco)
dias, contados da data de convocagao.
10.1.2 - O nado atendimento a convocacgao para a assinatura do Termo de Contrato no prazo
fixado implicara a decadéncia do direito a contratagcdo, conforme previsto no artigo 90 da Lei
Federal n® 14.133/2021.
10.1.3 - O prazo para a assinatura do Termo de Contrato/Ata de Registro de Precos podera ser
prorrogado uma vez, por igual periodo, quando solicitado por escrito e desde que ocorra motivo
justificado e aceito pela Administragéo Publica.
10.1.4 - Havendo recusa do adjudicatario em assinar o Termo de Contrato/Ata de Registro de
Precos no prazo estabelecido, é facultado a esta Administragdo Publica convocar os licitantes
remanescentes para fazé-lo em igual prazo e condig¢des, respeitada a ordem de classificagao.
10.1.5 - O Termo de Contrato/Ata de Registro de Precos tera vigéncia de 12 (doze), contados a
partir de sua assinatura, podendo ser prorrogado na forma da Lei 14.133/2021.

11 -PROCEDIMENTOS DE FISCALIZAGAO E GERENCIAMENTO DA RELAGAO JURIDICA
11.1. Atendendo as exigéncias contidas no artigo 117 da Lei n°® 14.133/2021, sera designado
pela autoridade competente, agente para acompanhar a compra, como representante da
Administracao.

11.1.1 - Gestor e Fiscal:

Gestor: Romildo Anténio de Carvalho Junior

Fiscal: Adriana Rosa de Oliveira

11.2. Em caso de eventual irregularidade, inexecugédo ou desconformidade na execugdo do
contrato, o agente fiscalizador dara ciéncia a CONTRATADA, por escrito, para adogédo das
providéncias necessarias para sanar as falhas apontadas.
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11.3. A fiscalizagdo de que trata esta clausula nao exclui, nem reduz a responsabilidade da
CONTRATADA por quaisquer irregularidades, inexecugbes ou desconformidades havidas na
execugao do objeto, ai incluidas imperfeigcbes de natureza técnica ou aquelas provenientes de
vicio redibitério, como tal definido pela lei civil.

11.4. O CONTRATANTE reserva-se o direito de rejeitar, no todo ou em parte, o objeto da
contratagao, caso o mesmo afaste-se das especificagdes do Edital, seus anexos e da proposta
da CONTRATADA.

11.5. Constatada a ocorréncia de descumprimento total ou parcial do contrato, que possibilite a
aplicagao das sangodes previstas neste instrumento, deverdo ser observadas as disposi¢cdes do
edital e da legislacao aplicavel.

11.6. As decisbes e providéncias que ultrapassarem a competéncia do Fiscal do Contrato serdo
encaminhadas ao Gestor para adogao das medidas pertinentes.

11.6.1. Cabera ao gestor os controles administrativos/financeiros necessarios ao pleno
cumprimento do contrato.

12 - DA DOTAGCAO ORGAMENTARIA
12.1 - As despesas referentes a essa aquisi¢cao/fornecimento serao empenhadas nas dotagbes
a serem informadas pela Secretaria Municipal de Contabilidade e Orgcamento.
12.2. Poderao utilizar a Ata de Registro de Pregos todas as secretarias e departamentos da
Prefeitura Municipal de Campo Florido/MG, mediante solicitagdo a secretaria gerenciadora da
Ata.

13 —-DAS GARANTIAS
13.1. Garantia financeira da execugao:
13.1.1. N&o sera exigida garantia financeira da execugéo para este objeto.
13.2. Garantia do produto: fabricante, garantia legal ou garantia convencional
13.2.1. Garantia legal estabelecida pelo Codigo de Defesa do Consumidor (CDC) de (30 dias -
produtos nao-duraveis); (90 dias - produtos duraveis) a partir da data de recebimento do produto,
sem prejuizo de outra garantia complementar fornecida pelo licitante/fabricante em sua proposta
comercial.

14 — DA SUBCONTRATAGAO
Fica estritamente vedada a subcontratacdo parcial ou total, sem a prévia anuéncia da
Administragcado Publica Municipal.

15 — OBRIGAGOES DAS PARTES

15.1. Da Contratada:
15.1.1. Fornecer os produtos nas quantidades, prazos e condi¢cdes pactuadas, de acordo com
as exigéncias constantes neste documento.

15.1.1.1. Entregar os lanches no local, data e horario especificados na Ordem de

Fornecimento;
15.1.2. Emitir faturas no valor pactuado, apresentando-as ao CONTRATANTE para ateste e
pagamento.
15.1.3. Atender prontamente as orientacbes e exigéncias inerentes a execucédo do objeto
contratado.
15.1.4. Reparar, remover, refazer ou substituir, as suas expensas, no todo ou em parte, os itens
em que se verificarem defeitos ou incorregdes resultantes da execugéo do objeto, imediatamente
apés comunicado.
15.1.5. Assegurar ao CONTRATANTE o direito de sustar, recusar, mandar desfazer ou refazer
qualquer produto que nao esteja de acordo com as normas e especificagdes técnicas
recomendadas neste documento.
15.1.6. Assumir inteira responsabilidade pela entrega dos materiais, responsabilizando-se pelo
transporte, acondicionamento e descarregamento dos materiais.
15.1.7. Responsabilizar-se pela garantia dos materiais empregados nos itens solicitados, dentro
dos padrées adequados de qualidade, seguranga, durabilidade e desempenho, conforme
previsto na legislagdo em vigor e na forma exigida neste termo de referéncia.
15.1.8. Responsabilizar-se pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais
resultantes da execucgdo do objeto deste Termo de Referéncia.

Pca. Floriano Peixoto, 78 - Fone: (34) 3332-0200 - Cep.38130-000 - Campo Florido-MG
prefeitura@pmcampoflorido.com.br - www.campoflorido.mg.gov.br



79" CAMPO
"?F ! FLORIDO

U1 PREFEITURA

15.1.9. Nao transferir para o CONTRATANTE a responsabilidade pelo pagamento dos encargos
estabelecidos no item anterior, quando houver inadimpléncia da CONTRATADA, nem onerar o
objeto deste Termo de Referéncia.

15.1.10. Manter, durante toda a execugéao do objeto, em compatibilidade com as obrigagdes por
ele assumidas, todas as condi¢des de habilitagao e qualificagao exigidas na licitagao.

15.1.11. Manter preposto, aceito pela Administracéo, para representa-lo na execugéo do objeto
contratado.

15.1.12. Responsabilizar-se por danos causados diretamente ao MUNICIPIO ou a terceiros,
decorrentes de sua culpa ou dolo na execugdo da entrega ou por seu empregado ou preposto,
nao excluindo ou reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagao.

15.1.13 - Executar a entrega do objeto deste Termo de Referéncia em conformidade com os
parametros delineados em propostas apresentadas e com os rigores previsiveis em normas de
regéncia e seguranca.

15.1.14 - Manter a frente pessoa qualificada para representa-la junto a fiscalizagéo.

15.1.15 - Proceder a substituigdo do pessoal, quando necessario, que por qualquer motivo fique
impossibilitado de realizar a entrega.

15.1.16 - Cientificar o MUNICIPIO do andamento da entrega, quando for o caso.

15.1.17. Comunicar a Administracdo, com antecedéncia minima de 24 horas, eventual
impossibilidade de atendimento;

15.1.18. Manter sigilo sobre informagdes dos eventos e participantes;

15.1.19. Manter regularidade fiscal e trabalhista durante toda a vigéncia da Ata;

15.2. Da Contratante:

15.2.1. Acompanhar e fiscalizar a entrega por meio de preposto designado pelo titular da
Departamento Requisitante, atestar nas notas fiscais/faturas o efetivo fornecimento do objeto
deste Termo de Referéncia.

15.2.2. Rejeitar, no todo ou em parte os itens entregues, se estiverem em desacordo com a
especificagdo e da proposta de precos da CONTRATADA.

15.2.4. Notificar a CONTRATADA no caso de irregularidades encontradas na entrega dos itens
solicitados.

15.2.5. Solicitar o reparo, a corre¢ao, a remogao ou a substituicido dos materiais em que se
verificarem vicios, defeitos ou incorregdes.

15.2.6. Conceder prazo de habil, apds a notificagao, para a CONTRATADA regularizar as falhas
observadas.

15.2.7. Prestar as informacbes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela
CONTRATADA.

15.2.8 - Paralisar ou suspender, a qualquer tempo, a execugéo da entrega, de forma parcial ou
total, mediante pagamento Unico e exclusivo do que foi executado.

15.2.9. Aplicar a CONTRATADA as sangdes regulamentares.

15.2.10. Exigir o cumprimento dos recolhimentos ftributarios, trabalhistas e previdenciarios
através dos documentos pertinentes.

15.2.11. Permitir o acesso do pessoal do contratado ao local de execugéo da entrega.

15.2.12 - Efetuar o pagamento na forma e prazo previsto neste Termo de Referéncia.

15.2.13 - Comunicar o licitante contratado qualquer modificagdo que ocorrer, como a quantidade
a ser entregue ou eventual mudanga de enderego (de entrega e/ou de instalagdo do objeto).
15.2.14 - Promover a fiscalizagéo e conferéncia dos materiais entregues pelo contratado e atestar
os documentos fiscais pertinentes, podendo sustar, recusar, mandar refazer ou desfazer
qualquer procedimento que nao esteja de acordo com os termos deste Termo de Referéncia.

16. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS
16.1. O descumprimento total ou parcial das obrigagdes sujeitara a Contratada as sancgdes
previstas no art. 156 da Lei n°® 14.133/2021:

INFRACAO PENALIDADE

Atraso na entrega até 1 hora  Adverténcia

Atraso superior a 1 hora Multa de 1% sobre o valor da Ordem de Fornecimento
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N&o atendimento da Ordem Multa de 5% sobre o valor da Ordem + suspensé&o

de Fornecimento temporaria

Fornecimento de lanches em

desacordo com as Multa de 3% sobre o valor da Ordem + substituicdo imediata
especificagoes

Intoxicagao alimentar Multa de 20% sobre o valor da Ata + impedimento de licitar
comprovada por até 3 anos

Reincidéncia em infragbes Cancelamento do registro de precos + impedimento de
graves licitar

As sangbes serdo aplicadas apds regular processo administrativo, garantido o
contraditério e a ampla defesa.

16 — DA ESTIMATIVA DE PRECOS E PREGCOS REFERENCIAIS
16.1. No tocante a pesquisa de prego, a mesma foi realizada utilizando-se as disposi¢des do art.
23 § 1°da Lei 14.133/2021 e § 1° do Art° 5° da Instrugdo Normativa SEGES /ME N° 65/2021. Foi
utilizado como meétodo para obtengdo do preco estimado a média dos valores obtidos na
pesquisa de pregos, da qual incidiu sobre um conjunto de trés ou mais pregos, oriundos de dois
ou mais parametros de que tratam os dispositivos citados.

Campo Florido/MG, 02 de margo de 2026.

Termo de Referéncia elaborado por:

ROMILDO ANTONIO DE CARVALHO JUNIOR
SECRETARIO DE ADMINISTRACAO
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